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PREGAO ELETRONICO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA

PREGAO ELETRONICO N° 90060/2025
Processo Administrativo n° 23074.114426/2025-03

Torna-se  publico, para conhecimento dos interessados, que
o(a) UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA, CNPJ 24.098.477/0001-
10, por meio do(a) Comissdo de Licitacdo/PRA, sediado(a) Av. Santa
Elisabete, 160, Campus IV, bairro Centro, na cidade de Rio Tinto/PB,
CEP 58297-000, realizara licitacdo, para  registro de  precgos, na
modalidade Pregédo Eletronico, na forma Eletronica, com critério de
julgamento Menor Prego , Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021, do Decreto n°
11.462, de 31 de marco de 2023, e demais legislacdo aplicavel e, ainda, de
acordo com as condicdes estabelecidas neste Edital.

Data da Sessdo Publica: 20/01/2026
Hora Inicial : 09:00

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitacdo é Contratacdo de servicos continuos de
preparo e distribuicdo de refeicbes, sob demanda, por meio da
operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas no
fornecimento de refei¢Ges, visando atender os Restaurantes Universitarios do
Campus IV da Universidade Federal da Paraiba —UFPB, incluindo a
concessdo onerosa do uso de espaco publico, nos termos da tabela abaixo,
conforme condicdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento. .

1.2. A licitacdo sera realizada em Grupo Unico, formado por 8 (oito) itens, conforme
tabela constante no Termo de Referéncia/Projeto Basico, devendo o licitante oferecer
proposta para todos os itens que o compdem.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 6rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais
ades0es sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos.

3. DA PARTICIPACAO NA LICITACAO



3.1. Poderéo participar deste certame os interessados cujo ramo de atividade
seja compativel com o objeto da licitacdo e que estiverem previamente
credenciados no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores -
SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal (www.gov.br/compras).

3.2. Os interessados deverdo atender as condi¢des exigidas no cadastramento
no Sicaf até o terceiro dia util anterior a data prevista para recebimento das
propostas.

3.3. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacdes
efetuadas em seu nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e
seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou por seu representante,
excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgdo ou entidade
promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das
credenciais de acesso, ainda que por terceiros.

3.4. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatidio dos seus dados
cadastrais nos Sistemas relacionados no item anterior e manté-los atualizados
junto aos oOrgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteracdo dos registros tdo logo identifique
incorrecao ou aqueles se tornem desatualizados.

3.5. A ndo observancia do disposto no item anterior poderd ensejar
desclassificagdo no momento da habilitacdo.

3.6. Sera concedido tratamento favorecido para as microempresas e empresas de
pequeno porte, para as sociedades cooperativas mencionadas no art. 16 da Lei n°
14.133, de 2021, para o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e para o
microempreendedor individual - MEI, nos limites previstos da Lei Complementar n°
123 de 2006, e do Decreto n.° 8.538, de 2015.

3.7. N&o poderdo disputar esta licitacéo:

3.7.1. aquele que nédo atenda as condi¢des deste Edital e seu(s) anexo(s);

3.7.2. sociedade que desempenhe atividade incompativel com o objeto da
licitacéo;

3.7.3. empresas estrangeiras que ndo tenham representacdo legal no
Brasil com poderes expressos para receber citagdo e responder administrativa
ou judicialmente;

3.7.4. autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo,
pessoa fisica ou juridica, quando a licitacdo versar sobre servigos ou
fornecimento de bens a ele relacionados;

3.7.5. empresa, isoladamente ou em consorcio, responsavel pela
elaboracdo do projeto basico ou do projeto executivo, ou empresa da qual o
autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador, acionista ou detentor de
mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel
técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre servigos ou
fornecimento de bens a ela necessarios;




3.7.6. pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitacdo,
impossibilitada de participar da licitagdo em decorréncia de sancdo que lhe foi
Imposta;

3.7.7. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial,
econbmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou entidade
contratante ou com agente publico que desempenhe fungdo na licitacdo ou
atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o
terceiro grau;

3.7.8. empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos da
Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976, concorrendo entre si;

3.7.9. pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a
divulgacdo do edital, tenha sido condenada judicialmente, com transito em
julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por submissao de trabalhadores a
condi¢cbes analogas as de escravo ou por contratacdo de adolescentes nos
casos vedados pela legislacao trabalhista;

3.7.10. OrganizacOes da Sociedade Civil de Interesse Publico - OSCIP,
atuando nessa condic&o;

3.8. Ndo podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo ou da
execucdo do contrato agente publico do 6rgdo ou entidade contratante,
devendo ser observadas as situacOes que possam configurar conflito de
interesses no exercicio ou apds o exercicio do cargo ou emprego, nNOS termos
da legislacdo que disciplina a matéria, conforme 8 1° do art. 9° da Lei n°
14.133, de 2021.

3.9. O impedimento de que trata o item 3.7.6 serd também aplicado ao licitante
que atue em substituicdo a outra pessoa, fisica ou juridica, com o intuito de
burlar a efetividade da sancédo a ela aplicada, inclusive a sua controladora,
controlada ou coligada, desde que devidamente comprovado o ilicito ou a
utilizacdo fraudulenta da personalidade juridica do licitante.

3.10. A critério da Administracdo e exclusivamente a seu servic¢o, o autor dos
projetos e a empresa a que se referem os itens 3.7.4 e 3.7.5 poderéo participar
no apoio das atividades de planejamento da contratacdo, de execucdo da
licitacdo ou de gestdo do contrato, desde que sob supervisdo exclusiva de
agentes publicos do 6rgéo ou entidade.

3.11. Equiparam-se aos autores do projeto as empresas integrantes do mesmo
grupo econdémico.

3.12. O disposto nos itens 3.7.4 e 3.7.5 ndo impede a licitacdo ou a contratacédo
de servico que inclua como encargo do contratado a elaboragdo do projeto
basico e do projeto executivo, nas contratacdes integradas, e do projeto
executivo, nos demais regimes de execucao.

3.13. Em licitagbes e contratagdes realizadas no ambito de projetos e
programas parcialmente financiados por agéncia oficial de cooperacdo




estrangeira ou por organismo financeiro internacional com recursos do
financiamento ou da contrapartida nacional, ndo podera participar pessoa
fisica ou juridica que integre o rol de pessoas sancionadas por essas entidades
ou que seja declarada inidénea nos termos da Lei n°® 14.133, de 2021.

3.14. A vedacdo de que trata o item 3.8 estende-se a terceiro que auxilie a
conducdo da contratacdo na qualidade de integrante de equipe de apoio,
profissional especializado ou funcionario ou representante de empresa que
preste assessoria técnica.

4. ORCAMENTO ESTIMADO SIGILOSO
4.1. O orcamento estimado da presente contratacdo nédo sera de carater sigiloso.

5. DA APRESNENTA(;AO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE
HABILITACAO

5.1. Na presente licitacdo, a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentacdo de
propostas e lances e de julgamento.

5.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema
eletrénico, a proposta com o preco, conforme o critério de julgamento adotado
neste Edital, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sesséo
publica.

5.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo
proprio do sistema, que:

5.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢bes contidas no edital e seus
anexos, bem como de que a proposta apresentada compreende a integralidade
dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na
Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de sua entrega em definitivo e que cumpre plenamente 0s
requisitos de habilitacdo definidos no instrumento convocatorio;

5.3.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos,
na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constituicao;

5.3.3. ndo possui empregados executando trabalho degradante ou
forcado, observando o disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso 11l do
art. 5° da Constituicdo Federal;

5.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com
deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em
outras normas especificas.




5.4. O licitante organizado em cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do

sistema eletronico, que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 16 da Lei n°

14.133, de 2021.

5.5. N&o poderé se beneficiar do tratamento juridico diferenciado estabelecido

nos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n°® 123, de 2006, a pessoa juridica:
5.5.1. de cujo capital participe outra pessoa juridica;

5.5.2. que seja filial, sucursal, agéncia ou representacdo, no Pais, de
pessoa juridica com sede no exterior;

5.5.3. de cujo capital participe pessoa fisica que seja inscrita como
empresario ou seja socia de outra empresa que receba tratamento juridico
diferenciado nos termos da Lei Complementar n°® 123, de 2006, desde que a
receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da
referida lei;

5.5.4. cujo titular ou socio participe com mais de 10% (dez por cento) do
capital de outra empresa ndo beneficiada pela Lei Complementar n® 123, de
2006, desde que a receita bruta global ultrapasse o limite de que trata o inciso
Il do art. 3° da referida lei;

5.5.5. cujo socio ou titular seja administrador ou equiparado de outra
pessoa juridica com fins lucrativos, desde que a receita bruta global ultrapasse
o limite de que trata o inciso Il do art. 3° da referida lei;

5.5.6. constituida sob a forma de cooperativas, salvo as de consumo;

5.5.7. que participe do capital de outra pessoa juridica;

5.5.8. que exerca atividade de banco comercial, de investimentos e de
desenvolvimento, de caixa econdémica, de sociedade de crédito, financiamento
e investimento ou de crédito imobiliario, de corretora ou de distribuidora de
titulos, valores mobiliarios e cambio, de empresa de arrendamento mercantil,
de seguros privados e de capitalizacdo ou de previdéncia complementar;

5.5.9. resultante ou remanescente de cisdo ou qualquer outra forma de
desmembramento de pessoa juridica que tenha ocorrido em um dos 5 (cinco)
anos-calendario anteriores;

5.5.10. constituida sob a forma de sociedade por agdes.

5.5.11. cujos titulares ou socios guardem, cumulativamente, com o
contratante do servico, relacdo de pessoalidade, subordinacédo e habitualidade.

5.6. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 5.4 sujeitara o licitante as sangdes
previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e neste Edital.

5.7. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou, na hipétese de a
fase de habilitacdo anteceder as fases de apresentacdo de propostas e lances e
de julgamento, os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no
sistema, até a abertura da sessdo publica.

5.8. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacdo da proposta e
dos documentos de habilitacdo pelo licitante, 0 que ocorrera somente apds 0s
procedimentos de abertura da sessdo publica e da fase de envio de lances.




5.9. Serdo disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem
a proposta dos licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apos a
fase de envio de lances.

5.10. Desde que disponibilizada a funcionalidade no sistema, o licitante podera
parametrizar o seu valor final minimo ou o seu percentual de desconto
maximo quando do cadastramento da proposta e obedecerd as seguintes
regras:

5.10.1. a aplicacdo do intervalo minimo de diferenca de valores ou de
percentuais entre os lances, que incidira tanto em relacdo aos lances
intermediarios quanto em relacéo ao lance que cobrir a melhor oferta; e

5.10.2. 0s lances serdo de envio automatico pelo sistema, respeitado o
valor final minimo, caso estabelecido, e o intervalo de que trata o subitem
acima.

5.11. O valor final minimo parametrizado no sistema poderd ser alterado pelo
fornecedor durante a fase de disputa, sendo vedado valor superior a lance ja registrado
pelo fornecedor no sistema.

5.12. O valor final minimo ou o percentual de desconto final méximo
parametrizado na forma do item 5.10 possuira carater sigiloso para os demais
fornecedores e para 0 6rgdo ou entidade promotora da licitacdo, podendo ser
disponibilizado estrita e permanentemente aos 6rgaos de controle externo e
interno.

5.13. Caberé ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as
operagbes no sistema eletronico durante o processo licitatorio e se
responsabilizar pelo Onus decorrente da perda de negodcios diante da
inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua
desconexéo.

5.14. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema
qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para
imediato bloqueio de acesso.

6. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no
sistema eletrénico, dos seguintes campos:

grupo
6.1.1. Valor expresso em Reais (R$).

6.1.2. valor unitario e total do item/grupo (anual, total) do item;
6.2. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam o
licitante.

6.2.1. O licitante ndo podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo
previsto para contratacao.



6.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos 0s custos operacionais,
encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer
outros que incidam direta ou indiretamente na execucao do objeto.

6.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances,
serdo de exclusiva responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de
pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de erro, omissdo ou qualquer outro
pretexto.

6.5. Se 0 regime tributario da empresa implicar o recolhimento de tributos em
percentuais variaveis, a cotacdo adequada sera a que corresponde a média dos
efetivos recolhimentos da empresa nos Gltimos doze meses.

6.5.1. No regime de incidéncia ndo-cumulativa de PIS e COFINS, a
cotacdo adequada serad a que corresponde a media das aliquotas efetivamente
recolhidas pela empresa, comprovada, a qualquer tempo, por documentos de
Escrituracdo Fiscal Digital da Contribuicdo (EFD-Contribuicdes) para o
PIS/PASEP e COFINS dos ultimos 12 (doze) meses anteriores a apresentacao
da proposta, ou por outro meio habil.

6.6. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, no
pagamento serdo retidos na fonte os percentuais estabelecidos na legislacédo
vigente.

6.7. Na presente licitacdo, a Microempresa e a Empresa de Pequeno Porte
poderdo se beneficiar do regime de tributacéo pelo Simples Nacional.

6.8. A apresentacdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento
das disposicOes nelas contidas, em conformidade com o que dispde o Termo
de Referéncia/Projeto Basico, assumindo o proponente 0 compromisso de
executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, em quantidades e
qualidades adequadas a perfeita execucdo contratual, promovendo, quando
requerido, sua substituicao.

6.9. O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 120 (cento e
vinte) dias, a contar da data de sua apresentacéo.

6.10. Os licitantes devem respeitar 0s precos maximos estabelecidos nas
normas de regéncia de contratac6es publicas federais, quando participarem de
licitagcdes publicas;

6.11. Os licitantes devem respeitar 0S pregos mAaximos previstos no Termo de
Referéncia/Projeto Basico;

6.12. O descumprimento das regras supramencionadas pode ensejar a
responsabilizacéo pelo Tribunal de Contas da Unido e, ap6s o devido processo
legal, gerar as seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a ado¢ao das
medidas necessarias ao exato cumprimento da lei, nos termos do art. 71,
inciso IX, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes publicos responsaveis
e da empresa contratada ao pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada
a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucdo do contrato.




7. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS
E FORMULACAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a automaticamente em sessao
publica, por meio de sistema eletrénico, na data, horério e local indicados
neste Edital.

7.1.1. Ndo havera lances para os itens de “Subsidio Parcial”, uma vez que o
valor destes corresponde a 60% do valor dos itens “Subsidio Integral”
correspondentes, conforme TR.

7.1.2. A participante que imitir lances para os itens com subsidio Parcial serdo
automaticamente desclassificadas (3, 4, 7, 8), os valores a eles atribuidos na
planilha (TR) sao ficticios, no final dos lances para o envio da proposta ajustada,
os valores dos mesmos serdo de 60% dos itens subsidio Integral. Ex. Item 1
finalizou em RS 16,00, o item 3 sera R$ 6,40.

7.2. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de
habilitacdo, quando for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a
abertura da sessdo publica.

7.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre
0 Pregoeiro e os licitantes.

7.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletronico, sendo imediatamente
informados do seu recebimento e do valor consignado no registro.

7.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item

7.6. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario
fixado para abertura da sesséo e as regras estabelecidas no Edital.

7.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ao Gltimo por
ele ofertado e registrado pelo sistema.

7.8. O intervalo minimo de diferenca de valor entre os lances, que incidira
tanto em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que
cobrir a melhor oferta devera ser de R$ 0,05 (cinco centavos) para todos 0s
itens

7.9. O licitante podera, uma unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no
intervalo de quinze segundos apds o registro no sistema, na hipotese de lance
inconsistente ou inexequivel.

7.10. O procedimento seguira de acordo com o0 modo de disputa aberto.

7.11. No modo de disputa “aberto”, os licitantes apresentardo lances publicos e
sucessivos, com prorrogacoes.

7.11.1. A etapa de lances da sessdo publica terd4 duracdo de dez minutos e, apos
isso, sera prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos
ultimos dois minutos do periodo de duracéo da sesséo publica.



7.11.2. A prorrogacdo automética da etapa de lances, de que trata o subitem
anterior, serd de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances
enviados nesse periodo de prorrogacéo, inclusive no caso de lances intermediarios.

7.11.3. Ndo havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a
sessdo publica encerrar-se-4 automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os
lances conforme a ordem final de classificagéo.

7.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relagdo a proposta
classificada em segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o auxiliado
pela equipe de apoio, poderd admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das
demais colocacdes.

7.11.5. Apos o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para
apresentar lances intermediarios.

7.12. Apb6s o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o
sistema ordenara e divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

7.13. Néo serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo
aquele que for recebido e registrado em primeiro lugar.

7.14. Durante o transcurso da sessdo publica, os licitantes serdo informados,
em tempo real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificagdo do
licitante.

7.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa
competitiva do Pregdo Eletronico, o sistema eletrdnico podera permanecer
acessivel aos licitantes para a recepcao dos lances.

7.16. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o Pregoeiro persistir
por tempo superior a dez minutos, a sessdo publica sera suspensa e reiniciada
somente ap0s decorridas vinte e quatro horas da comunicacdo do fato
pelo Pregoeiro aos participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgacao.

7.17. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrerd com o valor de sua
proposta.

7.18. SO podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).

7.19. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de
desempate serd aquele previsto no art. 60 da Lei n® 14.133, de 2021, nesta
ordem:

7.19.1. disputa final, hipotese em que os licitantes empatados poderéo
apresentar nova proposta em ato continuo a classificacéo;

7.19.2. avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, para a
qual deverdo preferencialmente ser utilizados registros cadastrais para efeito
de atesto de cumprimento de obrigagdes previstos nesta Lei;

7.19.3. desenvolvimento pelo licitante de acbes de equidade entre homens
e mulheres no ambiente de trabalho, conforme Decreto n° 11.430, de 8 de
margo de 2023;

7.19.4. desenvolvimento pelo licitante de programa de integridade,
conforme Decreto n° 12.304, de 2024.




7.20. Persistindo o empate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos
bens e servicos produzidos ou prestados por:

7.21. Esgotados todos os demais critérios de desempate previstos em lei, a
escolha do licitante vencedor ocorrera por sorteio, em ato publico, para o qual
todos os licitantes serdo convocados, vedado qualquer outro processo.

7.22. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, na hipotese da
proposta do primeiro colocado permanecer acima do pre¢co maximo definido
para a contratacdo, o Pregoeiro podera negociar condi¢cdes mais vantajosas,
apos definido o resultado do julgamento.

7.22.1. Tratando-se de licitacdo em grupo, a contratacdo posterior de item
especifico do grupo exigira prévia pesquisa de mercado e demonstracdo de sua
vantagem para o 6rgdo ou a entidade e serdo observados como critério de aceitabilidade
0s prec¢os unitarios maximos definidos no Termo de Referéncia/Projeto Basico.

7.22.2. A negociacao podera ser feita com os demais licitantes, segundo a
ordem de classificacdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado,
mesmo apods a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua proposta
permanecer acima do preco maximo definido pela Administracéo.

7.22.3. A negociagédo sera realizada por meio do sistema, podendo ser
acompanhada pelos demais licitantes.

7.22.4. O resultado da negociacdo serd divulgado a todos os licitantes e
anexado aos autos do processo licitatorio.

7.22.5. O Pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no
prazo de 2 (duas) horas, envie a proposta adequada ao ultimo lance ofertado
ap0s a negociacdo realizada, acompanhada, se for o caso, dos documentos
complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e j& apresentados.

7.22.6. E facultado ao Pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir
de solicitacdo fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o
prazo.

7.23. ApOs a negociacdo do prego, o Pregoeiro iniciara a fase de aceitagéo e
julgamento da proposta.

8. DA FASE DE JULGAMENTO



8.1. Encerrada a etapa de negociacdo, o Pregoeiro verificard se o licitante
provisoriamente classificado em primeiro lugar atende as condicbes de
participacdo no certame, conforme previsto no art. 14 da Lei n® 14.133, de
2021, legislagdo correlata e no item 3.7 do edital, especialmente quanto a
existéncia de sancdo que impeca a participacdo no certame ou a futura
contratacdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

8.1.1. SICAF;

8.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela
Controladoria-Geral da Uniéo.

8.2. A consulta aos cadastros sera realizada no nome e no CNPJ da empresa
licitante.

8.2.1. A consulta no CNEP quanto as sanc¢des previstas na Lei n° 8.429,
de 1992, também ocorrera no nome e no CPF do socio majoritario da
empresa licitante, se houver, por forca do art. 12 da citada lei.

8.3. Caso conste na Consulta de Situacdo do licitante a existéncia de
Ocorréncias Impeditivas Indiretas, o Pregoeiro diligenciara para verificar se
houve fraude por parte das empresas apontadas no Relatorio de Ocorréncias
Impeditivas Indiretas.

8.3.1. A tentativa de burla sera verificada por meio dos vinculos
societarios, linhas de fornecimento similares, dentre outros.

8.3.2. O licitante serd convocado para manifestacdo previamente a uma
eventual desclassificacéo.

8.3.3. Constatada a existéncia de sancdo, o licitante serd reputado
inabilitado, por falta de condicéo de participacéo.

8.4. Verificadas as condigOes de participacdo e de utilizacdo do tratamento
favorecido, o Pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar
quanto & adequacdo ao objeto e a compatibilidade do preco em relacdo ao
méaximo estipulado para contratacdo neste Edital e em seus anexos, observado
0 disposto no artigo 29 a 35 da IN SEGES n° 73, de 30 de setembro de 2022.

8.5. Seré desclassificada a proposta vencedora que:

8.5.1. contiver vicios insanaveis;

8.5.2. ndo obedecer as especificacdes técnicas contidas no Termo de
Referéncia/Projeto Basico;

8.5.3. apresentar precos inexequiveis ou permanecer acima do prego
méaximo definido para a contratacéo;

8.5.4. ndo tiver sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela
Administragéo;

8.5.5. ndo cumpra os critérios de aceitabilidade de precos definidos no
Termo de Referéncia.




8.5.6. apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste
Edital ou seus anexos, desde que insanavel.

8.6. No caso de bens e servicos em geral, € indicio de inexequibilidade das
propostas valores inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor orgado pela
Administracao.
8.7. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o item anterior, S6 sera
considerada apoés diligéncia do Pregoeiro, que comprove:

8.7.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e

8.7.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da
oferta.

8.9. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso
da necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas
diligéncias, para que a empresa comprove a exequibilidade da proposta.

8.10. Caso o custo global estimado do objeto licitado tenha sido decomposto
em seus respectivos custos unitarios por meio de Planilha de Custos e
Formacéo de Precos elaborada pela Administracéo, o licitante classificado em
primeiro lugar sera convocado para apresentar Planilha por ele elaborada, com
0s respectivos valores adequados ao valor final da sua proposta, sob pena de
nédo aceitacdo da proposta.




8.11. Erros no preenchimento da planilha ndo constituem motivo para a
desclassificacdo da proposta. A planilha podera ser ajustada pelo fornecedor,
no prazo indicado pelo Pregoeiro, desde que ndo haja majoracdo do preco e
que se comprove que este € o bastante para arcar com todos 0s custos da
contratacgéo;

8.11.1. O ajuste de que trata este dispositivo se limita a sanar erros ou
falhas que ndo alterem a substancia das propostas;

8.11.2. Considera-se erro no preenchimento da planilha passivel de
correcao a indicacdo de recolhimento de impostos e contribui¢cdes na forma do
Simples Nacional, quando néo cabivel esse regime.

8.12. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das
especificacdes do objeto, podera ser colhida a manifestacdo escrita do setor
requisitante do servigo ou da area especializada no objeto.

8.13. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de carta de
solidariedade emitida pelo fabricante, que assegure a execuc¢do do contrato, no
caso de licitante revendedor ou distribuidor, o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, sob pena de ndo aceitacao da proposta.

8.14. Caso o Termo de Referéncia/Projeto Basico exija a apresentacdo de
amostra, o licitante classificado em primeiro lugar devera apresenta-la,
conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo aceitacdo da
proposta.

8.15. Por meio de mensagem no sistema, sera divulgado o local e horario de
realizacdo do procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca sera
facultada a todos os interessados, incluindo os demais licitantes.

8.16. Os resultados das avaliagdes serdo divulgados por meio de mensagem no
sistema.

8.17. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega,
sem justificativa aceita pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora
das especificacOes previstas neste Edital, a proposta do licitante sera recusada.

8.18. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em)
aceita(s), o Pregoeiro analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado
pelo segundo classificado. Seguir-se-a com a verificacdo da(s) amostra(s) e,



assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as especificacdes
constantes no Termo de Referéncia.

9. DA FASE DE HABILITACAO

9.1. Os documentos previstos no Termo de Referéncia, necessarios e
suficientes para demonstrar a capacidade do licitante de realizar o objeto da
licitacdo, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70
da Lein®14.133, de 2021.

9.1.1. A documentacdo exigida para fins de habilitacdo juridica, fiscal,
social e trabalhista e econdmico-financeira, podera ser substituida pelo
registro cadastral no SICAF.

9.2. Quando permitida a participacdo de empresas estrangeiras que nao
funcionem no Pais, as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante
documentos equivalentes, inicialmente apresentados em traducéo livre.

9.3. Na hipotese de o licitante vencedor ser empresa estrangeira que nao
funcione no Pais, para fins de assinatura do contrato ou da ata de registro de
precos, os documentos exigidos para a habilitacdo serdo traduzidos por
tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto
n° 8.660, de 29 de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou
consularizados pelos respectivos consulados ou embaixadas.

9.4. Quando permitida a participacdo de consorcio de empresas, a habilitacdo técnica,
quando exigida, sera feita por meio do somatdrio dos quantitativos de cada consorciado
e, para efeito de habilitacdo econdmico-financeira, quando exigida, sera observado o
somatorio dos valores de cada consorciado.

9.5. Os documentos exigidos para fins de habilitacédo poderao ser apresentados
em original ou por copia.

9.6. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderédo ser substituidos
por registro cadastral emitido por 6rgédo ou entidade publica, desde que o
registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na Lei n® 14.133, de 2021.

9.7. Sera verificado se o licitante apresentou declaracdo de que atende aos
requisitos de habilitacdo, e o declarante respondera pela veracidade das
informac0es prestadas, na forma da lei .

9.8. Serad verificado se o licitante apresentou no sistema, sob pena de
inabilitacdo, a declaracdo de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos
para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da Previdéncia Social, previstas
em lei e em outras normas especificas.

9.9. O licitante devera apresentar, sob pena de desclassificacdo, declaracdo de
que sua proposta econdmica compreende a integralidade dos custos para
atendimento dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas
leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho




e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega das
propostas.

9.10.Considerando que na presente contratagdo a avaliagdo prévia do local de execugdo é
imprescindivel para o conhecimento pleno das condicbes e peculiaridades do objeto a ser
contratado, o licitante deve atestar, sob pena de inabilitagdo, que conhece o local e as
condigbes de realizagdo do servigo, assegurado a ele o direito de realizagdo de vistoria prévia.

9.10.1.0 licitante que optar por realizar vistoria prévia tera disponibilizado pela
Administragdo data e horario exclusivos, a ser agendado [INDICAR FORMA DE
AGENDAMENTO], de modo que seu agendamento nao coincida com o agendamento de
outros licitantes.

9.10.2.Caso o licitante opte por ndo realizar vistoria, podera substituir a declaragéo exigida
no presente item por declaragdo formal assinada pelo seu responsavel técnico acerca do
conhecimento pleno das condi¢bes e peculiaridades da contratagéo.

9.11. A habilitagado sera verificada por meio do Sicaf, nos documentos por ele abrangidos.

9.11.1.Somente havera a necessidade de comprovagcdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentagdo dos documentos originais nao-digitais quando houver duvida em
relacdo a integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

9.12. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf
e manté-los atualizados junto aos 6rgdos responsaveis pela informagéo, devendo proceder,
imediatamente, a correcdo ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorregdo ou
aqueles se tornem desatualizados.

9.12.1. A nao observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificagdo no
momento da habilitagdo.

9.13. A verificagdo pelo Pregoeiro/Agente de Contratacdo/Comissdo, em sitios eletrénicos
oficiais de 6rgéos e entidades emissores de certidées constitui meio legal de prova, para fins
de habilitagéo.

9.13.1. Os documentos exigidos para habilitagdo que nao estejam contemplados no Sicaf
serdo enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de 2 horas, prorrogavel
por igual periodo, contado da solicitagao do Pregoeiro/Agente de Contratagao/Comisséo.

9.13.2. Na hipotese de a fase de habilitagdo anteceder a fase de apresentagao de propostas
e lances, os licitantes encaminharao, por meio do sistema, simultaneamente os documentos
de habilitagdo e a proposta com o prego ou o percentual de desconto, observado o disposto
no § 1° do art. 36 e no § 1° do art. 39 da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 73, de 30 de
setembro de 2022.

9.14. A verificagdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera
feita em relagao ao licitante vencedor.

9.14.1. Os documentos relativos a regularidade fiscal que constem do Termo de Referéncia
somente serdo exigidos, em qualquer caso, em momento posterior ao julgamento das
propostas, e apenas do licitante mais bem classificado.

9.14.2. Respeitada a exceg¢do do subitem anterior, relativa a regularidade fiscal, quando a
fase de habilitagdo anteceder as fases de apresentagdo de propostas e lances e de
julgamento, a verificacdo ou exigéncia do presente subitem ocorrera em relagdo a todos os
licitantes.

9.15. Encerrado o prazo para envio da documentagao de que trata o item 0, podera ser
admitida, mediante decisdo fundamentada do Pregoeiro/Agente de Contratagdo, a



apresentagcdo de novos documentos de habilitagdo ou a complementacdo de informacdes
acerca dos documentos ja apresentados pelos licitantes, em até 2 horas , para:

9.15.1. a aferigcdo das condi¢des de habilitagcdo do licitante, desde que decorrentes de fatos
existentes a época da abertura do certame;

9.15.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apdés a data de
recebimento das propostas;

9.15.3. suprimento da auséncia de documento de cunho declaratério emitido unilateralmente
pelo licitante;

9.15.4. suprimento da auséncia de certiddo e/ou documento de cunho declaratério expedido
por 6rgédo ou entidade cujos atos gozem de presuncéo de veracidade e fé publica.

9.16. Findo o prazo assinalado sem o envio da nova documentacao, restara preclusa essa
oportunidade conferida ao licitante, implicando sua inabilitagao.

9.17. Na analise dos documentos de habilitagdo, a comissao de contratagdo podera sanar
erros ou falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica,
mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia
para fins de habilitagio e classificagao.

9.18. Na hipotese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o Pregoeiro/Agente
de Contratagdo/Comissao examinara a proposta subsequente e assim sucessivamente, na
ordem de classificagdo, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao presente edital,
observado o prazo disposto no subitem 0.

9.19. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitagdo do
licitante cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que
trata o subitem anterior.

9.20. A comprovagao de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas
de pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagdo, e ndo como condicédo para
participagao na licitagao.

9.21. Quando a fase de habilitacdo anteceder a de julgamento e ja tiver sido
encerrada, ndo cabera exclusdo de licitante por motivo relacionado a
habilitacdo, salvo em razdo de fatos supervenientes ou s6 conhecidos apds o
julgamento.

10. DO TERMO DE CONTRATO

10.1. Apos a homologacdo e adjudicacéo, caso se conclua pela contratacéo,
sera firmado termo de contrato, ou outro instrumento equivalente

10.2. O adjudicatario tera o prazo de 5 (cinco) dias Uteis, contados a partir da
data de sua convocacgdo, para assinar o termo de contrato ou instrumento
equivalente, sob pena de decair o direito a contratacdo, sem prejuizo das
sancOes previstas neste Edital.

10.3. Alternativamente a convocacdo para comparecer perante o 6rgao ou
entidade para a assinatura do Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a
Administracdo podera:



a) encaminha-lo para assinatura, mediante correspondéncia postal com
aviso de recebimento (AR), para que seja assinado e devolvido no prazo de 5
(cinco) dias uteis, a contar da data de seu recebimento;

b) disponibilizar acesso a sistema de processo eletrénico para que seja
assinado digitalmente em até 5 (cinco) dias Uteis; ou

c) outro meio eletrdnico, assegurado o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para
resposta apos recebimento da notificagdo pela Administracao.

10.4. Os prazos dos itens 10.2 e 10.3 poderdo ser prorrogados, por igual
periodo, por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela
Administracao.

10.5. O prazo de vigéncia da contratacdo é o estabelecido no Termo de
Referéncia.

10.6. Na assinatura do contrato ou instrumento equivalente serd exigido o
Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados do Setor Publico Federal -
Cadin e a comprovacdo das condicbes de habilitacdo e contratacdo
consignadas neste Edital, que deverdo ser mantidas pelo fornecedor durante a
vigéncia do contrato.

10.6.1. A existéncia do registro do Cadin constitui fator impeditivo para a
contratacao.

11. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

11.1. Homologado o resultado da licitagdo, o licitante mais bem classificado tera o
prazo de 5 (cinco) dias, contados a partir da data de sua convocacao, para assinar a Ata
de Registro de Pregos, cujo prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de
decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancbes previstas na Lei n°
14.133, de 2021.

11.2. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo,
mediante solicitacdo do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado,
desde que:

(a) a solicitacéo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e

(b) a justificativa apresentada seja aceita pela Administracao.

11.3. A ata de registro de precos serd assinada por meio de assinatura digital e
disponibilizada no sistema de registro de precos.

11.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Pregos quantas forem necessarias
para o registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia/Projeto Basico, com
a indicacgéo do licitante vencedor, a descrigdo do(s) item(ns), as respectivas quantidades,
precos registrados e demais condicdes.

11.5. O preco registrado, com a indicagdo dos fornecedores, sera divulgado no PNCP e
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

11.6. A existéncia de pregos registrados implicara compromisso de fornecimento nas
condicgdes estabelecidas, mas ndo obrigara a Administracdo a contratar, facultada a



realizacdo de licitacdo especifica para a aquisi¢do pretendida, desde que devidamente
justificada.

11.7. Na hipotese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas
condigdes estabelecidas, fica facultado a Administracdo convocar os licitantes
remanescentes do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual
prazo e nas condigOes propostas pelo primeiro classificado.

11.8. O prazo de vigéncia da ata de registro de precos sera de 1 (um) ano e podera ser
prorrogado, por igual periodo, desde que comprovado o0 pre¢o vantajoso.

11.8.1. Em caso de prorrogacdo da ata, podera ser renovado o quantitativo
originalmente registrado.

12. DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

12.1. Apos a homologacdo da licitacdo, sera incluido na ata, na forma de anexo, o
registro:.

12.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatario, observada a classificacdo na licitacdo; e

12.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original

12.2. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou
fornecedores registrados na ata.

12.2.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicaré o
resultado do certame em relacédo ao licitante mais bem classificado.

12.2.2. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que
aceitarem cotar o objeto com preco igual ao do adjudicatario antecederdo aqueles que
mantiverem sua proposta original.

12.3. A habilitacdo dos licitantes que compordo o cadastro de reserva sera efetuada
quando houver necessidade de contratacdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes
hipéteses:

12.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos no
prazo e nas condi¢des estabelecidos no edital; ou

12.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor ou do registro de
precos, nas hipoteses previstas nos art. 28 e art. 29 do Decreto n° 11.462/23.

12.4. Na hipdtese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual
ao do adjudicatario concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas
condigdes propostas pelo primeiro classificado, a Administracdo, observados o valor
estimado e a sua eventual atualizacdo na forma prevista no edital, podera:

12.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para
negociacdo, na ordem de classificacdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo
que acima do preco do adjudicatario; ou

12.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢Ges ofertadas pelos licitantes
remanescentes, observada a ordem de classificacdo, quando frustrada a negociacdo de
melhor condic&o.



13. DOS RECURSOS

13.1. A interposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a
habilitacdo ou inabilitacdo de licitantes, a anulagdo ou revogacao da licitagéo,
observaré o disposto no art. 165 da Lei n°® 14.133, de 2021.

13.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimagéo
ou de lavratura da ata.

13.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou 0
ato de habilitacdo ou inabilitagdo do licitante:

13.3.1. a intengdo de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob
pena de precluséo;

13.3.2. 0 prazo para a manifestagdo da intencdo de recorrer ndo sera
inferior a 10 (dez) minutos.

13.3.3. 0 prazo para apresentacdo das razdes recursais seré iniciado na data de
intimag&o ou de lavratura da ata de habilitag&o ou inabilitacéo;

13.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

13.5. O recurso sera dirigido a autoridade que tiver editado o ato ou proferido
a decisdo recorrida, a qual podera reconsiderar sua decisdo no prazo de 3
(trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar recurso para a
autoridade superior, a qual devera proferir sua deciséo no prazo de 10 (dez)
dias Uteis, contado do recebimento dos autos.

13.6. Os recursos interpostos fora do prazo nédo serdo conhecidos.

13.7. O prazo para apresentacdo de contrarrazbes ao recurso pelos demais
licitantes sera de 3 (trés) dias Uteis, contados da data da intimagédo pessoal ou
da divulgacdo da interposicdo do recurso, assegurada a vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

13.8. O recurso e o pedido de reconsideracgéo terdo efeito suspensivo do ato ou
da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade
competente.

13.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

13.10. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos
interessados no sitio
eletronico http://www.pra.ufpb.br/pra/contents/menu/assuntos/pregoes-por-
ano

14. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANCOES

14.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da lei, o licitante que, com
dolo ou culpa:



14.1.1. deixar de entregar a documentacgéo exigida para o certame ou nédo
entregar qualquer documento que tenha sido solicitado pelo/a Pregoeiro/a
durante o certame;

14.1.2. Salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado, ndo mantiver a proposta em especial quando:
14.1.2.1. ndo enviar a proposta adequada ao ultimo lance ofertado ou
apos a negociacao;
14.1.2.2. recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando
exigivel;
14.1.2.3. pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa
competitiva;
14.1.2.4. deixar-de apresentar amostra; ou
14.1.2.5. apresentar proposta ou amostra—emdesacordo—com-—as
ificacBes do edital
14.1.3. ndo celebrar o contrato ou nédo entregar a documentacao exigida

para a contratacdo, quando convocado dentro do prazo de validade de sua
proposta;

14.1.4. recusar-se, sem justificativa, a assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou a aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administracéo;

14.1.5. apresentar declaracdo ou documentacdo falsa exigida para o
certame ou prestar declaracéo falsa durante a licitagéo

14.1.6. fraudar a licitacdo;

14.1.7. comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer
natureza, em especial quando:

14.1.7.1. agir em conluio ou em desconformidade com a lei;

14.1.7.2. induzir deliberadamente a erro no julgamento;

14.1.7.3. apresentar amostra falsificada ou deteriorada;
14.1.8. praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacéo
14.1.9. praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n.° 12.846, de 2013.

14.2. Com fulcro na Lei n® 14.133, de 2021, a Administracdo podera, garantida
a prévia defesa, aplicar aos licitantes e/ou adjudicatarios as seguintes san¢oes,
sem prejuizo das responsabilidades civil e criminal:

14.2.1. adverténcia;

14.2.2. multa;
14.2.3. impedimento de licitar e contratar e

14.2.4. declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja promovida
sua reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

14.3. Na aplicacdo das sangdes serdao considerados:



14.3.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida.

14.3.2. as peculiaridades do caso concreto

14.3.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes

14.3.4. 0s danos que dela provierem para a Administragdo Publica

14.3.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade,
conforme normas e orienta¢des dos 6rgéos de controle.

14.4. A multa sera recolhida no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, a contar
da comunicacdo oficial.

14.4.1. Para as infracOes previstas nos itens 14.1.1,14.1.2 e 14.1.3, a
multa sera de 0.5% a 15% do valor do contrato licitado.

14.4.2. Para as infracdes previstas nos
itens 14.1.4, 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7,14.1.8 e14.1.9, a multa serd de 15%
a 30% do valor do contrato licitado.

14.5. As sancOes de adverténcia, impedimento de licitar e contratar e
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar poderdo ser aplicadas,
cumulativamente ou ndo, a penalidade de multa.

14.6. Na aplicacdo da sancdo de multa sera facultada a defesa do interessado
no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua intimacao.

14.7. A sancdo de impedimento de licitar e contratar serd aplicada ao
responsavel em decorréncia das infragbes administrativas relacionadas nos
itens 14.1.1, 14.1.2 e 14.1.3, quando ndo se justificar a imposicdo de
penalidade mais grave, e impedira o responsavel de licitar e contratar no
ambito da Administragdo Publica direta e indireta do ente federativo o qual
pertencer o 6rgdo ou entidade, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

14.8. Poderd ser aplicada ao responsavel a sancdo de declaracdo de
inidoneidade para licitar ou contratar, em decorréncia da pratica das infraces
dispostas nos itens 14.1.5, 14.1.6, 14.1.7, 14.1.8 e 14.1.9, bem como pelas
infragOes administrativas previstas nos itens 14.1.1, 14.1.2, 14.1.3 e 14.1.4, que
justifiguem a imposicdo de penalidade mais grave que a sancdo de
impedimento de licitar e contratar, cuja duragdo observara o prazo previsto no
art. 156, 85° da Lei n.® 14.133, de 2021.

14.9. A recusa injustificada do adjudicatario em assinar o contrato ou a ata de
registro de preco, ou em aceitar ou retirar o instrumento equivalente no prazo
estabelecido pela Administragdo, descrita no item 14.1.4, caracterizara o
descumprimento total da obrigacdo assumida e o sujeitard as penalidades e a
imediata perda da garantia de proposta em favor do 6rgdo ou entidade
promotora da licitacdo, nos termos do art. 45, 84° da IN SEGES/ME n.° 73, de
2022.

14.10. A apuracdo de responsabilidade relacionadas as sancOes de
impedimento de licitar e contratar e de declaracéo de inidoneidade para licitar
ou contratar demandara a instauracdo de processo de responsabilizacdo a ser
conduzido por comissdo composta por 2 (dois) ou mais servidores estavelis,



que avaliara fatos e circunstancias conhecidos e intimara o licitante ou o
adjudicatario para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de sua
intimacdo, apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda
produzir.

14.11. Cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias Uteis da aplicacdo das
san¢Oes de adverténcia, multa e impedimento de licitar e contratar, contado da
data da intimacdo, o qual serd dirigido a autoridade que tiver proferido a
decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5 (cinco) dias Uteis,
encaminhara o recurso com sua motivacdo a autoridade superior, que devera
proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias Uteis, contado do
recebimento dos autos.

14.12. Cabera a apresentacdo de pedido de reconsideracdo da aplicacdo da
sancao de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no prazo de 15
(quinze) dias Uteis, contado da data da intimacéo, e decidido no prazo maximo
de 20 (vinte) dias uteis, contado do seu recebimento.

14.13. O recurso e o pedido de reconsideracédo terdo efeito suspensivo do ato
ou da decisdo recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade
competente.

14.14. A aplicacdo das sanc¢des previstas neste edital ndo exclui, em hipdtese
alguma, a obrigacdo de reparacdo integral dos danos causados.

14.15. Para a garantia da ampla defesa e contraditorio dos licitantes, as
notificacbes serdo enviadas eletronicamente para os enderecos de e-mail
informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no
SICAF.

14.15.1. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou
cadastrados no Sicaf serdo considerados de uso continuo da empresa, ndo
cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacdes a eles
comprovadamente enviadas.

15. DA IMPUGNACAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE
ESCLARECIMENTO

15.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por
irregularidade na aplicagéo da Lei n°® 14.133, de 2021, devendo protocolar o
pedido até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

15.2. A resposta a impugnacéo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado
em sitio eletronico oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao
ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

15.3. A impugnacdo e o pedido de esclarecimento poderdo ser realizados por
forma eletronica, pelos seguintes meios: compras_cpl@pra.ufpb.br

15.4. As impugnac0es e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem os prazos
previstos no certame.




15.5. A concessdo de efeito suspensivo a impugnacdo € medida excepcional e
devera ser motivada pelo Pregoeiro, nos autos do processo de licitacéo.

15.6. Acolhida a impugnacéo, sera definida e publicada nova data para a
realizacdo do certame.

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Seré divulgada ata da sessdo publica no sistema eletronico.

16.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que
impeca a realizacdo do certame na data marcada, a sessdo sera
automaticamente transferida para o primeiro dia atil subsequente, no mesmo
horario anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario, pelo Pregoeiro.
16.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sesséo
publica observaréo o horario de Brasilia - DF.
16.4. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicard direito a
contratacao.
16.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em
favor da ampliacdo da disputa entre os interessados, desde que nao
comprometam o interesse da Administracdo, o0 principio da isonomia, a
finalidade e a seguranca da contratacéo.
16.6. Os licitantes assumem todos 0s custos de preparacao e apresentacdo de
suas propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por
esses custos, independentemente da conducdo ou do resultado do processo
licitatorio.
16.7. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus Anexos,
excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a 0 do vencimento. SO se iniciam e
vencem 0s prazos em dias de expediente na Administracéao.
16.8. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato,
observados os principios da isonomia e do interesse publico.
16.9. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos
ou demais pegas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.
16.10. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional
de Contratacoes Publicas (PNCP) e endereco
eletrébnico www.comprasgov.com.br
16.11. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

16.11.1. Anexo | - Termo de Referéncia.

16.11.1. Anexo Il - Estudo Técnico Preliminar

16.11.2. ANEXO Il — Lista de Equipamentos e Moveis Minimos

16.11.3. ANEXO IV — Quadro Minimo de Trabalhadores

16.11.4. ANEXO V - Planta Baixa dos RU’s



16.11.5. ANEXO VI - Modelo de Planilhas e Formacao de Custos
16.11.6. Anexo VII — Instrumento de Medicdo de Resultados

16.11.7. Anexo VIII — Declaracdo de Conhecimento do Objeto
16.11.8. ANEXO IX — Descricdo dos Géneros e Produtos Alimenticios
16.11.9. Anexo X - Minuta de Contrato

16.11.10. Anexo XI — Minuta Ata de Registro de Preco

Jodo Pessoa , 28 de novembro de 2025

Cecilia Cordolina Silva
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@ Compras.gov.or UASG 153065

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA - CAMPOS I

Termo de Referéncia 114/2025

Informacées Basicas

Numero do

UASG Editado por Atualizado em
artefato
114/2025 153065-UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA - SEMIRAMIS MANGUEIRA DE 19/12/2025 12:29 (v
CAMPOS I LIMA 0.7)
Status
CONCLUIDO

Outras informacoes

. Niumero da Processo
Categoria ~ . .
Contratacao Administrativo
V - prestacdo de servigos, inclusive os técnico-profissionais especializados/Servico continuado sem 23074.114426/2025-
dedicacdo exclusiva de mao de obra 03

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO
(Processo Administrativo n°® 23074.114426/2025-03)
TERMO DE REFERENCIA

1.1. Contratacdo de servicos continuos de preparo e distribuicdo de refeicdes, sob demanda, por meio da
operacionalizacdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas no fornecimento de refei¢cées, visando
atender os Restaurantes Universitarios do Campus IV da Universidade Federal da Paraiba — UFPB, incluindo a
concessdo onerosa do uso de espaco publico, nos termos da tabela abaixo, conforme condi¢cdes e exigéncias
estabelecidas neste instrumento[Al] .

UNIDADE p UANT. VALOR
QUANT. DIARIA Q

N ) VALOR
GRUPO|ITEM|{ESPECIFICACAO|CATSER|DE TOTAL |UNITARIO

¢ ESTIMADA TOTAL (R$)
MEDIDA ESTIMADA| (R$)

Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
ALMOCO
(SUBSIDIO
INTEGRAL) —
Campus IV (Rio
Tinto).

Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
JANTAR

2 |(SuBSsiDIO 5320 | Unidade 150 60.000 17,4 1.044.000,00
INTEGRAL) -

5320 | Unidade 240 96.000 17,41 |1.671.360,00
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Campus IV (Rio
Tinto).

Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
ALMOCO
(SUBSIDIO
PARCIAL) -
Campus IV (Rio
Tinto).

Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
JANTAR
(SUBSIDIO
PARCIAL) -

Campus IV (Rio
G'rupo Tinto).
Unico

5320 | Unidade 50 20.000 10,45 209.000,00

5320 | Unidade 20 8.000 10,44 83.520,00

Servico continuo
de preparo e
distribuicdo -
ALMOCO

(SUBSIDIO

INTEGRAL) -
Campus v
(Mamanguape).
Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
JANTAR

(SUBSIDIO

INTEGRAL) -
Campus v
(Mamanguape).
Servigco continuo
de preparo e
distribuicdo -
ALMOCO

(SUBSIDIO

PARCIAL) -
Campus v
(Mamanguape).
Servico continuo
de preparo e
distribuicao -
JANTAR

(SUBSIDIO

PARCIAL) -
Campus v
(Mamanguape).

5320 | Unidade 116 46.400 17,41 807.824,00

5320 | Unidade 190 76.000 17,4 1.322.400,00

5320 | Unidade 20 8.000 10,45 83.600,00

5320 | Unidade 20 20.000 10,44 208.800,00

VALOR TOTAL|5.430.504,00
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1.1.1. Aindicacdo do quantitativo estimado ndo constitui qualquer compromisso, presente ou futuro, por parte
da UFPB, nédo podendo esta ser responsabilizada por eventuais variacdes na quantidade de refeicbes a serem
servidas pela empresa.

1.1.2. A critério da CONTRATANTE, o restaurante podera ser fechado durante o periodo de férias, recessos
académicos ou outras situacdes adversas, tais como greves, paralisacfes superiores a 15 (quinze) dias ou
situa¢cbes de calamidade publica.

1.1.3. O preco do item “Almoco (Subsidio Parcial)” correspondera a 60% do valor do item “Almoco (Subsidio
Integral)” da respectiva unidade académica, assim como o pre¢o do item “Jantar (Subsidio Parcial)”
correspondera a 60% do valor do item “Jantar (Subsidio Integral)” do respectivo campus. A diferenca
equivalente a 40% do valor contratual sera paga pelo discente beneficiario diretamente a CONTRATADA.

1.1.4. N&o havera lances para os itens de “Subsidio Parcial”’, uma vez que o valor destes corresponde a 60%
do valor dos itens “Subsidio Integral” correspondentes.

1.1.5. A participante que imitir lances para os itens com subsidio Parcial serdo automaticamente
desclassificadas (3, 4, 7, 8), os valores a eles atribuidos na planilha (TR) sao ficticios, no final dos lances para o
envio da proposta ajustada, os valores dos mesmos serdo de 60% dos itens subsidio Integral. Ex. Item 1
finalizou em R$ 16,00, o item 3 sera R$ 6,40.

Classificacao do objeto quanto a heterogeneidade ou complexidad

1.2. O(s) servico(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme justificativa constante
do Estudo Técnico Preliminar.[A4]

Classificacao do objeto quanto ao modelo de execucdo

1.3. O servigo € enquadrado como continuado tendo em vista que visa atender as necessidades institucionais de
alimentacdo de forma regular e ininterrupta, sendo a vigéncia plurianual mais vantajosa considerando o Estudo
Técnico Preliminar;

Prazo de vigéncia

1.4. O prazo de vigéncia da contratacao € de 02 (dois) anos contados do(a) assinatura do contrato, prorrogavel por
até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n° 14.133, de 2021.

1.5. O contrato ou outro instrumento habil que o substitua oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas
em relagdo a vigéncia da contratacéo.[A5]

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentagédo da Contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépico especifico dos
Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.[Al]

2.2. O objeto da contratacéo esta previsto no Plano de Contratagées Anual 2026, conforme detalhamento a seguir:
[) ID PCA no PNCP: 24098477000110-0-000004/2026;
II) Data de publicacdo no PNCP: 14/05/2025;
1) 1d do item no PCA: 1345-1352;
IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA;

V) Identificador da Futura Contratagdo: 153065-123/2026;
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3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA
DO OBJETO

3.1. A descrigdo da solu¢cdo como um todo encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.[Al]

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
Sustentabilidade[A2]

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdo do objeto, devem ser atendidos os
seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de ContratagBes Sustentaveis e Plano Diretor de Logistica
Sustentavel da Universidade Federal da Paraiba:

4.1.1. A CONTRATADA observara a Resolugcdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem
como legislacdo e/ou normas de oOrgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis.

4.1.2. A CONTRATADA devera adotar praticas de gestdo ambientalmente responsaveis, compreendendo
acOes voltadas a reducao de desperdicios, ao uso racional de dgua e energia elétrica, e ao manejo adequado
dos residuos sélidos gerados nas unidades operacionais.

4.1.3. Deverd ser observada a segregacdo, coleta seletiva e destinacdo ambientalmente adequada dos
residuos sélidos.

4.1.4. A CONTRATADA devera cooperar com a Superintendéncia dos Restaurantes Universitarios na
implantacdo, manutencdo e operacao de sistemas de compostagem de residuos organicos, quando houver
viabilidade técnica e infraestrutura adequada no campus.

4.1.5. A CONTRATADA devera adotar medidas para reducdo gradativa do consumo de materiais descartaveis,
priorizando, sempre que possivel e tecnicamente viavel, o uso de embalagens, utensilios e recipientes
reutilizaveis, reciclaveis ou biodegradaveis, sem prejuizo das condi¢bes higiénico-sanitarias exigidas para o
servigo de alimentacao institucional.

4.1.6. A CONTRATADA devera participar e apoiar campanhas institucionais de educacdo e sensibilizacéo
ambiental promovidas pela UFPB, com foco na reducdo do consumo de materiais, ha minimiza¢éo de residuos
e na promogéao de préaticas alimentares sustentaveis.

4.1.7. A CONTRATADA devera priorizar a aquisicdo de géneros alimenticios oriundos da agricultura familiar,
organicos e de base agroecoldgica, sempre que possivel, observadas as disposi¢cdes da Lei n® 11.947/2009 e
da legislacao correlata.

4.1.8. A CONTRATADA devera garantir o uso racional dos recursos naturais, adotando procedimentos
operacionais e equipamentos que reduzam o consumo de agua e energia elétrica durante o preparo e
distribuicéo das refeicbes.

4.1.9. A CONTRATADA devera assegurar a destinacdo ambientalmente adequada dos 6leos e gorduras
residuais provenientes da producdo de alimentos, mediante encaminhamento para coleta, transporte e
reaproveitamento por empresas devidamente licenciadas pelos érgdos ambientais competentes.

4.1.10. A CONTRATADA devera manter registros, relatérios e comprovacfes das acbes de sustentabilidade
implementadas, os quais deverao ser apresentados a fiscalizacdo contratual sempre que solicitado, de forma a
subsidiar o monitoramento das metas e indicadores estabelecidos no PDLS/UFPB.

Subcontratacao[A6]
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4.2. Nao serd admitida a subcontratacédo do objeto contratual.
Garantia da contratacao[A8]

4.3. Seréa exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021, com
validade durante a execucdo do contrato e 90 (noventa) dias apds término da vigéncia contratual, podendo o
Contratado optar pela caugdo em dinheiro ou em titulos da divida piblica, seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo
de capitalizacao, em valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor total da contratacao[A9] . [A10]

4.4. Em caso de opcao pelo seguro-garantia, a parte adjudicatéria devera apresenta-la, no maximo, até a data de
assinatura do contrato. [A12]

4.4.1. A apdlice de seguro-garantia permanecera em vigor mesmo que o Contratado ndo pague o prémio nas
datas convencionadas.

4.4.2. Caso o adjudicatario ndo apresente a apélice de seguro de garantia antes da assinatura do contrato,
ocorrera a precluséo do direito de escolha dessa modalidade de garantia.

4.4.3. A apdlice de seguro-garantia devera acompanhar as modificacdes referentes a vigéncia do contrato
principal mediante a emisséo do respectivo endosso pela seguradora.

4.4.4. Sera permitida a substituicdo da apodlice de seguro-garantia na data de renovagéo ou de aniversario,
desde que mantidas as condi¢cdes e coberturas da apdlice vigente e nenhum periodo fique descoberto,
ressalvados os periodos de suspensdao contratual.

4.4.5. Caso o adjudicatario ndo opte pelo seguro-garantia ou ndo apresente a apodlice de seguro de garantia
antes da assinatura do contrato, devera apresentar, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por
igual periodo, a critério do Contratante, contado da assinatura do contrato, comprovante de prestacdo de
garantia nas modalidades de caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, fianga bancéaria ou titulos de
capitalizacéo.

4.5. Caso seja a garantia em dinheiro a modalidade de garantia escolhida pelo Contratado, devera ser efetuada em
favor do Contratante, em conta especifica na Caixa Econdmica Federal, com corre¢cdo monetaria.[A13]

4.6. Caso a opcéo seja por utilizar titulos da divida publica, estes devem ter sido emitidos sob a forma escritural,
mediante registro em sistema centralizado de liquidagcdo e de custddia autorizado pelo Banco Central do Brasil, e
avaliados pelos seus valores econdmicos, conforme definido pelo Ministério competente.

4.7. No caso de garantia na modalidade de fianca bancéria, devera ser emitida por banco ou instituicdo financeira
devidamente autorizada a operar no Pais pelo Banco Central do Brasil, e devera constar expressa renuncia do fiador
aos beneficios do artigo 827 do Cédigo Civil.

4.8. Na hip6tese de opcéao pelo titulo de capitalizacdo, a garantia devera ser custeada por pagamento Unico, com
resgate pelo valor total, sob a modalidade de instrumento de garantia, emitido por sociedades de capitalizacdo
regulamente constituidas e autorizadas pelo Governo Federal.

4.8.1. O titulo de capitalizacdo devera ser apresentado ao Contratante juntamente com as condi¢des gerais € 0
namero do processo administrativo sob o qual o plano de capitalizacdo foi aprovado pela Susep (art. 8°, I, da
Circular SUSEP n° 656, de 11 de marco de 2022).

4.9. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, sob pena de ndo aceitagdo, o pagamento de:

4.9.1. prejuizos advindos do ndao cumprimento do objeto do contrato e do ndo adimplemento das demais
obrigacdes nele previstas;

4.9.2. multas moratorias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.9.3. obriga¢des trabalhistas e previdenciérias de qualquer natureza e para com o FGTS, ndo adimplidas pelo
Contratado.
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4.10. Em caso de seguro-garantia, a apolice deverd ter cobertura para pagamento direto ao empregado apds decisdo
definitiva em processo administrativo que apure montante liquido e certo a ele devido em razédo de inadimpléncia do
Contratado, independentemente de transito em julgado de deciséo judicial[A14] .

4.11. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacéo de sua vigéncia, a garantia devera ser ajustada ou
renovada, no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, contado da data de assinatura do
termo aditivo ou da emissao do apostilamento, seguindo os mesmos parametros utilizados quando da contratagéo.

4.12. Na hipétese de suspensédo do contrato por ordem ou inadimplemento da Administracdo, o Contratado ficara
desobrigado de renovar a garantia ou de endossar a apélice de seguro até a ordem de reinicio da execugédo ou o
adimplemento pela Administracao.

4.13. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer obrigagdo, o Contratado
obriga-se a fazer a respectiva reposicao no prazo maximo de 10 (dez) dias Uteis, prorrogaveis por igual periodo, a
critério do Contratante, contados da data em que for notificada[A15] .

4.14. O Contratante executara a garantia na forma prevista na legislacédo que rege a matéria.

4.14.1. O emitente da garantia ofertada pelo Contratado devera ser notificado pelo Contratante quanto ao inicio
de processo administrativo para apuracéo de descumprimento de clausulas contratuais.

4.14.2. Caso se trate da modalidade seguro-garantia, ocorrido o sinistro durante a vigéncia da apdlice, sua
caracterizacdo e comunicacdo poderdo ocorrer fora desta vigéncia, ndo caracterizando fato que justifique a
negativa do sinistro, desde que respeitados os prazos prescricionais aplicados ao contrato de seguro, nos
termos do art. 20 da Circular Susep n° 662, de 11 de abril de 2022.

4.15. Extinguir-se-a4 a garantia com a restituicdo da carta fianca, autorizacdo para a liberagdo de importancias
depositadas em dinheiro a titulo de garantia ou anuéncia ao resgate do titulo de capitalizacdo, acompanhada de
declaragdo do Contratante, mediante termo circunstanciado, de que o Contratado cumpriu todas as clausulas do
contrato.

4.15.1. A extincdo da garantia na modalidade seguro-garantia observara a regulamentacédo da Susep.

4.15.2. A Administracdo deverd apurar se hi alguma pendéncia contratual antes do término da vigéncia da
apolice.

4.16. A garantia somente sera liberada ou restituida apos a fiel execucdo do contrato ou apés a sua extingao por
culpa exclusiva da Administracédo e, quando em dinheiro, sera atualizada monetariamente.

4.17. O Contratado autoriza o Contratante a reter, a qualquer tempo, a garantia, na forma prevista neste Termo de
Referéncia.

4.18. O garantidor ndo é parte para figurar em processo administrativo instaurado pelo Contratante com o objetivo de
apurar prejuizos e/ou aplicar sanc¢des a contratada.

4.19. A garantia de execucao é independente de eventual garantia do produto ou servigo prevista neste Termo de
Referéncia.

Vistoria

4.20. A avaliacdo prévia do local de execucdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento pleno das
condicOes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado o direito de realizacdo de
vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a sexta-feira, das 9 horas as 16
horas.

4.20.1. agendamento devera ser realizado junto ao Restaurantes Universitario — Campus IV/UFPB, através do
e-mail ru@ccae.ufpb.br

4.21. Serao disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.[A16]
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4.22. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado,
apresentando documento de identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitacdo para
a realizacao da vistoria[A17] .

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO

Condicodes de execucao[A2]

5.1. A execucéo do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1. Inicio da execuc¢éo do objeto ocorrer4 no prazo maximo de 15 (quinze) dias, contados da assinatura do

contrato, podendo ser antecipado ou prorrogado por igual periodo, mediante anuéncia formal da
CONTRATANTE, de modo a assegurar a continuidade da prestacéo dos servicos.

5.1.1.1. Na hipétese de 0 servico encontrar-se em execugdo por empresa contratada anteriormente, a
transicao entre contratos devera ocorrer de forma planejada e supervisionada pela Fiscalizacdo, de modo
gue ndo haja interrupcdo do fornecimento de refeicbes nem prejuizo a operacdo do Restaurante

Universitario.

5.1.2. A CONTRATADA, apo6s a assinatura do contrato, sera formalmente convocada para receber a area da
concesséao, devendo encaminhar ao local representante formalmente designado.

5.1.2.1. CONTRATANTE, a CONTRATADA e, quando aplicavel, a empresa antecessora, visando a
verificacdo das condigbes fisicas e operacionais do ambiente, entrega das chaves e assinatura dos
seguintes documentos: Termo de Recebimento da Unidade, Termo de Guarda e Responsabilidade de
Bens e Relatorio de Vistoria de Transicdo (quando houver substituicdo de empresa).

Documentacao Prévia ao Inicio da Execucao do Objeto

5.1.3. O ndo comparecimento da CONTRATADA na data e horario agendado, podera incorrer em atraso
injustificado do contrato, passivel de multa e resciséo contratual.

5.2. Antes do inicio da execug¢do do objeto, a CONTRATADA devera apresentar a Fiscalizacdo do Contrato os
seguintes documentos comprobatérios de regularidade técnica, sanitaria e operacional:

Quadro 01 — Documentagéo prévia ao inicio da execugéo do objeto

Em caso de transicao

agua

Item |Documento Exigéncia padrao
contratual
Poder4 ser aceito comprovante
Comprovante de controle de execucdo realizado nos
01 integrado de vetores e pragas|Obrigatorio ultimos 30 (trinta) dias pela
urbanas empresa anteriormente
contratada.
Podera ser aceito comprovante
Comprovante de limpeza e de execucdo realizado nos
02 desinfeccao dos reservatérios de|Obrigatério Ultimos 6 (seis) meses pela

empresa anteriormente

contratada.
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03 Comprovante de limpeza das|Obrigatério ultimos 30 (trinta) dias pela
caixas de gordura empresa anteriormente
contratada.
Recomendével Podera ser aceito comprovante
Comprovante de manutencdo el|apresentacdo antes dojde execucdo realizado nos
04 limpeza dos aparelhos de ar-finicio, podendo ser|ultimos 30 (trinta) dias pela
condicionado aceito prazo maximolempresa anteriormente
de até 7 (sete) dias contratada.
Recomendéavel
apresentacdo antes do|Podera ser aceito comprovante
Comprovante de manutengdo efinicio, podendo serl[de execucdo realizado nos
05 limpeza do sistema de exaustdo elaceito prazo maximo|ultimos 3(trés) meses pela
coifas de até 7 (sete) dias selempresa anteriormente
ndo houver risco ajcontratada.
operacao
Podera ser aceito comprovante
emitido nos ultimos 12 (doze)
Teste de estanqueidade da rede S meses, desde que ndo tenha
06 . Obrigatario . e
de gas ocorrido qualquer modificagéo,
reparo ou ampliacdo na rede de
gas desde a data do teste.
Comprovante de manutencdo e
07 recarga dos extintores de incéndio|Obrigatdrio -
(se aplicavel)
08 Alvara de Funcionamento Obrigat6rio -
09 Li.c.eTga. Sani.tr%lr?a emitida peIaObrigatério )
Vigilancia Sanitaria
Relacéo nominal dos(as)
empregados(as) com ASOs
10 admissionais e comprovante de|Obrigatério -
capacitacao (Curso de
Manipuladores de Alimentos)
Comprovacéo de registro dos(as)
11 Nutricionistas Responsaveis|Obrigatorio -

Técnicos(as) junto ao CRN

5.2.1. Em situagbes excepcionais em que o Alvara de funcionamento ou a Licenga Sanitaria ndo seja expedido
(a) antes do inicio da execucado do servico, sera concedido um prazo adicional de 30 (trinta) dias, desde que a

N

CONTRATADA apresente cOpia do protocolo e demais documentos necessarios a comprovacao de

formalizacdo da solicitacao junto aos
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5.2.2. No prazo maximo de 30 (trinta) dias apds o inicio da execucdo do objeto, a CONTRATADA devera
apresentar a Fiscalizacdo do Contrato os seguintes documentos:

I. Manual de Boas Praticas de Fabricacdo e os Procedimentos Operacionais Padronizados (POP)
devidamente adequados a execucdo dos servicos contratados, nos termos da Resolucdo RDC ANVISA
216, de 2004.

a. A CONTRATADA deverd manter o Manual de Boas Préticas de Fabricacdo e os Procedimentos
Operacionais Padronizados (POP) atualizados e disponiveis em local de facil acesso e consulta
para os funcionarios;

b. A CONTRATANTE poderé solicitar a exposicao de POP em areas especificas.

II. Programas de Controle Médico de Saulde Ocupacional — PCMSO, Gerenciamento de Riscos
Ocupacionais — GRO, Programa de Gerenciamento de Riscos — PGR e Laudo Técnico das Condigbes do
Ambiente de Trabalho — LTCAT.

Local e horario da prestacdo dos servicos

5.3 Os servigos serdo prestados no seguintes enderecos:

Quadro 02 — Enderecos onde 0s servi¢os serdo prestados

Unidade

Endereco

Campus IV (Rio Tinto)

Centro de Ciéncias Aplicadas e Educacao - UFPB

Av. Santa Elisabete, 160 — Centro - Rio Tinto - PB - CEP 58.297-000

Campus IV (Mamanguape)

Centro de Ciéncias Aplicadas e Educacao - UFPB

Estr. Engenho Novo, s/n - Mamanguape - PB - CEP 58.280-000

5.3.1. Em carater excepcional, e apenas em situacbes emergenciais de indisponibilidade da unidade de
producao, e desde que haja anuéncia prévia da CONTRATANTE, sera permitida a producgéo de refei¢cdes fora
dos Restaurantes Universitarios.

5.3.1.1. O local provisério de producdo devera ser informado antes do inicio da execucdo do servico e
aprovado pela equipe técnica da CONTRATANTE;

5.3.1.2. O local provisério devera ser adequado a producao de refei¢bes, atender a legislagdo vigente e
possuir capacidade de atendimento compativel a demanda contratada;

5.3.1.3. O transporte das refeicbes preparadas sera de responsabilidade da CONTRATADA, sem
gualquer 6nus para a CONTRATANTE;

5.3.1.4. As refeigbes deverdo ser transportadas até o local de distribuicdo dentro de caixas isotérmicas;

5.3.1.5. O veiculo utilizado devera ser higienizado e adequado ao transporte de alimentos, ndo devendo
transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado;

5.3.1.6. A critério da CONTRATANTE, as refeicdes poderdo ser distribuidas em embalagens
descartaveis (marmitex).

5.4. Os Restaurantes Universitarios funcionardo de segunda a sexta-feira, exceto em feriados, cabendo a
CONTRATADA organizar e executar as atividades de producdo de modo a distribuir as refeicdes nos seguintes

horérios:
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Quadro 03 — Horério de distribuicao das refeicdes

Horario
Refeicao

Campus IV (Rio Tinto) Campus IV (Mamanguape)
Almoco 10h45 as 13h15 10h45 as 13h15
Jantar 17h30 as 19h30 17h30 as 19h30

5.4.1. Os horérios das refeicdes poderdo ser previamente alterados mediante solicitacdo da CONTRATANTE.

5.4.2. O funcionamento em finais de semana e feriados em decorréncia de eventos institucionais, dependera de
autorizacao prévia da CONTRATANTE.

Cardapios

5.5. Os cardéapios deverao ser elaborados pelo(a) nutricionista da CONTRATADA e apresentados a CONTRATANTE
para aprovacado, observando-se a composicdo das refeicdes, a frequéncia das preparacbes e as demais

especificacdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

5.5.1. O primeiro cardapio devera ser apresentado pela CONTRATADA no prazo maximo de 7 (sete) dias apos
a assinatura do contrato, para analise e aprovacéo pela Fiscalizacdo do Contrato.

5.5.2. Os cardédpios referentes aos meses subsequentes deverdo ser enviados até o décimo dia do més
anterior ao da execucao, a fim de permitir sua avaliagédo e aprovacédo pela Fiscalizacgéo.

5.5.3. Apés a anadlise do cardapio proposto, caso sejam identificadas necessidades de ajustes ou corre¢des, a
CONTRATADA devera apresentar o cardapio final revisado, com as devidas altera¢bes, até 5 (cinco) dias antes
do inicio de sua execucao.

5.5.4. A CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, propor alteragdes qualitativas nas preparagdes,
ingredientes ou métodos de cocc¢do, ou ainda estabelecer cardapios a serem seguidos pela CONTRATADA,
sempre que julgar necessario para adequacao nutricional, técnica, operacional ou de aceitac@o pelos usuarios.

5.5.5. As modificacdes determinadas pela CONTRATANTE deverdo ser acatadas e implementadas pela
CONTRATADA, nos prazos fixados, sem 6nus adicional e sem prejuizo da qualidade, da seguranca alimentar e
da continuidade dos servicos.

5.5.6. Os cardapios aprovados poderdo sofrer alteragdes pontuais, mediante prévia anuéncia da Fiscalizacao
do Contrato. Nesses casos, a CONTRATADA devera solicitar e justificar formalmente a alteragdo com
antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas, a fim de que haja tempo habil para analise da conformidade
e atualizacdo dos meios de divulgacao institucional.

5.5.7. O cardapio atualizado devera ser fixado em local visivel de circulacdo dos usuarios, antes do inicio de
cada refeicéo.

5.6. Os cardapios deverdo promover uma alimentacdo saudavel, além de atender os parametros nutricionais,
considerando adultos saudaveis como referéncia, e respeitar a cultura alimentar regional e a seguranca higiénico-

sanitaria.

5.7. Os cardapios deverao ser diversificados quanto aos géneros alimenticios e as preparacdes, e deverdo estar de
acordo com os quadros de especificagdo dos componentes, per capita e frequéncia das refei¢cdes, e em conformidade

com Anexo Il - Descri¢cdo de géneros e produtos alimenticios.
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5.7.1. A CONTRATADA podera utilizar géneros e produtos alimenticios que ndao constem no Anexo Il, desde
gue previamente autorizado pela equipe de fiscalizagéo.

5.7.2. A CONTRATADA devera dispor de cardapio quantitativo diario. A Fiscalizacdo do Contrato podera
solicitar, a qualquer momento, os cardapios quantitativos diarios para analise.

5.7.3. Nao sera permitida a utilizacdo de caldos industrializados, bem como de produtos que contenham
glutamato monossadico.

5.7.4. E vedado o uso de substancias industrializadas para amaciamento de carnes ou de outros aditivos
guimicos com a finalidade de modificar as caracteristicas desses géneros alimenticios.

5.8. A CONTRATADA devera possuir Ficha Técnica de Preparo (FTP) de todas as preparacdes que compdem 0s

cardapios.

5.8.1. A Fiscalizagdo do Contrato podera solicitar, a qualquer momento, as fichas técnicas para andlise e

avaliacao.

5.8.1.1. Em situacfes onde forem identificados erros nas Fichas Técnicas de Preparo, a Fiscalizacdo do
Contrato poderd solicitar os ajustes necessérios a adequacao.

5.9. As especificagBes dos componentes de cada refeicdo estdo detalhadas nos quadros abaixo:

Quadro 04 — Especificacdo dos componentes do almoco.

ALMOCO

COMPONENTES ESPECIFICAGOES

Salada composta por hortalicas variadas

a.

C.

* A salada devera ser composta por no minimo 3 (trés) hortalicas variadas,

combinando ingredientes dos grupos 1 e 2.

Grupo 1 - acelga, agrido, alface (americana, crespa, roxa, romana),
chicoria, couve, escarola, espinafre, repolho e ricula.

b. Grupo 2 - beterraba (crua), cebola, cenoura (crua), pepino, pimentdo e

tomate.
Grupo 3 - frutas, milho verde, ervilha, azeitona e oleaginosas.

Observacdes importantes:

Salada crua

w

N oy Ul b

. No minimo 02 (duas) vezes por semana, além das 03 (trés) hortalicas

variadas (grupos 1 e 2), devera ser adicionado a composicdo da salada
pelo menos um ingrediente do grupo 3.

. A alface deverd ser utilizada 02 (duas) vezes na semana.
. As hortalicas tomate, cebola e pimentdo, 01 (uma) vez na semana,

deverao ser servidas misturadas ao molho vinagrete.

. O repolho podera ser utilizado, no maximo, 01 (uma) vez na semana.

. A cebola sera utilizada exclusivamente na composicdo do vinagrete.

. A salada devera ser diferente em todos os dias da semana.

. A salada servida no almoco devera ser diferente da salada servida no

jantar do mesmo dia.
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04 opcdes de prato principal

Prato principal

Opcdes 01 e 02 - preparacbes compostas por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina (patinho, coxdo mole, bife do vazio, paleta
ou acém), frango (filé de peito, sassami, sobrecoxa desossada ou coxa
e sobrecoxa), peixe (filé de tilapia ou pescada) e carne suina (bisteca,
pernil ou copa lombo), de acordo com frequéncia, per capita e forma de
apresentacao (cortes).

. As opcgdes de prato principal 01 e 02 deverdo, preferencialmente, ser

compostas por uma preparagao cozida e uma preparacao frita, assada
ou chapeada.

. As opc¢des de prato principal 01 e 02 deverdo ser compostas por tipos de

carnes diferentes, ndo sendo permitido servir na mesma refeicdo duas
opgOes com carne bovina, duas op¢des com frango, duas opgbes com
peixe ou duas opg¢des com carne suina.

. As carnes deverdo ser limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e

aparas de qualquer espécie, com cortes variando, ao longo da semana,
entre as seguintes formas de apresentacgdo/cortes: bifes, cubos, iscas,
moida e desfiado, conforme frequéncia estabelecida no quadro 08.

. As carnes deverdo ser manipuladas na unidade do restaurante, ndo

sendo permitido o recebimento de carnes ja cortadas, desfiadas ou
moidas, salvo quando autorizado pela Fiscalizagdo do Contrato.

. O processo de desidratacdo e salga da carne bovina para producéo da

carne de sol poderd acontecer na unidade do restaurante, desde que
autorizado pela Fiscalizacdo do Contrato.

. A carne bovina (acém ou paleta) devera ser ofertada na forma moida e

na forma desfiada, em uma das seguintes preparagfes: torta, lasanha,
rocambole, panqueca, empaddo, quiche, pacoca, almbéndega e
escondidinho.

. O filé de peito de frango devera ser ofertado na forma desfiada, em uma

das seguintes preparacdes: torta, lasanha, rocambole, panqueca,
fricassé, empadao, quiche, escondidinho e creme de frango.

. O acém e a paleta s6 poderao ser utilizados moidos, desfiados ou em

cubos, exclusivamente em preparagdes cozidas e guisadas.

i. O bife do vazio devera ser utilizado para bife e isca, em preparacdes

fritas, assadas ou chapeadas.

j. O patinho e o coxao mole poderéo ser utilizados para todos os tipos de

cortes e formas de preparo, especialmente em preparacdes fritas,
assadas e chapeadas.

. O filé de peixe, a sobrecoxa desossada, a coxa e sobrecoxa e a bisteca

deverdo ser servidos sempre frito ou assado, com ou sem molho, salvo
autorizagéo expressa da fiscalizagdo do fiscalizagéo.

. Ofilé de peixe podera ser servido inteiro ou em isca empanada.

Opcao 03 (ovolactovegetariana) — preparacdo devera ser composta
por um dos seguintes ingredientes: soja (texturizada, graos, filezinho
ou pedacos), ervilha, grao de bico, quinoa ou lentilha, de acordo com
frequéncia e per capita estabelecidos, podendo ser adicionadas de ovos
e queijos.

. Os ingredientes vegetais poderdo ser usados em preparacles

refogadas, ao molho, bolinho, alméndega, hamburguer, kibe, croquete,
torta, panqueca, escondidinho, lasanha, dentre outras opg¢oes.
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. A preparacdo vegetariana estrita ndo devera conter ingredientes de

. Os ingredientes vegetais poderdao ser usados em preparacles

. As preparacbes vegetarianas estritas deverdo ser diferentes das

Observacdes importantes:

Opcao 04 (vegetariana estrita) — preparacdo a base de soja
(texturizada, graos, filezinho ou pedacos), ervilha, grao de bico,
quinoa ou lentilha, de acordo com frequéncia e per capita estabelecidos.

origem animal.

refogadas, ao molho, bolinho, alméndega, hamburguer, kibe, croquete,
torta, panqueca, escondidinho, lasanha, dentre outras opc¢oes.

preparacdes ovolactovegetarianas, em relacdo a proteina vegetal
utilizada, a forma de apresentacdo e ao modo de preparo na mesma
refeicao.

1. As opcbes de prato principal deverdo ser variadas, ndo podendo ser
. As opcdes de prato principal do almogo deverdo ser diferentes das

. E obrigatdria a utilizagio de quantidade suficiente da proteina animal ou

. O usuario podera optar em receber 01 (uma) das opcdes de prato

repetidas no periodo de 15 (quinze) dias na mesma refeicao.
opgOes servidas no jantar do mesmo dia.

vegetal prevista na formulagdo de cada preparacdo do tipo torta,
panqueca, empaddo, croquete, almdndega, bolinho, omelete, crepe,
quiche, empanado, escondidinho, rocambole e lasanha, de modo que o
recheio esteja presente de forma homogénea e distribuida em todas as
partes da porgéo servida. Nao sera admitida a entrega de por¢des com
auséncia total ou parcial da fonte proteica em qualquer de suas partes.

principal (porcdo completa) ou 02 (duas) das opcdes de prato principal
(% porcgéo de cada).

03 opcdes de acompanhamento |

Acompanhamento |

. As preparacdes de arroz deverdo ser enriquecidas com legumes,

. O ingrediente utilizado para enriquecer o arroz devera estar

. Quando houver adi¢do de produtos de origem animal na preparacéo de

. As preparac¢fes de feijao deverdo ser do tipo: carioca, preto e macassar

Opcédo 01 - Arroz

verduras, milho, ervilha, vagem, brécolis, uva-passa, leguminosas,
batata palha, queijo, presunto, charque, linguica calabresa, entre outros.

uniformemente distribuido na preparacéo e ser diferente em todos os
dias da semana.

arroz, deverd ser ofertada a opcdo da preparacdo com adicdo de
ingrediente vegetal.

Opcao 02 - Feijao

, acompanhadas de legumes no preparo, de acordo com a frequéncia
estabelecida.
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* Opcao 03 - Farofa

a. A farofa devera ter como base a farinha de mandioca fina, refogada com
cebola e alho, 02 (duas) vezes por semana, deverdo ser adicionados
outros ingredientes, como linguica calabresa, charque, bacon, cenoura,
passas, couve, frutas, ovos, entre outros.

b. Os ingredientes utilizados para enriquecer a farofa deverdo estar
uniformemente distribuidos na preparacdo e ndo poderdo se repetir ao
longo do més.

c. Quando houver adicdo de produtos de origem animal na preparacao da
farofa, devera ser ofertada a opcdo da preparacdo com adicao de
ingrediente vegetal.

Acompanhamento
]

01 opcao de acompanhamento I

a. O acompanhamento Il devera variar entre macarrao, puré e legumes,
de acordo com a frequéncia estabelecida.

b. O macarrao devera ser do tipo: espaguete, parafuso, ninho ou penne.
Os tipos de macarrdao nao poderdo se repetir durante a semana e
deverdao ser ofertados com a mesma frequéncia durante o més. O
macarrdo devera ser enriquecido com molhos e/ou outros ingredientes,
distribuidos uniformemente na preparacéao, e servidos em dias diferentes
da oferta no jantar.

c. O puré devera apresentar variagdes e ndo podera se repetir no periodo
de 4 (quatro) semanas. Devera ser elaborado com batata inglesa,
abébora, batata doce, macaxeira ou misto (batata inglesa e abdbora).
N&o serd permitido a utilizacdo de bases ou preparados de purés
industrializados para compor a preparacao.

d. Os Legumes (abdbora, abobrinha, batata inglesa, berinjela, beterraba,
brécolis, cenoura, couve-flor, chuchu, nabo, rabanete, repolho e vagem)
deverdo ser servidos: cozidos, salteados (sauté), grelhados, refogados,
fritos ou assados, em cortes variados. A opcdo de legumes ofertada
devera ser variada, ndo podendo se repetir no periodo de 4 (quatro)
semanas.

Observac¢des importantes:

1. O repolho poderé ser utilizado, no maximo, 01 (uma) vez no més.
2. Quando houver adicdo de produtos de origem animal na preparacéo,
devera ser ofertada a opg¢éo com adigcdo de ingrediente vegetal.

01 opc¢ao de sobremesa

* A sobremesa devera ser composta por fruta ou doce, alternadamente, de
acordo com a frequéncia estabelecida.

a. As frutas deverdo ser de primeira qualidade, no ponto de consumo (nem
verdes, nem maduras demais), sem partes amassadas e/ou
apodrecidas, servidas inteira (laranja) ou fatiada (abacaxi e melancia).
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Sobremesa

b. O doce em tablete deverd variar entre 0s seguintes tipos: goiabada,
coxinha de moca, quebra queixo, bananada, cajuzinho, doce de
leite, rapadura, pacoca, pé de moleque e picolé, embalados
individualmente, entre outros.

c. O doce preparado devera variar entre doce em calda a base de frutas,
doce cremoso (leite ou frutas), mousse e gelatina, devendo ser
servidos em recipientes descartaveis de 100 ml com tampa,
acompanhados de colher descartavel ou colher de aco inoxidavel de
sobremesa.

Observac6es importantes:

1. A gelatina s6 podera ser servida, no maximo, 01 (uma) vez ao més.

2. O picolé devera ser ofertado 01 (uma) vez ao més, sendo
disponibilizadas, no minimo, 03 (trés) sabores distintos, das quais ao
menos 01 (um) devera ser isento de ingredientes de origem animal.

3. Quando houver ingrediente de origem animal na sobremesa, devera ser
ofertada uma opcéao similar para os vegetarianos estritos.

4. As opc¢odes de doce nao poderédo se repetir ao longo do més.

Suco

01 sabor de suco de polpa de fruta

® Os sucos deverdo ser servidos gelados, acondicionados em
refresqueira industrial com refrigeragdo e homogeneizacdo funcionando
adequadamente, nas opc¢oes: adocado e sem acgucar. Devem ser
preparados com polpas de frutas isentas de corantes e/ou aromatizantes
artificiais, variando, obrigatoriamente, entre 0s seguintes sabores: a
cerola, caja, caju, goiaba, manga e uva, 0s quais deverdo ser
distribuidos com a mesma frequéncia no cardapio mensal.

Observacao importante:

1. E necessario oferecer um sabor diferente a cada refeicdo do dia e
garantir que ndo haja repeticdo do mesmo sabor durante um periodo de
6 (seis) dias consecutivos ha mesma refei¢ao.

Café

Café

* O café devera ser servido diariamente, quente, acondicionado em
cafeteira industrial, nas opc¢des: adocado e sem acucar.

Complementos

Diseonibilizar

* Agzeite, vinagre, molho de pimenta, sal (saché), adocante (liquido ou
saché), palito de dente (embalagem individual) e guardanapo.

Observacao importante:
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1. Azeite, vinagre, molho de pimenta e adocante liquido deverdo estar
dispostos durante a distribuicdo das refeicdes, em suas embalagens

originais, com capacidade entre 60-500ml.

5.10. No almoco das sextas-feiras o cardapio devera incluir pratos tipicos regionais, conforme detalhado no Quadro

05.

Quadro 05 — Especificacdo técnicas para as preparacdes regionais.

PREPARAGOES REGIONAIS

PREPARACAO ESPECIFICACOES

Feijoada

. A feijoada tradicional devera conter além do feijao preto, os seguintes

. A feijoada vegana devera conter além do feijao preto, os seguintes

. As feijoadas deverdo ser servidas 01 (uma) vez ao més, na sexta-feira,

Preparacdo a base de feijdo preto servida nas versdes tradicional e
vegana.

ingredientes: linguica calabresa, charque, bacon e costela suina.

ingredientes: tofu ou queijo vegetal, soja texturizada, em filezinho ou
pedacos e cogumelo champignon.

em substituicdo ao feijao preto.

Favada

. A favada tradicional devera conter além da fava, os seguintes

. A favada vegana devera conter, além da fava, 0s seguintes

. As favadas deverdo ser servidas 01 (uma) vez ao més, na sexta-feira,

Preparacédo a base de fava servida nas formas tradicional e vegana.

ingredientes: linguica calabresa, charque, bacon e costela suina.

ingredientes: tofu ou queijo vegetal, soja texturizada, em filezinho ou
pedacos e cogumelo champignon.

em substituicdo ao feijao carioca.

Rubacao

. O rubacao tradicional devera ser composto pelos seguintes

. O rubacao vegano devera conter além do feijao macassar ou feijao-

. As preparacdes de rubacao deverdo ser servidas 01 (uma) vez ao més,

Preparacédo a base de feijao macassar ou feijdo-verde e arroz branco,
servido nas versodes tradicional e vegana.

ingredientes: feijdo macassar ou feijao-verde, arroz branco, queijo
coalho, charque, linguica calabresa, creme de leite ¢ leite.

verde e arroz branco, tofu ou queijo vegetal, soja (texturizada,
filezinho ou pedacos), creme de leite vegetal e leite vegetal.

na sexta-feira, em substituicdo ao feijdo macassar.
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Cozido de carne
com pirao

Preparagdo composta de carne bovina com osso (chambaril) e sem
osso (acém) cozida com legumes (batata, cenoura, couve, repolho,
abdbora, entre outros), em pedacos médios, servido acompanhada de
pirdo produzido com o caldo da carne e farinha de mandioca.

. Para a preparacdo devera ser utilizado, obrigatoriamente, chambaril

(60%) e acém (40%).

. A preparacéo de cozido de carne serd servida uma 01(uma) vez ao més,

na sexta-feira, em substituicdo a uma preparacdo de carne bovina,
utilizando-se o per capita de 300 g (cozido c/ 0sso).

. O pirdo de carne sera servido em substituicdo a farofa.
. Como opcdo para os vegetarianos devera ser servido pirdo de legumes.

Quadro 06 — Especificacdo dos componentes do jantar.

JANTAR
COMPONENTES ESPECIFICACAO
Salada composta por hortalicas variadas
* A salada devera ser composta por no minimo 3 (trés) hortalicas variadas,
combinando ingredientes dos grupos 1 e 2.
a. Grupo 1 - acelga, agrido, alface (americana, crespa, roxa, romana),
chicéria, couve, escarola, espinafre, repolho e rdcula.
b. Grupo 2 - beterraba (crua), cebola, cenoura (crua), pepino, pimentdo e
tomate.
c. Grqu 3 - frutas, milho verde, ervilha, azeitona e oleaginosas.
Salada crua

Observac6es importantes:

. No minimo 02 (duas) vezes por semana, além das 03 (trés) hortalicas

variadas (grupos 1 e 2), devera ser adicionado a composicdo da salada
pelo menos um ingrediente do grupo 3.

2. A alface devera ser utilizada 02 (duas) vezes na semana.

w

N o b

. As hortalicas tomate, cebola e pimentdo, 01 (uma) vez na semana,

deverdo ser servidas misturadas ao molho vinagrete.

. O repolho podera ser utilizado, no maximo, 1 (uma) vez na semana.

. A cebola sera utilizada exclusivamente na composi¢ado do vinagrete.

. A salada devera ser diferente em todos os dias da semana

. A salada servida no jantar devera ser diferente da salada servida no

almocgo do mesmo dia.

04 opcoes de prato principal
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Prato Principal

Opcbes 01 e 02 - preparagbes compostas por um dos seguintes
ingredientes: carne bovina (patinho, coxdo mole, bife do vazio, paleta
ou acém), frango (filé de peito, sassami, sobrecoxa desossada ou coxa
e sobrecoxa), peixe (filé de tilapia ou pescada) e carne suina (bisteca,
pernil ou copa lombo), de acordo com frequéncia, per capita e forma de
apresentacao (cortes).

. As opcdes de prato principal 01 e 02 deverdo, preferencialmente, ser

compostas por uma preparagdo cozida e uma preparacao frita, assada
ou chapeada.

. As opcdes de prato principal 01 e 02 deverdo ser compostas por tipos de

carnes diferentes, ndo sendo permitido servir na mesma refeicdo duas
opgOes com carne bovina, duas op¢des com frango, duas opges com
peixe ou duas op¢des com carne suina.

. As carnes deverdo ser limpas, sem excesso de gorduras, nervuras e

aparas de qualquer espécie, com cortes variando, ao longo da semana,
entre as seguintes formas de apresentagdo/cortes: bifes, cubos, iscas,
moida e desfiado, conforme frequéncia estabelecida no quadro 10.

. As carnes deverdao ser manipuladas na unidade do restaurante, néo

sendo permitido o recebimento de carnes ja4 cortadas, desfiadas ou
moidas, salvo quando autorizado pela Fiscalizagao do Contrato.

. O processo de desidratacdo e salga da carne bovina para producéo da

carne de sol poderd acontecer na unidade do restaurante, desde que
autorizado pela Fiscalizagéo do Contrato.

. A carne bovina (acém ou paleta) devera ser ofertada na forma moida e

na forma desfiada, em uma das seguintes preparacdes: carne moida,
torta, lasanha, rocambole, panqueca, empadado, quiche, pacgoca,
alméndega e escondidinho.

. O filé de peito de frango deverd ser ofertado na forma desfiada, em uma

das seguintes preparacdes: torta, lasanha, rocambole, panqueca,
fricassé, empadao, quiche, escondidinho e creme de frango.

. O acém e a paleta s6 poderédo ser utilizados moidos, desfiados ou em

cubos, exclusivamente em preparagdes cozidas e guisadas.

i. O bife do vazio devera ser utilizado para bife e isca, em preparacdes

fritas, assadas ou chapeadas.

j. O patinho e o coxdo mole poderéo ser utilizados para todos os tipos de

cortes e formas de preparo, especialmente em preparacdes fritas,
assadas e chapeadas.

. O filé de peixe, a sobrecoxa desossada, a coxa e sobrecoxa e a bisteca

deverdo ser servidos sempre frito ou assado, com ou sem molho, salvo
autorizagdo expressa da fiscalizagdo do fiscalizagéo.

. O filé de peixe podera ser servido inteiro ou em isca empanada.

Opcao 03 (ovolactovegetariana) — preparacdo devera ser composta
por um dos seguintes ingredientes: soja (texturizada, graos, filezinho
ou pedacos), ervilha, grao de bico, quinoa ou lentilha, de acordo com
frequéncia e per capita estabelecidos, podendo ser adicionadas de ovos
e queijos.

. Os ingredientes vegetais poderdo ser usados em preparacdes

refogadas, ao molho, bolinho, alméndega, hamburguer, kibe, croquete,
torta, panqueca, escondidinho, lasanha, dentre outras opg¢odes.
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. A preparacdo vegetariana estrita ndo devera conter ingredientes de

. Os ingredientes vegetais poderdo ser usados em preparacdes

. As preparacbes vegetarianas estritas deverdo ser diferentes das

Observacées importantes:

Opcao 04 (vegetariana estrita) — preparacdo a base de soja
(texturizada, graos, filezinho ou pedacos), ervilha, grao de bico,
quinoa ou lentilha, de acordo com frequéncia e per capita estabelecidos.

origem animal.

refogadas, ao molho, bolinho, alméndega, hamburguer, kibe, croquete,
torta, panqueca, escondidinho, lasanha, dentre outras opcoes.

preparacfes ovolactovegetarianas, em relagcdo a proteina vegetal
utilizada, a forma de apresentacdo e ao modo de preparo na mesma
refeicao.

1. As opgOes de prato principal deverdo ser variadas, ndo podendo ser
. As opc¢des de prato principal do jantar deveréo ser diferentes das opcdes

. E obrigatoria a utilizacdo de quantidade suficiente da proteina animal ou

. O usuario podera optar em receber 01 (uma) das opcdes de prato

repetidas no periodo de 15 (quinze) dias na mesma refeicao.
servidas no almogo do mesmo dia.

vegetal prevista na formulagdo de cada preparacdo do tipo torta,
panqueca, empaddo, croquete, alméndega, bolinho, omelete, crepe,
quiche, empanado, escondidinho, rocambole e lasanha, de modo que o
recheio esteja presente de forma homogénea e distribuida em todas as
partes da porcdo servida. Ndo sera admitida a entrega de por¢cdes com
auséncia total ou parcial da fonte proteica em qualquer de suas partes.

principal (porcdo completa) ou 02 (duas) das opcdes de prato principal
(%2 porcéo de cada).

03 opcoes de acompanhamentos

. Os caldos cremosos deverdo ser variados (ndo podendo repetir

. Quando houver adi¢cdo de produtos de origem animal na preparagédo da

. O mungunza devera ser servido doce, com op¢ao vegetariana estrita.

. As preparacOes de arroz deverdo ser enriquecidas com leite, legumes,

Opcao 01 - devera variar entre sopa (carne, feijao ou peixe), canja de
galinha, caldo cremoso e mungunza, de acordo com a frequéncia
estabelecida.

durante 4 semanas), a base de vegetais ou leguminosas e acrescidos de
proteinas animal ou vegetal.

sopal/canja/caldo, devera ser ofertada uma preparagdo vegetariana
estrita enriquecida com soja (texturizada, graos, filezinho ou pedacos),
grao de bico, ervilha ou lentilha.

Opcao 02 - devera variar entre arroz, macarrao e cuscuz (flocos de
milho), de acordo com a frequéncia estabelecida.

verduras, milho, ervilha, vagem, brécolis, uva-passa, leguminosas,
batata palha, queijo, presunto, charque, linguica calabresa, entre outros.
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Acompanhamentos

. Os ingredientes utilizados para enriquecer o arroz devem variar ao longo

do més e também ser diferentes daqueles utilizados no almoco.

. O macarrdo devera ser do tipo: espaguete, parafuso, ninho ou penne.

Os tipos de macarrdao nao poderdo se repetir durante a semana e
deverdao ser ofertados com a mesma frequéncia durante o més. O
macarréo devera ser enriquecido com molhos e/ou outros ingredientes,
distribuidos uniformemente na preparacéo, e servidos em dias distintos
da oferta do almoco.

. O cuscuz devera ser servido sempre amanteigado e soltinho, sem

grumos, e, 01 (uma) vez na semana, devera ser refogado com verduras,
charque, calabresa, ovos e/ou outros ingredientes.

. Quando houver adicdo de produtos de origem animal nas preparacoes,

devera ser ofertada uma opcdo com adicao de ingrediente vegetal (soja
texturizada ou queijo vegetal).

Opcao 03 - devera variar entre inhamel/cara, macaxeira e batata doce,
de acordo com a frequéncia estabelecida.

. Os tubérculos inhame/card, macaxeira e batata doce deverdo ser

servidos em pedacos (sem casca) ou em forma de puré.

. Os tubérculos que apresentarem partes escurecidas apés o cozimento

deverdo ser cuidadosamente selecionados e ndo deverdo ser
encaminhados para a linha de distribuicdo, garantindo a qualidade das
preparacoes.

01 unidade de pao

* O pdo devera ser dos tipos: francés, seda e doce. Fica estabelecido

gue um mesmo tipo de pdo ndo poderd ser ofertado mais de 02 (duas)
vezes ha mesma semana, salvo autorizacdo da CONTRATANTE.

Observacao importante:

1. Os paes deverdo ser obrigatoriamente produzidos no mesmo dia do

fornecimento e ndo possuir amassados ou deformacdes.

02 opcdes de bebidas

Bebidas

* Opcao 01 - café

a. O café devera ser servido diariamente, quente, acondicionado em

cafeteira industrial, nas opcdes: adocado e sem acucar.

Opcao 02 - Suco de polpa de fruta

. Os sucos deverdo ser servidos gelados, acondicionados em

refresqueira industrial com refrigeracdo e homogeneizagéo funcionando
adequadamente, nas opcdes: adocado e sem acucar. Devem ser
preparados com polpas de frutas isentas de corantes e/ou aromatizantes
artificiais, variando, obrigatoriamente, entre 0s seguintes sabores:
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acerola, caja, caju, goiaba, manga e uva, 0s quais deverdo ser
distribuidos com a mesma frequéncia no cardapio mensal.

Observacao importante:

1. E necessario oferecer um sabor diferente a cada refeicdo do dia e
garantir que nao haja repeticdo do mesmo sabor durante um periodo de
6 (seis) dias consecutivos na mesma refei¢ao.

Complementos

DisEonibiIizar

* Azeite, vinagre, molho de pimenta, sal (saché), adocante (liquido ou
saché), margarina, canela em po, palito de dente (embalagem individual)
e guardanapo.

Observacdes importantes:

1. Azeite, vinagre, margarina, canela em pé, molho de pimenta e adocante
liguido deverdo estar dispostos durante a distribuicdo das refeicdes, em
suas embalagens originais, com capacidade entre 30-500ml.

2. A margarina deverd ser isenta de ingredientes de origem animal.

5.11. Em comemoracgdo a datas especiais, tais como o Dia do Estudante, P4scoa, Sao Jodo e Natal, deverdo ser
planejados e servidos cardapios festivos, incluindo pratos tipicos ou itens previstos no Quadro 07 deste Termo de

Referéncia.

5.11.1. As datas de realizacao dos cardapios festivos serdo definidas pela CONTRATANTE, que comunicara
previamente & CONTRATADA para fins de planejamento e execucéo.

5.11.2. As linhas de distribuicdo das refeicdes deverdo estar devidamente sinalizadas, indicando de forma
visivel que se trata de um dia de cardapio festivo.

5.11.3. Nos meses de junho e dezembro, a CONTRATADA devera decorar os refeitérios com itens tematicos
alusivos ao Sao Jodo e ao Natal, respectivamente, sendo responsavel pela instalacédo e retirada da decoracgdo,
sem Onus para a Contratante.

Quadro 07 — Especificacdes, per capita e frequéncia das preparacdes para datas festivas.

DATAS FESTIVAS
3 B PER CAPITA A
FESTIVIDADE |ESPECIFICACOES REFEICAO FREQUENCIA
MiNIMO

Hamburguer de carne

bovina/ hambdarguer Jantar 02 unidades 1x/ano

de soja texturizada (100g cada)

(vegano)
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P&o de Hambarguer  [Jantar 1 unidade (70g) |1x/ano

Batata frita Jantar 50g 1x/ano

Salada Jantar Livre 1x/ano

Sobremesa de
chocolate

Almoco Pote (100 ml) 1x/ano

Dia do
Estudante

1.

10.

11.

12.

Observagﬁes:

O hamburguer de carne bovina devera ser de carne moida (paleta ou acém), com
didmetro de 9 cm e forma circular, assado, servido em substituicdo a opcao de
carne bovina do prato principal.

. O hamburguer vegetariano (isento de ingredientes de origem animal) devera ser

de soja texturizada, com diametro de 9 cm e forma circular, assado, servido em
substituicdo ao prato principal vegetariano estrito.

. Os dois tipos de hamburguer deverdo ser manipulados na unidade do restaurante,

nao sendo permitido o uso de hamburguer artesanal pronto ou industrializado.

. Devera ser disponibilizado, em suas embalagens originais (120 - 500 g) ou na

forma de saché (7g), molhos de mostarda, catchup e maionese.

. A batata frita devera ser preparada a partir de batata pré-frita congelada, na forma

de palito, servida em por¢des de 50g.

6. A batata frita sera uma preparacédo adicional no cardapio do jantar.
7. O pao de hamburguer devera ser servido em substituicdo ao péo seda.
8. A salada devera ser servida obrigatoriamente como 0s seguintes componentes:

Alface (americana ou crespa) e tomate em rodela.

. A sobremesa de chocolate devera conter como ingredientes base: leite

condensado, creme de leite e chocolate.

A sobremesa de chocolate devera ser servida em recipiente descartavel (100 ml)
com tampa, acompanhado de colher.

A sobremesa de chocolate poderd ser substituida por 01 (uma) unidade de
bombom de chocolate (tipo sonho de valsa, ouro branco ou serenata de amor).

A sobremesa e a maionese também deverdo ser disponibilizada na op¢édo vegana
(isenta de ingredientes de origem animal).

Bacalhau Almoco

150 g (prep.|1x/ano
sem molho)

200 g (prep.
com molho)

250 g (prep.
com puré)

Sobremesa de
chocolate

Almocgo Pote (100 ml) 1x/ano

Pascoa

Observagﬁes:

1.

O bacalhau devera ser servido em substituicdo a uma das op¢des 01 ou 02 do
prato principal do almoco.
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2. A sobremesa de chocolate devera conter como ingredientes base: leite
condensado, creme de leite e chocolate.

3. A sobremesa de chocolate devera ser servida em recipiente descartavel (100 ml)
com tampa, acompanhado de colher.

4. A sobremesa de chocolate podera ser substituida por 01 (uma) unidade de
bombom de chocolate (tipo sonho de valsa, ouro branco ou serenata de amor).

5. A sobremesa também deve ser disponibilizada na opcdo vegana (isenta de
ingredientes de origem animal).

Pamonha doce Jantar * 1x/ano
Canijica Jantar 100 ml 1x/ano
Milho cozido Jantar * 1x/ano
Bolo de milho Jantar 01 fatia (100 g) [1x/ano
Séo Jodo
Observacoes:
1. Os itens pamonha, bolo de milho, canjica e milho cozido deveréo ser servidos em
substituicdo a opcao 03 do acompanhamento.
2. A canjica devera ser servida em recipientes descartaveis (100 ml) com tampa,
acompanhado de colher.
3. As quatro comidas tipicas também deverdo ser disponibilizadas na op¢éo vegana
(isenta de ingredientes de origem animal).
Ave tipo Chester/Fiesta/
Almoco 250 glh (prep. 1x/ano
Supreme sem molho)
Lombo bovino (lagarto) Jantar 200 g (prep. 1x/ano
com molho)
Sobremesa de chocolate Almoco e Jantar Pote (100 ml) 1x/ano
Natal Observacoes:

1. A ave tipo Chester, Fiesta ou Supreme deverd ser assada e servida em
substituicdo ao frango (coxa e sobrecoxa) e o lombo em substituicdo a outra
opcao de proteina animal do prato principal.

2. A sobremesa de chocolate devera conter como ingredientes base: leite
condensado, creme de leite e chocolate.

3. A sobremesa de chocolate devera ser servida em recipiente descartavel (100 ml)
com tampa, acompanhado de colher.

4. A sobremesa de chocolate podera ser substituida por 01 (uma) unidade de
bombom de chocolate (tipo sonho de valsa, ouro branco ou serenata de amor).

5. A sobremesa também deve ser disponibilizada na opc¢do vegana (isenta de
ingredientes de origem animal).

* Preparacao de porcionamento livre.
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5.12. O per capita e a frequéncia dos componentes de cada refei¢cdo estao descritas nos quadros abaixo:

Quadro 08 — Per capita e frequéncia dos componentes do almoco.

Prato Principal

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

(filé de tilapia ou
pescada)

ALMOCO
) FORMA _DE A PER CAPITA
COMPONENTES ESPECIFICACAO |APRESENTACAO (FREQUENCIA )
(CORTE) MINIMO
Salada Hortalicas - Diariamente *
Bife 1x/semana
150 g (prep. sem
molho)
Isca 1x/semana
180 g (prep. ao
molho)
Cubo 1x/semana
Carpe bOViTa 200 g (almbéndega)
(patinho, coxao
mole, bife do vazio, 300 g (lasanha,
paleta ou acém) ) R torta, quiche,
Moida 2x/més panqueca,
empadao,
escondidinho e
rocambole)
300 g (lasanha,
torta, quiche,
Desfiada 2x/més pagoca, panqueca,
empadao,
escondidinho e
rocambole)
150 g (prep. sem
Peixe molho)
Filé inteiro 1x/semana 180 g (empanado)

180 g (prep. ao
molho)

Frango

Bife 2x/més
Cubo 2x/més
Isca 2x/més

150 g (prep. sem
molho)

180 g (empanado)

180 g (prep. ao
molho)

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025

24 de 63



(file de peito ou
sassami)

200 g (fricassé e
creme de frango)
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Acompanhamento |

Desfiado 2x/més 300 g (lasanha,
torta, quiche,
panqueca,
empadao,
escondidinho e
rocambole)

150 g (prep. sem
molho)
Srango d(sobrecoxa Peca inteira 1x/semana
esossada) 180 g (prep. ao
molho)
Frango (coxa e Peca inteira 1x/semana 200 g (prep. sem
sobrecoxa) molho)
250 g (prep. ao
Bisteca suina Peca inteira 2x/més molho)
Bife 1x/més 150 g (prep. sem
Pernil suino ou molho)
copa lombo
Cubo 1x/més 180 g (prep. ao
molho)
Proteina 2x/semana
texturizada de soja 200 g (prep. sem
molho)
Soja em grdo, 250 g
filezinho ou |- 1x/semana (preparacbes ao
pedacos molho)
300 g (tortas,
Ervilha seca - 2x/semana croquete,
alméndegas,
Grio-de-bi o] bolinho, panqueca,
réo-de-bico - x/semana omelete, crepe,
quiche, empanado,
Quinoa - 1x/semana escondidinho,
rocambole e
lasanha)
Lentilha - 2x/semana
Arroz parboilizado |- Diariamente *
Feijao carioca - 2x/semana *
Feijao preto - 2x/semana *
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Feijao macassar 1x/semana *
Farofa (a base de
farinha del- Diariamente *
mandioca)
Macarrao
(espaguetg, - 3x/semana *
parafuso, ninho ou
penne)
Acompanhamento Il
Puré - 1x/semana *
Legumes - 1x/semana *
Laranja Inteira 1x/semana 01 unidade
Abacaxi Fatia 1x/semana 02 fatias (150 g)
Melancia Fatia 1x/semana 01 fatia (200q9)
Doce em tablete
(goiabada, coxinha 2 unidades
de mocga, quebra
Sobremesa queixo, bananada,| 1x/semana (aprox. 40 g);
cajuzinho, doce de
de moleque e (aprox. 55 g)
picolé)
Doce caseiro em
pasta ou calda a
base de frutas,| 1x/semana Pote (100 ml)
doce cremoso,
mousse, pudim e
gelatina
Suco Suco de polpa de| Diariamente 300 ml
fruta
Café Café - Diariamente *

* Preparagao de porcionamento livre.

Quadro 09 — Per capita e frequéncia dos componentes regionais

ALMOCO REGIONAL

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021
Aprovado pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025

26 de 63



PER CAPITA

COMPONENTES ESPECIFICACAO FREQUENCIA
MINIMO
Feijao preto *
Linguica calabresa 3049
Feijoada Charque 10g 1x/més
Bacon 10g
Costela suina 10g
Feijao preto *
Tofu ou queijo vegetal 20g
Feijoada vegana Ix/més
Soja (texturizada, filezinho
209
ou pedacos)
Champignon 10g
Fava *
Linguica calabresa 3049
Favada Charque 10g 1x/més
Bacon 10g
Costela suina 10g
Fava *
Tofu ou queijo vegetal 20g
Favada vegana Ix/més
Soja (texturizada, filezinho
209
ou pedacgos)
champignon 10g
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Feijao macassar *
Arroz branco *
Rubacéao Ix/més
Queijo coalho 20g
Charque 10g
Linguica calabresa 204g
Feijdo macassar *
Arroz branco *
Rubacdo vegano Ix/més
Tofu ou queijo vegetal 20g
Soja (texturizada, filezinho
209
ou pedacos)
Chambaril 180 g (c/osso)
Cozido de carne x/més
Acém 120 g (s/osso0)
* Preparacao de porcionamento livre.
Quadro 10 — Per capita e frequéncia dos componentes do jantar.
JANTAR
FORMA DE PER CAPITA
COMPONENTES ESPECIFICACAO |APRESENTACAO |[FREQUENCIA
(CORTE) MINIMO
Salada Hortalicas - Diariamente *
Bife 1x/semana
150 g (prep. sem
molho)
Isca 1x/semana
180 g (prep. ao
molho)
Cubo 1x/semana
180g (prep. ao
molho)
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Prato Principal

Carne bovina 200 g
(patinho, coxao (almbndega)
mole, bife do vazio,|Mmoida 2x/més
paleta ou acém) 300 g (Iasgnha,
torta, quiche,
panqueca,
empadéo,
escondidinho e
rocambole)
300 g (lasanha,
torta, quiche,
pacoca,
Desfiada 2x/més panqueca,
empadéo,
escondidinho e
rocambole)
150 g (prep. sem
molho)
Peixe
S 180 g
(filé de tilapia ou Filé inteiro 1x/semana (empanado)
pescada)
180 g (prep. ao
molho),
Bife 2x/més 150 g (prep. sem
molho)
Cubos 2x/més 180 g
(empanado)
Frango Isca 2x/més 180 g (prep. ao
molho),
(filé de peito ou
sassami) . R
200 g (fricassé e
creme de frango)
300 g (lasanha,
Desfiado 2x/més torta, quiche,
panqueca,
empadao,
escondidinho e
rocambole)
150 g (prep. sem
molho)
Zrango d(sobrecoxa Peca inteira 1x/semana
esossada) 180 g (prep. ao
molho)
Frango (coxa e Peca inteira 1x/semana 200 g (prep. sem

sobrecoxa)
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250 g (prep. ao

Bisteca suina Peca inteira 2x/més molho)
Bife 1x/més 150 g (prep. sem
Pernil suino ou copa molho)
lombo
Cubos 1x/més 180 g (prep. ao
molho)
Proteina texturizada | ox/semana 200 g (prep. sem
de soja molho)
250 g
Soja em grao,| Ix/semana (preparacdes ao
filezinho ou pedacgos molho)
300 g (tortas,
Ervilha seca - 2x/semana croquete,
almbéndegas,
Grao-de-bico - 2x/semana bolinho,
panqueca,
omelete, crepe,
Quinoa - 1x/semana quiche,
empanado,
escondidinho,
Lentilha - 2x/semana rocambole €
lasanha)
Mungunzéa - 1x/semana *
Sopa - 2x/semana *
Caldo cremoso - 1x/semana *
Canja de galinha - 1x/semana *
Arroz parboilizado |- 1x/semana *
A h ¢ Macarréo
companhamentos
(espaguetg, - 2x/semana *
parafuso, ninho ou
penne)
Cgscuz (flocos de | ox/semana .
milho)
Inhame/cara - 2x/semana *
Macaxeira - 2x/semana *
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Batata doce - 1x/semana *
~ . ~ 2 unidades
Pao Pado fran~ce3, pao Inteiro Diariamente
seda ou pédo doce (50 g, cada)
Café Café - Diariamente *
Suco fSrS;O de polpa de - Diariamente 300 ml

* Preparacao de porcionamento livre.
Matéria-prima

5.13. A CONTRATADA devera adquirir em seu nome todos os géneros alimenticios, condimentos e demais produtos
necessarios ao preparo das refeicées, assim como produtos ndo alimentares em geral, materiais de limpeza e
descartaveis e, ainda, realizar a contratacdo de todos os servicos complementares a perfeita execucéo do objeto.

5.14. O recebimento de géneros e demais materiais necessarios a execucao do servigo devera ocorrer no horario das
8h00min as 16h00min, de segunda a sexta-feira.

5.14.1. Sempre que solicitado pela CONTRATANTE, a CONTRATADA deverd informar o recebimento de
géneros ou demais materiais, de modo a possibilitar 0 acompanhamento presencial pela fiscalizacdo contratual
durante a entrega e conferéncia de materiais.

5.15. O veiculo utilizado no transporte de matérias-primas, géneros alimenticios e descartaveis devera possuir
condicdes adequadas de higiene e conservacao.

5.16.Todos os materiais utilizados na execucédo do servigco contratado deverdo ser de primeira qualidade e estar de
acordo com a legislacdo vigente, cabendo a Fiscalizagdo do Contrato recusar a utilizacdo daqueles que julgar
inconveniente ou abaixo do padrdo de qualidade requerido.

5.17. Os lotes de materiais reprovados ou fora do prazo de validade deverdo ser imediatamente devolvidos ao
fornecedor. Caso a devolucao imediata ndo seja possivel, deverdo ser devidamente identificados e armazenados
separadamente, para serem recolhidos da unidade em um prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas.

5.18. Fica vedada a utilizacdo de produtos com alteracfes de caracteristicas ou rotulagens, com presenca de
carunchos ou gorgulho, entre outros, ainda que dentro do prazo de validade.

5.19. A contratada deverd manter estoque minimo de matérias-primas compativel com o quantitativo de refei¢cdes
previsto no contrato para uma semana, de modo a garantir o fornecimento regular, mesmo diante de eventuais
atrasos por parte dos fornecedores.

5.20. A CONTRATADA devera promover o desenvolvimento regional sustentavel, mediante a destinacao de, no
minimo, trinta por cento do total de recursos direcionados a aquisicdo de géneros alimenticios, para a aquisi¢do de
produtos provenientes da agricultura familiar enquadrados no disposto na Lei n°® 11.326, de 2006.

5.20.1. A comprovacdo da aquisicdo de géneros provenientes da agricultura familiar devera ser realizada
mensalmente, até o primeiro dia Gtil do més subsequente, mediante a apresentacéo dos seguintes documentos:

a

a) Declaracdo da CONTRATADA contendo o valor total de recursos destinados a aquisicdo de
géneros alimenticios para atendimento do objeto contratado; valor total de recursos destinados a
aquisicdo de géneros provenientes da agricultura familiar e percentual correspondente aos recursos
destinados a aquisicdo de géneros provenientes da agricultura familiar;
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b) Para validar a origem dos géneros alimenticios provenientes da agricultura familiar, € imprescindivel
a apresentacdo da Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura
Familiar (DAP) ou do Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF) do(s) fornecedor(es) e as notas
fiscais referentes as aquisicées de géneros provenientes da agricultura familiar.

5.20.2. A CONTRATADA podera deixar de observar o percentual previsto, desde que devidamente justificado a
Fiscalizac@o do Contrato, nas seguintes hipéteses:

| - N&o recebimento do objeto, em razdo de desconformidade do produto com as especificagdes
demandadas;

Il - Insuficiéncia de oferta na regiéo, por parte dos agricultores familiares e das suas organizacées, dos
empreendedores familiares rurais e dos demais beneficidrios que se enquadrem no disposto na Lei n°
11.326, de 2006, para fornecimento dos géneros alimenticios demandados; ou

Il - Necessidade de aquisi¢ces especiais, esporadicas ou emergenciais.
Armazenamento

5.21. Os géneros e os produtos alimenticios deverdo ser adequadamente armazenados de maneira a ndo serem
misturados com produtos de limpeza e higiene, descartaveis, utensilios, equipamentos em desuso ou outros materiais
de modo a garantir as condi¢des ideais de armazenamento.

5.22. As matérias-primas deverdo ser armazenadas sobre paletes, estrados ou prateleiras, respeitando-se o
espacamento minimo necessario para garantir adequada ventilacdo, limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo do
local. Os paletes, estrados ou prateleiras deverao ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

5.23. As embalagens primérias de papeldo, sempre que possivel, deverao ser retiradas e descartadas imediatamente
apos o recebimento dos materiais, excetuando-se as caixas de papeldo de carnes, peixes, aves, suinos e derivados,
gue poderdo ser mantidas na camara de congelamento.

5.24. Os estoques de géneros secos deverdo ser mantidos climatizados com ar condicionado garantindo a qualidade
e integridade dos produtos armazenados, impedindo a proliferagéo de pragas, fungos e bactérias, além da reducéo da
umidade do ambiente.

5.25. As geladeiras, freezers e camaras frias deverdo ser mantidas em temperaturas adequadas de armazenamento,
de - 18°C a -11°C para congelamento e 4°C a 8°C para refrigeracdo, e em condicbes adequadas de higiene e
organizagao.

5.26. Os equipamentos de refrigeracdo e congelamento deverdo obrigatoriamente possuir termémetro digital, e suas
temperaturas deverdo ser monitoradas e registradas regularmente em planilha de controle. Essas planilhas deverao
ser disponibilizadas a CONTRATANTE sempre que solicitado.

5.27. Os hortifrutis deverdo ser armazenados em camaras de refrigeracdo, em caixas monobloco vazadas, limpas,
integras e em adequado estado de conservagcdo, sendo vedada a utilizacdo de caixas sujas, quebradas ou
deterioradas.

5.28. Carnes, peixes, aves, suinos e derivados deverao ser armazenados nas camaras de congelamento, podendo
permanecer em suas embalagens primarias de papeléo.

5.28.1.Esses produtos somente poderdo ser retirados de suas embalagens plasticas com rotulagem original no
momento do pré-preparo, o qual deverd ocorrer com antecedéncia maxima de 48 (quarenta e oito) horas da
sua utilizagéo.

5.28.2. ApGs a manipulacdo, os géneros nao deverao ser recongelados. O armazenamento posterior devera ser
realizado sob temperatura de refrigeracdo, em caixas monobloco fechadas, de cor branca, com tampa ou
envolvidas com filme plastico.

5.29. Os produtos saneantes devem ser identificados e armazenados em local reservado para essa finalidade.
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5.30. A diluicdo, o tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes deve obedecer as instrucdes
recomendadas pelo fabricante.

Preparo das RefeicOes

5.31. O preparo dos alimentos em todas as suas etapas devera ser desenvolvido por equipe capacitada, obedecendo
0s requisitos de higiene e de boas préticas para alimentos.

5.32. Durante a manipulacdo dos alimentos, deverdo ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de
contaminacdo cruzada, evitando o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-preparados e prontos para o
consumo.

5.33. Quando as matérias-primas ndo forem utilizadas em sua totalidade, deverdo ser adequadamente
acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informacdes: designacdo do produto, data de
fracionamento e prazo de validade apds a abertura ou retirada da embalagem original.

5.34. As areas de pré-preparo de carnes e de saladas deverdo ser mantidas climatizadas com ar condicionado, a fim
de ndo comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

5.35. Os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deverdo ser submetidos ao descongelamento, em
condi¢cBes de refrigeracdo. Os alimentos submetidos ao descongelamento deverdo ser mantidos sob refrigeragcéo e
ndo deverdo ser recongelados.

5.36. Ao serem submetidos ao tratamento térmico, todas as partes do alimento deverdo atingir a temperatura de, no
minimo, 70°C (setenta graus Celsius). A eficacia do tratamento térmico devera ser avaliada pela verificacdo da
temperatura e do tempo utilizados e, quando aplicavel, pelas mudancas na textura e cor na parte central do alimento.

5.37. Para os alimentos que forem submetidos a fritura, a temperatura dos éleos e gorduras ndo devera ser superior a
180 °C (cento e oitenta graus Celsius). Os 6leos e gorduras deverdo ser imediatamente substituidos sempre que
houver alteracdo evidente das caracteristicas fisico-quimicas, sensoriais (aroma e sabor) e formacao intensa de
espuma e fumaca.

5.38. Os alimentos destinados ao consumo cru deverdo ser submetidos a processo de higienizag&o, a fim de reduzir a
contaminacao superficial. Os produtos utilizados nesse processo deverdo possuir registro no 6rgdo competente e ser
aplicados conforme as orientacfes do fabricante.

5.39. Os alimentos preparados deverao ser colocados em cubas gastrondmicas (GNs) e mantidos em equipamentos
com temperatura controlada (Pass through quente e refrigerado), enquanto aguardam a reposi¢do dos balcGes de
distribuicéo.

5.40. Os sucos deverao ser produzidos com agua potéavel filtrada ou mineral, acondicionados em bombonas plasticas
com tampa rosqueavel, sob refrigeracdo, enquanto aguardam a distribuicéo.

5.40.1. Para utilizacdo de agua filtrada no preparo do suco, a CONTRATADA devera apresentar laudo de
potabilidade da agua. Os filtros dos pontos de agua utilizados para preparo dos sucos, deverdo ser substituidos
sempre que necessario e/ou a cada 3 meses, sob supervisdo da Fiscalizacdo do Contrato, mantendo-se 0s
registros das trocas.

5.40.2. Para situagbes em que nao for atestada a potabilidade da agua, a CONTRATADA devera
obrigatoriamente utilizar agua mineral para preparo do suco, sem 6nus para a CONTRATANTE.

5.41. O padrao de qualidade e uniformidade da alimentacdo e do servico deverdo ser mantidos independentemente
das escalas de servigo adotadas.

5.42. A qualquer momento, a Fiscalizacdo do Contrato podera realizar a prova das prepara¢cdes, sem custos para a
CONTRATANTE, para avaliacado do cardapio servido. Serdo avaliados: (a) temperatura; (b) componentes basicos das
preparacdes; e (c) caracteristicas sensoriais.
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5.42.1. As preparacfes que apresentarem inconformidades resultantes da execuc¢éo dos servi¢cos ou de géneros
/produtos alimenticios empregados, deverdo ser prontamente reparadas ou substituidas, no total ou em parte,
pela CONTRATADA, conforme orientagdo da Equipe de Fiscalizacdo de Contrato, sem quaisquer 6nus para a
CONTRATANTE.

Distribuicdo das Refeicbes

5.43. As refeicdes serdo distribuidas sob a modalidade cafeteria mista, em que as preparacfes deverdo ser servidas
livremente pelo proprio usuario, exceto o prato principal, pdo, bolo, suco e sobremesas, os quais, poderdo ser
porcionados pelos funcionarios da CONTRATADA, respeitando os per capitas estabelecidos neste Termo de
Referéncia.

5.44. Em todas as refeicdes, a CONTRATADA devera expor, em cada linha de distribuicdo, a por¢do padrao (per
capita) das preparacdes do prato principal para conferéncia pelos usuarios.

5.44.1. A qualquer tempo, a Fiscalizacdo do Contrato poderd realizar pesagem das porc¢des para verificar o
atendimento ao per capita estabelecido.

5.45. Todas as preparacdes do cardapio, incluindo as preparagfes vegetarianas, deverdo, obrigatoriamente, estar
dispostas nos balctes de distribuicdo.

5.45.1. Os balctes de distribuicdo deverdo ser devidamente dimensionados, dispor de barreiras de protecao
salivar e corre-bandejas, além de permanecerem em adequado estado de higiene, conservagdo e
funcionamento.

5.45.1.1. O numero de linhas de distribuicdo poderd ser ajustado mediante solicitacdo prévia da
CONTRATANTE, de modo a garantir o bom andamento do servigo e o conforto dos usuarios.

5.46. A temperatura dos balc6es de distribuicdo, dos pass-through e das preparaces servidas devera ser
regularmente monitorada e registrada em planilha de controle. As referidas planilhas deverdo ser disponibilizadas a
CONTRATANTE sempre que solicitadas.

5.46.1. As preparacdes quentes deverdo ser servidas em balcdo aquecido, com temperatura minima de 80 °C
(oitenta graus Celsius) a 90 °C (noventa graus Celsius). As preparacfes deverdo apresentar temperatura
superior a 60 °C (sessenta graus Celsius) durante toda a distribuicéo.

5.46.2. As preparag0es frias deverdo ser servidas em balcao refrigerado, apresentando temperatura maxima de
4 °C (quatro graus Celsius). Os alimentos ou preparacdes deverdo apresentar temperaturas inferiores a 5 °C
(cinco graus Celsius), admitindo-se limite de tolerancia de até 10 °C (dez graus Celsius) durante toda a
distribuicao.

5.36.3. A qualquer tempo, a Fiscalizacdo do Contrato podera realizar a verificagdo das temperaturas das
preparacdes e dos equipamentos, para assegurar o cumprimento dos parametros estabelecidos.

5.47. Todos os itens do cardapio deverdo estar devidamente identificados, por meio de placas de acrilico ou outro
material que permita adequada higienizac&o, na linha de distribuicéo.

5.47.1. As preparagfes que contenham componentes alergénicos (gliten, crustaceos, ovos, peixes, amendoim,
soja, leite de vaca, oleaginosas, dentre outros), deverdo, obrigatoriamente, estar identificadas tanto na
distribuicdo aos usuarios quanto nos respectivos cardapios.

5.48. Todos os componentes do cardapio e os complementos, deverdo ser mantidos do inicio ao fim da distribuicdo
de cada refeicdo. A CONTRATADA devera realizar as reposi¢cdes necessarias de modo a nao alterar o cardgpio do
dia.

5.48.1.As reposicdes das preparacbes deverdo ser realizadas mediante substituicdo total da cuba, ndo sendo
permitida a reposicdo em cubas ja dispostas nos balcdes de distribuicéo.
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5.49. A distribuicdo das refeicbes ndo poderd ser interrompida, mesmo que temporariamente, por debilidade do
servico prestado: insuficiéncia de mao de obra, equipamentos, utensilios, planejamento inadequado do quantitativo de
refei¢cdes, entre outras inobservancias por parte da CONTRATADA.

5.50. Diariamente deverdo ser coletadas amostras da alimentacdo servida em cada refeicdo com, no minimo 100
(cem) gramas, acondicionando-as em recipientes esterilizados, lacrados e identificados com nome da preparacao,
refeicdo e data de producao.

5.50.1. As amostras deverdo ser mantidas sob temperatura de congelamento pelo prazo de 72 (setenta e duas)
horas para eventuais andlises.

5.50.2. Quando houver suspeita de contamina¢éo da alimentacao servida, as amostras deverado ser submetidas
a analises. Os custos das analises ficardo sob responsabilidade da CONTRATADA.

5.50.3. Os laudos das analises deverao ser apresentados a Fiscalizagdo do Contrato. Nos casos em que 0S
resultados ndo sejam satisfatérios, a CONTRATADA devera imediatamente tomar as medidas necessarias.

5.51. O suco devera ser servido gelado, acondicionado em refresqueira industrial, com refrigeracdo e
homogeneizacao funcionando adequadamente, nas opg¢des: adocado e sem acgucar.

5.52. O café devera ser servido quente, acondicionado em cafeteira industrial, nas opc¢des: adogcado e sem agucar.

5.52.1. No horério de almoco, o café podera ser disponibilizado em garrafas térmicas, em local de facil acesso
e exclusivo para esse fim, previamente definido pelo Contratante.

5.53. As preparacdes colocadas a disposicao dos usuarios no balcéo de distribuicdo (restos), bem como os alimentos
preparados que ndo foram servidos (sobras), ndo poderdo, em nenhuma hipétese, ser reaproveitados. Esses
alimentos deverdo ser imediatamente descartados ou, nos casos de doa¢des previamente autorizadas pela equipe de
fiscalizacdo, retirados da unidade no mesmo dia, observando-se 0s seguintes horarios: para restos e sobras do
almoco, até as 14h; e para restos e sobras do jantar, até as 20h.

5.54. As refeicbes deverdo ser servidas em prato de louca branco (comercial) e bandejas de plastico (cinza ou
grafite). No jantar deverd ser disponibilizado também tigela (bowl) de louca branca lisa para a sopa ou mungunza.

5.55. Os talheres deverao ser de aco inoxidavel, sem componentes de outros materiais.

5.56. Nas refei¢cdes deverao ser disponibilizados copos descartaveis de 300 ml ou copos em ago inoxidavel com
capacidade minima de 300 ml, previamente aprovados pela Fiscalizacdo do Contrato, para acondicionamento de
suco, além de copos descartaveis de no minimo 200 ml para o café do jantar e copos descartaveis de 50 ml
exclusivos para o cafezinho do almogo.

5.57. Os doces preparados deverdo ser servidos em recipientes descartaveis de 100 ml, com tampa, acompanhados
de colher descartavel ou colher de aco inoxidavel de sobremesa.

5.58. Ao final da distribuicdo, os pratos, bandejas, tigelas (bowl), copos e talheres deverdao ser guardados em local
apropriado, de forma organizada e protegidos contra contaminagoes.

5.59. Quando solicitado pela CONTRATANTE, as refeicGes deverdo ser servidas em embalagens descartaveis
individuais.

5.59.1. As embalagens descartaveis deverao ser do tipo marmitex de isopor, entre 1.100 ml e 1.200 ml,
contendo de 3 a 4 divisérias, acompanhado de talheres de refeicdo. Para a refeicdo do jantar devera ainda ser
disponibilizado um segundo recipiente de, no minimo, 300 ml, para acondicionar as preparacdes sopa ou
munguza. As bebidas deverdo ser acondicionadas em garrafas plasticas com tampa, de no minimo 300 ml,
com excecdo do café, que devera ser acondicionado em copo térmico de 200 ml com tampa. A aquisi¢cdo dos
recipientes descartaveis é de responsabilidade da CONTRATADA.

5.60. Os refeitérios deverdo ser equipados com bebedouro industrial de agua refrigerada com torneiras. Os filtros
deverdo ser substituidos sempre que necessario e/ou a cada 3 meses, sob supervisdo da Fiscalizacdo do Contrato,
mantendo-se os registros das trocas.
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5.60.1. Para situacbes em que ndo forem atestadas a potabilidade da agua, a CONTRATADA devera dispor de
bebedouro de agua refrigerada, tipo garrafdo. O abastecimento de agua mineral no refeitério para os usuarios
sera de responsabilidade da CONTRATADA, sem 6nus para a CONTRATANTE.

5.61. Os refeitérios deverdo ser mantidos organizados e em adequada condicdo higiénico-sanitaria. Os
equipamentos, moveis e utensilios disponiveis nos refeitérios deverdo ser compativeis com as atividades, em nimero
suficiente e em adequado estado de conservagéo.

5.62. O layout dos refeitorios devera ser planejado para facilitar a distribuicdo das refei¢gfes, o fluxo de usuarios e dos
funcionarios, a reposicéo dos balces, 0 acesso as refresqueiras e cafeteiras, e a reposicao e devolugdo dos pratos,
bandejas e talheres.

Limpeza

5.63. Todas as areas de responsabilidade da CONTRATADA, internas e externas, deverdo ser mantidas no mais
rigoroso padrdo de higiene, limpeza e organizacgéo, incluindo, entre outras areas, local de recebimento de géneros e
materiais, instalacfes sanitarias dos usuarios e dos funcionarios, rol de entrada dos restaurantes universitarios,
jardins e os arredores de todo o prédio.

5.64. A CONTRATADA devera apresentar e cumprir um Plano de Limpeza e Higienizacdo, contemplando todos os
equipamentos, utensilios e areas fisicas, com definicdo clara de periodicidade (diaria, semanal, mensal ou sempre
gue necessario), produtos utilizados e responsaveis pela execucado, devendo o registro das atividades ser mantido
disponivel a fiscalizacéo contratual.

5.65. Os refeitorios deverdo ser higienizados antes e apds a distribuicdo das refei¢des, incluindo o recolhimento de
restos alimentares e de descartaveis, se houver, acondicionando-os de forma adequada e encaminhando-os ao local
apropriado.

5.66. Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em nimero suficiente e armazenados em local reservado para essa finalidade.

5.67. Os materiais utilizados na higienizacdo de instalagdes devem ser distintos daqueles usados para higienizagéo
das partes dos equipamentos e utensilios.

5.68. Os produtos de limpeza deverdo possuir registro no 6rgdo competente e serem utilizados conforme orientacdes
do fabricante.

5.69. As copas lavagens deverdo ser equipadas com lavadora de lougas industrial compativel com a demanda de
cada refeitério, para limpeza e desinfeccéo dos utensilios utilizados pelos usuarios durante as refeicdes.

5.70. As instalacGes sanitarias dos usuarios e colaboradores deverdao ser mantidos organizados e em condicdes de
limpeza adequadas.

5.70.1. As instalagdes sanitarias destinadas aos usuarios e aos colaboradores deverdao estar supridas de
produtos destinados a higiene pessoal, tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liquido inodoro associado a produto antisséptico, e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema
higiénico e seguro para a secagem das maos.

5.71. Todos os lavatérios de maos deverdo estar abastecidos de sabonete liquido inodoro antisséptico ou sabonete
liquido inodoro e produto antisséptico e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para
secagem das maos.

5.72. Os restaurantes deverao dispor de lixeiras dotadas de tampa e acionadas sem contato manual, compativel com
a necessidade, identificadas e integras, de facil higienizacao e transporte, dotadas de sacos plasticos, em namero e
capacidade suficientes para o acondicionamento dos residuos.

5.73. Os residuos deverao ser removidos diariamente em fluxo adequado, quantas vezes forem necessarias, em
recipientes apropriados, devidamente tampados.
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5.74. Os residuos coletados deverdo ser armazenados em contentores de lixo (containers) ou em local fechado,
compativel com o volume e a frequéncia de coleta, isolado da area de preparacdo e armazenamento de alimentos,
adotando-se medidas eficazes para evitar a atracdo de insetos, roedores e outros animais.

5.75. Os residuos organicos deverdo ser acondicionados em recipientes vedados, removidos diariamente, apés a
finalizacao de cada refeicao.

5.76. A destinacéo final dos residuos produzidos nas unidades dos Restaurantes Universitarios serd de inteira
responsabilidade da CONTRATADA, devendo providenciar, caso necessario, as suas expensas o acondicionamento,
o transporte e a destinacao.

5.77. O sistema de exaustado devera ser higienizado por empresa especializada pelo menos uma vez a cada 03 (trés)
meses ou de acordo com solicitacdo da Fiscalizacdo do Contrato. A CONTRATADA devera apresentar o comprovante
de realizacdo do servigo.

5.78. Os aparelhos de ar condicionado deverdo ser higienizados mensalmente por empresa especializada. A
CONTRATADA deveréa apresentar o comprovante de realiza¢do do servico.

5.79. As caixas de gordura deverdo ser limpas por empresa especializada pelo menos uma vez a cada 02 (dois)
meses ou de acordo com solicitagdo da Fiscalizagdo do Contrato. O descarte dos residuos devera atender ao
disposto em legislacéo especifica. A CONTRATADA devera apresentar o comprovante de realizacao do servicgo.

5.80. Os reservatérios de agua deverédo ser higienizados em um intervalo maximo de 06 (seis) meses, por empresa
especializada, devendo os registros da operagédo serem apresentados a Fiscaliza¢do do Contrato.

5.80.1. A potabilidade da agua devera ser atestada semestralmente mediante laudos laboratoriais, devendo ser
coletada no minimo 03 (trés) pontos, a serem definidos em conjunto com a Fiscalizacdo do Contrato de cada
restaurante.

5.80.2. As amostras deverao ser coletadas por colaborador da empresa especializada, acompanhado por um(a)
fiscal do contrato.

5.81. O Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas devera ser realizado mensalmente por empresa
especializada, com a criacao de barreiras ambientais, fisicas e culturais, além da dedetizacao e desratizagédo de todo
0 Restaurante Universitario, incluindo as &reas administrativas da CONTRATANTE e arredores. Os produtos
desinfestantes deverao ter registro no Ministério da Saude.

5.81.1. Os servicos de dedetizacao e desratizacdo deverado ser realizados em dias e horarios diferentes ao do
funcionamento dos restaurantes. A CONTRATADA devera apresentar comprovante da execu¢éo do servico.

5.82. As areas dos Restaurantes Universitarios e seu entorno deveréo estar livres de objetos em desuso, entulhos e
residuos.

5.83. As aberturas externas das areas de armazenamento e preparacdo de alimentos, inclusive o sistema de
exaustdo, deverdo ser providas de telas milimetradas. As telas deverdo ser removiveis para facilitar a limpeza
periédica.

5.84. Seré& expressamente proibida a permanéncia de animais na area dos refeitérios e/ou restaurantes.
Materiais a serem disponibilizados

5.85. Para a perfeita execucdo dos servicos, o Contratado devera disponibilizar os materiais, equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, nas quantidades suficientes e de acordo com as caracteristicas de cada
Restaurante Universitario, providenciando sua substituicdo sempre que necessario.

5.86. A lista de equipamentos e mdveis minimos necessarios a execucado do servigo esta disposta no Anexo lll. As
guantidades poderdo ser ajustadas ao volume de producédo de cada Restaurante Universitario, em comum acordo
com a Fiscalizacdo do Contrato.

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 37 de 63
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



5.86.1. A CONTRATADA podera solicitar a substituicdo de quaisquer equipamentos e moveis descritos no
Anexo lll, desde que o mesmo seja comprovadamente capaz de atender a demanda de refeicao diaria do
Restaurante Universitario.

5.86.2. A CONTRATANTE podera, igualmente, determinar ajustes ou substituicfes na lista de equipamentos e
moveis, quando julgar necessario para o adequado funcionamento do servico ou para o cumprimento das
condi¢bes contratuais, mediante justificativa técnica e comunicacao prévia 8 CONTRATADA.

5.87. As adequacdes de infraestrutura que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos, mediante
anuéncia prévia da CONTRATANTE, serdo de responsabilidade da CONTRATADA, sem quaisquer dnus para a
CONTRATANTE.

5.88. A CONTRATADA podera utilizar os equipamentos, mobiliarios e utensilios de propriedade da CONTRATANTE,
mediante Termo de Guarda e Responsabilidade de Bens, responsabilizando-se por sua guarda, conservagao e pelas
manutencdes preventivas e corretivas que se fizerem necessarias até a devolucdo a CONTRATANTE.

5.88.1. Os equipamentos pertencentes & CONTRATANTE somente poderdo ser retirados da unidade para
manutencdo mediante autorizagao prévia e expressa da CONTRATANTE.

5.88.2. Os equipamentos, mobiliarios e utensilios sob responsabilidade da CONTRATADA que venham a ser
danificados, extraviados, furtados ou roubados, deverdo ser substituidos por outros, de padrdo e qualidade no
minimo equivalentes, mantendo-se a quantidade e as condi¢des originais dos bens, sem quaisquer 6nus para a
CONTRATANTE.

5.88.3. Ao término do contrato, os bens listados no Termo Guarda e Responsabilidade de Bens deverdo ser
devolvidos a CONTRATANTE, mediante recibo, em condi¢cbes de uso, ressalvados os desgastes decorrentes
da utilizagdo normal.

5.88.4. Em caso de descumprimento das obriga¢gfes de devolugdo ou reposicdo dos bens, a CONTRATANTE
podera proceder ao desconto dos valores correspondentes, desde que assegurado o direito de contraditério e
ampla defesa a CONTRATADA.

5.89. A CONTRATADA devera providenciar a manutencéo e/ou instalacdo de sistema de monitoramento por cameras
de vigilancia dos Restaurantes Universitarios e areas externas de acesso, em numero suficiente, que possibilite o
armazenamento de imagens por no minimo 7 (sete) dias.

5.89.1. A CONTRATADA devera disponibilizar o acesso integral das imagens a Fiscaliza¢do do Contrato.

5.90. Os refeitérios deveréo ser equipados com mobiliario confortavel, em bom estado de conservacgéo, distribuido de
forma a permitir o livre acesso dos usuarios, incluindo as pessoas com deficiéncia e mobilidade reduzida.

5.91. Os refeitérios deverdo ser climatizados pela CONTRATADA visando ao conforto térmico e ao melhor
atendimento dos usuarios do servico.

5.91.1. A climatizacdo dos refeitérios podera ser implementada mediante a instalacdo de aparelhos de ar-
condicionado e cortinas de ar compativeis com as dimensfes dos espacgos, desde que o prédio disponha de
infraestrutura adequada e capacidade elétrica suficiente para sua operacéo.

5.91.2. Alternativamente, a CONTRATANTE podera autorizar a utilizacdo de climatizadores evaporativos
industriais, em quantidade e dimensdes compativeis com o ambiente, conforme avaliagdo técnica e
disponibilidade de infraestrutura.

5.92. Os restaurantes deverdo manter balancas digitais calibradas e devidamente aferidas pelo INMETRO,
disponiveis nas areas de recepc¢ao de géneros, preparo e refeitorio.

Manutencao de Equipamentos

5.93. Os servicos de manutencdo preventiva programada deverdo ser prestados mensalmente pela CONTRATADA,
de forma que garantam as condi¢Ges seguras e adequadas de funcionalidade.
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5.94. Os servicos de manutencao corretiva deverdo ser executados tao logo seja constatada alguma anormalidade e
/ou defeito no funcionamento de equipamentos e/ou componentes, conforme as diretrizes estabelecidas a seguir:

5.94.1. A CONTRATADA devera atender ao chamado técnico para manutengéo corretiva em periodo integral,
no prazo maximo do nivel categorizado pela Fiscalizacdo do Contrato, contados a partir da solicitacao formal da
CONTRATANTE.

5.94.2. Entende-se como chamado técnico, a necessidade de acionar técnico especializado para atendimento
eventual e/ou emergencial, portando ferramentas, equipamentos, pecas ou componentes especificos com o
intuito de solucionar o problema.

5.94.3. O atendimento para chamado técnico sera categorizado em trés niveis:

URGENTE - caracterizado pelo fato do equipamento se encontrar totalmente paralisado. Neste caso,
o pedido de servico devera ser atendido imediatamente, devendo a solucao estar prontificada em até 1
(um) dia uatil;

CRITICO - caracterizado pelo equipamento se encontrar gravemente prejudicado. Neste caso, a
solucéo deverd estar prontificada em até 2 (dois) dias Gteis;

NAO CRITICO - caracterizado pelo fato do equipamento estar em condi¢bes ndo significativamente
restritas de uso. Nesta hipétese, a solugédo devera estar prontificada em até 5 (cinco) dias Gteis;

5.95. A manutengdo corretiva e o suporte técnico dos equipamentos deverdo ser executados por empresa e
profissionais especializados.

5.96. A manutencao preventiva e corretiva abrange a reposicao de pecas e/ou componentes, incluindo a identificacdo
e a correcdo de vicios redibitérios, de forma a garantir a integridade, a funcionalidade e a disponibilidade continua dos
equipamentos.

5.96.1. No caso de equipamentos de propriedade da CONTRATANTE, a reposicdo de pecas e/ou componentes
devera ser realizada pela CONTRATADA, sem qualquer énus para a CONTRATANTE.

5.96.2. Apb6s a execucdo de cada manutencdo, a CONTRATADA devera encaminhar a Fiscalizacdo do
Contrato, no prazo maximo de trés dias Uteis, relatério técnico detalhado, contendo a descricdo dos
procedimentos executados e das eventuais substituicbes de pecas realizadas.

5.97. Os extintores deverdo ser periodicamente vistoriados e mantidos dentro do prazo de validade, conforme
legislacdo vigente. A CONTRATADA devera apresentar o comprovante de realizagédo do servico.

Manutencao Predial

5.98. A CONTRATADA devera realizar manutencado preventiva e corretiva das instalagdes prediais da
CONTRATANTE, de forma a manté-las em perfeito funcionamento.

5.98.1. Incluem-se na manutencao predial: pintura; substituicdo de revestimentos ceramicos, pisos, cubas inox,
bancadas, granitos, vidros, torneiras, cantoneiras, macanetas, janelas, grades, telas e portas; substituicdo de
disjuntores, tomadas, lampadas, luminarias, interruptores e registros; e outros reparos da rede hidraulica, de
esgoto e elétrica, que se facam necessarias.

5.99. As manutencbes prediais deverdo ocorrer semestralmente ou sempre que solicitado formalmente pela
CONTRATANTE.

5.100. Qualquer modificacéo das instalagdes elétricas ou hidraulicas, em virtude de instalagdo de novos aparelhos ou
equipamentos, somente podera ser providenciada pela CONTRATADA, mediante prévia aprovacao e autorizacdo da
CONTRATANTE.

5.101. A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de
contingéncia para situacées emergenciais, tais como: falta de agua, de energia elétrica, GLP, greves e outros
acontecimentos, assegurando a manutencao do atendimento adequado aos servigos contratados.
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5.101.1 As areas de producédo de refeicbes e refeitérios deverdo estar equipadas com blocos de iluminacao led
de emergéncia de no minimo 1200 - 2200 lumens, em numero suficiente, para atender a capacidade de cada
restaurante em situagbes de eventual falta de energia.

5.102. O esgotamento das fossas sépticas devera ser realizado sempre que se fizer necessario, através de empresa
devidamente habilitada. A CONTRATADA devera apresentar o comprovante de realizacdo do servico.

5.103. A manutenc¢éo preventiva e corretiva dos reservatérios de agua (bombas de 4gua, boia, entre outros) e sistema
de tratamento de agua (quando aplicavel), sera de responsabilidade da CONTRATADA, sem qualquer 6nus para a
CONTRATANTE.

Equipe de trabalho

5.104. O quadro de trabalhadores técnico, operacional e administrativo devera ser suficiente para a perfeita execugéo
dos servicos contratuais assumidos e ao bom funcionamento dos Restaurantes Universitarios, conforme quantitativo
minimo estabelecido no Anexo IV.

5.104.1. A definicdo do quantitativo minimo de trabalhadores justifica-se pela natureza e complexidade das
atividades de preparo e distribuicdo de refeicdes coletivas, tendo sido estabelecida com base em critérios
técnicos de dimensionamento da for¢ca de trabalho, considerando o volume médio diario de refeicdes
produzidas, o layout das unidades de producdo, o tempo disponivel para preparo e distribuicdo e a
complexidade das atividades desenvolvidas, de modo a assegurar a execugdo adequada e segura dos servicos.

5.104.2. Os quantitativos apresentados possuem carater técnico de referéncia, cabendo a contratada manter
equipe compativel com as exigéncias operacionais e sanitarias do servico, podendo ajustar internamente a
distribuicdo das funcgOes, desde que preservados os padrfes de qualidade e produtividade requeridos pela
Contratante.

5.105. A CONTRATADA devera manter vinculo empregaticio formal com seus empregados e se responsabilizar pelo
pagamento em dia dos salarios e por todos 0s encargos que recairem sobre a presente prestacao de servico, bem
como, pelo fornecimento de vale transporte, alimentagdo e outras parcelas estabelecidas no instrumento coletivo de
trabalho a que estiverem vinculados.

5.106. A relacdo dos empregados constante no Sistema de Escrituracdo Digital das Obrigacdes Fiscais,
Previdenciérias e Trabalhistas (eSocial) atualizada devera ser entregue mensalmente a Fiscalizacdo do Contrato, até
o primeiro dia Gtil do més subsequente, bem como os exames médicos admissionais e comprovante de capacitagédo
no Curso Basico de Manipuladores de Alimentos, para casos de novas admissdes.

5.107. Cabe a CONTRATADA garantir a elaboracéo e efetiva implementacdo do PCMSO, bem como zelar pela sua
eficacia. Este controle deve ser realizado por um médico especializado em medicina do trabalho, devendo incluir a
realizacdo obrigatéria dos exames médicos: admissional, periodico, de retorno ao trabalho, de mudanca de fungéo e
demissional.

5.108. Obrigatoriamente, a CONTRATADA devera manter um Responsavel Técnico Nutricionista legalmente
habilitado no Conselho Regional de Nutricdo da 62 regido (CRN 6).

5.108.1. A Responsabilidade Técnica devera ser comprovada em até 30 (trinta) dias apds a assinatura do
contrato.

5.108.2. A eventual necessidade de substituicdo do Responsavel Técnico, devera ser previamente comunicado
a Fiscalizagédo do Contrato, acompanhada de justificativa e indicagdo do novo Responsavel Técnico legalmente
habilitado.

5.109. Durante todo o horario de operacdo, incluindo os periodos de preparacdo das refeicbes e distribuicdo ao
publico, a CONTRATADA devera manter, obrigatoriamente, em cada Restaurante Universitario, um(a) nutricionista
registrado(a) no Conselho Regional de Nutricdo da 6% Regido (CRN-6), com poderes para deliberar e atender a
gualquer solicitacdo da Fiscaliza¢do do Contrato.
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5.109.1. Excepcionalmente, caso o horario de operacdo exceda a jornada de trabalho do(a) nutricionista, a
supervisdo da producdo podera ser compartiihada com técnico(a) de nutricdo, sem prejuizo das
responsabilidades e atribuigbes do(a) nutricionista registrado(a).

5.110. Todos os empregados da CONTRATADA deverdo apresentar-se com uniformes limpos, conservados e
compativeis a atividade.

5.110.1. Os uniformes deveréo conter a identificacdo da CONTRATADA.

5.110.2. Os uniformes dos manipuladores de alimentos deverdo ser brancos e usados exclusivamente nas
dependéncias dos restaurantes.

5.110.3. Os uniformes dos empregados responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalacdes sanitarias
deveréo ser diferenciados daqueles utilizados na manipulagéo de alimentos.

5.110.4. Os Nutricionistas deverdo obrigatoriamente usar uniforme e jaleco com identificacdo da
CONTRATADA.

5.110.5. A CONTRATADA devera fornecer a cada empregado, no inicio do contrato, no minimo dois (02) jogos
completos de uniformes novos, garantindo que cada colaborador possa realizar troca didria, mantendo higiene
e apresentacdo adequada.

5.110.6. Os uniformes deverdo ser substituidos a cada 06 (seis) meses ou sempre que solicitado pela
CONTRATANTE, independentemente do periodo de uso, caso apresentem desgaste, manchas ou qualquer
comprometimento da higiene e conservacao.

5.110.7. No caso de empregada gestante, os uniformes deverdo ser apropriados para a situagéo, substituindo-
0s sempre gque estiverem apertados.

5.110.8. No caso da empresa CONTRATADA ja possuir uniforme padronizado, diferente do solicitado, devera
apresenta-lo a CONTRATANTE para avaliagdo.

5.111. Os equipamentos de protecdo individual (EPI) especificos para o desempenho das funcdes deverdo ser
fornecidos aos empregados, em conformidade com Programa de Gerenciamento de Riscos — PGR, de modo a
atender as normas de seguranca no trabalho considerando a legislagdo vigente.

5.112. A CONTRATADA devera manter planilhas de controle atualizadas de entrega de uniforme e EPIs, devendo
apresentar a CONTRATANTE sempre que solicitada.

5.113. A CONTRATADA devera manter empregados dentro do padrdao de higiene recomendado pela legislacédo
vigente, devendo os mesmos apresentarem-se sem bigode, barbeados, com cabelos protegidos e com unhas
aparadas.

5.113.1. E vedado o uso de esmaltes ou base, brincos, colares, pulseiras, anéis, relégios e aliancas, perfumes,
magquiagem, cilios posticos entre outros, bem como celulares e fones de ouvido durante o servico.

5.113.2. Os manipuladores de alimentos ndo devem fumar ou manipular aparelhos eletrdnicos como celulares e
outros durante o expediente.

5.114. Os manipuladores de alimentos que apresentarem lesdes e/ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos deverdo ser afastados das atividades de preparagéo de
alimentos enquanto persistirem essas condi¢es de saude.

5.115. Os empregados deverdo submeter-se ao exame laboratorial - parasitolégico de fezes - periodicamente, a cada
06 meses, sem prejuizo dos exames solicitados através do Programa de Controle Médico e Saude Ocupacional -
PCMSO, conforme Lei Estadual n°® 7.587 de 02/06/2004.

5.116. Os empregados deverdo possuir Curso Basico de Manipuladores de Alimentos, além de serem periodicamente
capacitados em temas que sejam relevantes para o desempenho das atividades no Restaurante Universitario, de
acordo com cronograma apresentado a equipe de fiscalizacao.
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5.116.1. Os cursos de capacitacdo e aperfeicoamento deverdo acontecer no minimo a cada 2 (dois) meses ou
sempre que solicitado pela CONTRATANTE.

5.116.2. A CONTRATADA devera apresentar a comprovacao de realizagdo dos cursos de capacitacao por
meio de documento que contenha, no minimo, as seguintes informacdes: identificacdo do curso, contelido
programado, carga horéria e lista de frequéncia.

Publico Alvo

5.117. O Restaurante Universitario destina-se a comunidade académica da UFPB, com foco nos discentes
regularmente matriculados, principalmente aqueles em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica. Adicionalmente,
o restaurante podera atender visitantes que participem de eventos institucionais, de forma excepcional e conforme a
disponibilidade do servigco e orientagdes da CONTRATANTE.

Venda de Refeicoes e Acesso ao Refeitério

5.118. A CONTRATADA devera dispor de caixa com no minimo um guiché de atendimento em cada Restaurante
Universitério.

5.119. A venda de refeicdes sera realizada pela CONTRATADA no horério de 10h30 as 13h30 e de 17h00 as 19h30.
Os horérios poderao ser previamente alterados mediante solicitagdo da CONTRATANTE.

5.120. Os discentes que ndo possuem o subsidio integral, para ter acesso as refei¢cdes, deverado realizar 0 pagamento
de 40% do valor integral da refeicdo, diretamente a CONTRATADA, conforme as regras da CONTRATANTE.

5.120.1. A critério da CONTRATANTE, a faixa de subsidio podera ser alterada mediante aditivo contratual.

5.121. Docentes, servidores técnico-administrativos, terceirizados e visitantes, para ter acesso as refei¢cdes, deveréo
realizar pagamento integral da refeicao, diretamente a CONTRATADA, conforme as regras da CONTRATANTE.

5.122. Os pagamentos poderao ser em espécie, PIX, cartdo de débito ou cartdo de crédito.

5.123. A CONTRATADA devera emitir o cupom fiscal de cada refeicdo vendida, independente de solicitagdo do
usuario, como condicao para liberagédo do usuario na catraca dos Restaurantes Universitarios.

5.124. O controle de acesso ao Restaurante Universitario sera realizado pela CONTRATANTE, utilizando-se de
sistema proprio de controle de acesso junto ao banco de dados do SIGAA e catracas disponibilizadas pela
CONTRATADA.

5.125. A CONTRATADA devera, antes do inicio da execucéo dos servigos, adquirir e instalar catraca na entrada de
cada refeitorio para o controle de acesso dos usuarios.

5.125.1. A catraca instalada na entrada devera ser compativel com o sistema disponibilizado pela
CONTRATANTE (Catraca Fit Bio Prox Topdata; Marca: Topdata; Modelo: Fit Bio LFD Prox).

5.125.2. Podera ser solicitado pela CONTRATANTE a instalacdo de catraca de fluxo Unico na saida do
refeitério, visando melhor controle do acesso.

5.126. Para acesso aos Restaurantes Universitarios:
a) Os discentes com subsidio integral das refei¢es irdo se identificar através da matricula.

b) Os discentes com subsidio parcial, além da identificacdo estudantil, deverdo apresentar o cupom fiscal
correspondente a refei¢ao.

c) Os demais membros da comunidade académica e os participantes de eventos institucionais deverao
apresentar o cupom fiscal correspondente a refeigdo.
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5.127. Os relatorios referentes ao quantitativo de refei¢cdes poderao ser disponibilizados a CONTRATADA diariamente
para conferéncia do numero de refei¢cdes subsidiadas fornecidas. O relatério quantitativo base para o faturamento
mensal, serd emitido pela CONTRATANTE no inicio do més subsequente ao fornecimento e apresentado a
CONTRATADA para faturamento.

Concessao de Uso dos Restaurantes Universitarios

5.128. A concessao de uso sob a forma onerosa da area fisica total do RU, equipada e mobiliada parcialmente,
vincula-se aos servicos de producéo e distribuicdo de alimentos nas suas dependéncias, ndo podendo ter destinacao
diversa.

5.129. Pela concessédo de uso do espaco fisico do Restaurante Universitario, a CONTRATADA devera recolher,
mensalmente, até o Ultimo dia Gtil do més subsequente, em favor do CONTRATANTE, por intermédio de Guia de
Recolhimento da Unido (GRU) emitida pelo CONTRATANTE, a taxa de ocupacdo incidente sobre o valor do
fornecimento mensal faturado.

5.130. A CONTRATADA obriga-se a apresentar ao CONTRATANTE os comprovantes de recolhimento
correspondentes.

5.130.1. O atraso no pagamento dessa taxa acarretara a aplicacdo de multa de 2% (dois por cento) sobre o
valor total devido, acrescida de juros de 0,033% (trinta e trés milésimos por cento) ao dia.

5.131. A taxa de ocupacao de que trata o subitem acima sera formalizada no Contrato e sera o resultado da seguinte
formula:

R$ 6.672,35*(seis mil, seiscentos e setenta e dois reais e trinta

e cinco centavos)
Taxa de ocupacao Rio Tinto (%) =

Valor mensal da proposta do Contratado

R$ 7.128,96*(sete mil, cento e vinte e oito reais e noventa e

seis centavos)
Taxa de ocupacdo Mamanguape (%) =

Valor mensal da proposta do Contratado

* Valor de locagdo mensal conforme pesquisa de preco (Processo SIPAC N° 23074.098986/2025-74)

5.132. Em hipétese alguma serd permitida modificacdo na estrutura fisica e planta ou padrao de edificagcdo do RU,
salvo consentimento e autorizacdo do Contratante;

5.133. As benfeitorias praticadas pelo Contratado, com o consentimento formal do Contratante, incorporar-se-ao, sem
quaisquer direitos de retencdo sobre a area utilizada, ao patriménio deste, findo o prazo contratual ou quando
rescindido o Contrato;

5.134. A estrutura fisica do RU sera disponibilizada e entregue a CONTRATADA apds a assinatura do contrato,
mediante Termo de Recebimento e relatério de vistoria da &rea, podendo ser anexados registros fotogréficos a critério
do CONTRATANTE.

5.135. Ao final do contrato, a Fiscalizacdo do Contrato realizara vistoria no Restaurante Universitario para
recebimento da unidade. A CONTRATADA devera entregar a unidade em condi¢cdes de funcionamento semelhantes
as registradas no inicio do contrato.
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5.136. Os espacos fisicos dos Restaurantes Universitarios serdo disponibilizados a CONTRATADA, de acordo com as

plantas baixas contidas no Anexo V, com excec¢éo das areas de uso exclusivo da CONTRATANTE.

5.137. As areas objeto de concessao para execucao do presente contrato encontram-se descritas no quadro abaixo:

Quadro 11 - Descricdo das Areas de Concessio para Execugdo do Contrato

Restaurante Universitario - Campus IV - Rio Tinto

Descricdo das areas

Area total (m?)

Refeitorio 137,75
Cozinha / distribuigcédo 67,57
Pré-preparo 17,96
Higienizacdo (utensilios) 24,96
Estoque 18,85
DML 5,37
Camaras de refrigeracéo e congelamento 19,01
Sala administrativa (Contratada) 8,33
Recepcédo de géneros e materiais 12,97
Circulacao 32,14
Casa de lixo 8,21
WC feminino / WC masculino 24,49
Vestiario feminino / Vestiario masculino 27,02
Patio de carga e descarga / Jardim -

Total 404,63

Restaurante Universitario - Campus IV - Mamanguape
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Descri¢do das areas

Area total (m?)

Refeitorio 173,75
Cozinha / distribuicéo 70,20
Pré-preparo 17,96
Higienizacdo (utensilios) 30,11
Estoque 13,50
DML 5,37
Céamaras de refrigeragéo e congelamento 19,01
Sala administrativa (Contratada) 7,25
Recepcao de géneros e materiais 8,69
Circulagéo 31,93
Casa de lixo 3,04
WC feminino / WC masculino 24,49
Vestiario feminino / Vestiario masculino 27,02
Patio de carga e descarga / Jardim -

Total 432,32

5.138. A taxa de locacdo mensal sera corrigida anualmente, a cada 12 meses a contar da assinatura do contrato, pela
variacdo do indice Geral de Precos de Mercado (IGP-M) no periodo.

5.139. O valor das despesas com o0 consumo mensal de energia elétrica sera calculado pela CONTRATANTE, de
acordo com o consumo em kWh registrado nos medidores do RU e os valores estabelecidos pela empresa de
distribuicdo de energia da Paraiba (ENERGISA) a qual a UFPB se submete, incluido o adicional da bandeira tarifaria.

5.139.1. A leitura dos medidores realizada mensalmente pela Fiscalizacdo do Contrato devera ser

acompanhada de representante da CONTRATADA.

5.139.2. A quantificacdo monetéaria do gasto relativo ao consumo de energia elétrica sera realizada pelo produto
do consumo (kWh) pelo valor da tarifa do kWh (R$) adicionado da bandeira tarifaria para cada kWh, conforme

férmula a seguir:

Valor da fatura (R$) = Consumo (kWh) x [valor da tarifa do kwWh (R$) + bandeira tariféria]
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5.139.3. Os valores do Custo Unitario por kWh e do adicional da bandeira tarifaria sofrerdo variacées de acordo
com os valores cobrados no demonstrativo da fatura de energia da UFPB no més de referéncia.

5.139.4. Caso o Restaurante Universitario ainda ndo possua o medidor de energia instalado ou apresente falha
no equipamento constatada pela CONTRATANTE, o consumo sera calculado de forma estimada,
estabelecendo-se 0,36 kWh por refeicdo fornecida no servico e utilizando-se o valor da tarifa do kWh (R$),
conforme férmula a seguir:

Valor da fatura estimativa (R$) = 0,36 x Total de refeices no més x valor da tarifa do kWh (R$)

5.139.5. Na hipotese de o medidor apresentar defeito de funcionamento, e a CONTRATADA possuir histérico
de consumo regular, sera considerada a média aritmética do consumo registrado nos ultimos trés meses
imediatamente anteriores a constatacdo da falha, para fins de célculo do consumo estimado, até que ocorra a
substituicdo ou regularizacdo do equipamento.

5.140. O valor das despesas com o0 consumo mensal de agua sera calculado pela CONTRATANTE, de acordo com o
consumo em m3 registrado nos medidores do RU e os valores estabelecidos pela Companhia de Agua e Esgotos da
Paraiba (CAGEPA) a qual a UFPB se submete, incluido o adicional da bandeira tarifaria.

5.141.1. A leitura dos medidores realizada mensalmente pela Fiscalizacdo do Contrato deverd ser
acompanhada de representante da CONTRATADA.

5.140.2. A quantificagdo monetéaria do gasto relativo ao consumo de energia elétrica sera realizada pelo produto
do consumo (m3) pelo valor da tarifa do m? (R$), conforme férmula a seguir:

Valor da fatura (R$) = Consumo (m3) x valor da tarifa do m3 (R$)

5.140.3. Caso o Restaurante Universitario ainda ndo possua o hidrébmetro instalado ou apresente falha no
equipamento constatada pela CONTRATANTE, o consumo sera calculado de forma estimada, estabelecendo-
se 0,006 m3 de agua por refeicdo fornecida no servico e utilizando-se o valor da tarifa do m3 (R$), conforme
férmula a seguir:

Valor da fatura (R$) = 0,006 x Total de refeicbes produzidas no més x valor da tarifa do m3 (R$)

5.140.4. Na hipétese de o hidrdmetro apresentar defeito de funcionamento, e a CONTRATADA possuir histérico
de consumo regular, sera considerada a média aritmética do consumo registrado nos ultimos trés meses
imediatamente anteriores a constatacdo da falha, para fins de célculo do consumo estimado, até que ocorra a
substituicdo ou regularizacao do equipamento.

5.141. Nos casos de interrupg¢éo do fornecimento de agua ou fornecimento insuficiente, cabera a CONTRATADA as
providéncias para solugdo do problema, ficando sob a responsabilidade desta as despesas geradas com eventuais
suprimentos, bem como o certificado da qualidade da agua fornecida.

5.142. A CONTRATADA devera realizar o pagamento da taxa mensal de agua e energia via GRU, emitida pela
CONTRATANTE, até o ultimo dia util do més subsequente. O atraso no pagamento dessa taxa implicara na aplicagédo
de multa de 2% sobre o valor total da taxa, além de juros de 0,033% ao dia. A CONTRATADA devera fornecer copia
do comprovante de pagamento a CONTRATANTE.

Informacgdes relevantes para o dimensionamento da proposta
5.143. A demanda do 6rgédo tem como base as seguintes caracteristicas:[A7]

5.143.1. O namero de refeigbes fornecidas nos Restaurantes Universitarios é varidvel devido as caracteristicas
das atividades académicas e administrativas da UFPB. Nos periodos de férias, recessos académicos ou outras
situacbes adversas, como greves e paralisagdes, nimero de refeicdes reduz significativamente, podendo, a
critério da CONTRATANTE, néo haver fornecimento de refeicdes.

5.143.1.1. A CONTRATANTE né&o tem compromisso com a remuneragcdo de uma quantidade minima
diaria, semanal ou mensal, cabendo a CONTRATADA prever a sua atividade em funcdo da variacao do
namero de comensais e calendéario académico.
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5.144. No valor unitario das refeicBes deverdo estar inclusos todos os custos que possam influenciar na prestagéo do
servico, tais como: matéria prima (géneros alimenticios e outros insumos), mao de obra, concessao de area fisica,
equipamentos e utensilios, manutencao predial e de equipamentos, beneficios liquidos e outras obrigacdes, conforme
consta no Modelo para Elaboragéo da Proposta, Anexo VI.

Procedimentos de transicao e finalizagdo do contrato[A17]
5.145. Os procedimentos de transicdo e finalizagdo do contrato constituem-se das seguintes etapas:
5.145.1. Planejamento da transi¢éo

5.145.1.1. A CONTRATADA devera elaborar plano detalhado de transicdo, contendo cronograma,
recursos envolvidos, atividades a serem transferidas e responsabilidades de cada parte. O plano devera
ser submetido a aprovacdo da CONTRATANTE, antes do inicio da transi¢ao.

5.145.2.Transferéncia de conhecimento e tecnologia

5.145.2.1. A CONTRATADA devera garantir a transferéncia completa de conhecimento, tecnologia,
procedimentos operacionais, manuais, relatérios, registros e demais informacfes essenciais a
continuidade dos servicos.

5.145.2.2. A transferéncia poderd incluir capacitacdo de pessoal da CONTRATANTE ou da empresa que
assumira a execuc¢do do contrato, conforme especificagdes da Administragéo.

5.145.3. Inventario e devolugéo de bens

5.145.3.1. Todos os bens, equipamentos, materiais e documentos de propriedade da CONTRATANTE
deverdo ser inventariados e devolvidos em condi¢bes de uso, conforme previsto no contrato.

5.145.3.2. Qualquer dano, perda ou extravio sera registrado, e eventuais reposicées ou reparos deveréo
ser realizados sem 6nus para a CONTRATANTE, conforme previsto em clausulas contratuais.

5.145.4. Vistoria e devolucéo do espaco

5.145.4.1. Os restaurantes universitarios serdo vistoriados de forma conjunta pela CONTRATANTE, pela
CONTRATADA e empresa que assumira os servicos, visando a verificacdo das condicdes fisicas e
operacionais do ambiente e a devolucdo das chaves.

5.145.4.2. Eventuais pendéncias identificadas dever&o ser solucionadas pela CONTRATADA, garantindo
a completa regularizacdo do contrato e a integridade do espaco.

6. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avencadas e as normas da
Lei n°® 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecucao total ou parcial.

6.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensédo do contrato, o cronograma de execucdo sera
prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

6.3. As comunicacdes entre 0 6rgdo ou entidade e o Contratado devem ser realizadas por escrito sempre que o ato
exigir tal formalidade, admitindo-se 0 uso de mensagem eletrénica para esse fim.

6.4. O 6rgao ou entidade podera convocar o preposto da empresa para adogcdo de providéncias que devam ser
cumpridas de imediato.

6.5. Apo6s a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6érgdo ou entidade podera convocar o representante
da empresa contratada para reunido inicial para apresentacdo do plano de fiscalizagdo, que contera informacdes
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acerca das obrigacbes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do
plano complementar de execucdo do Contratado, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sanc¢Oes aplicaveis, dentre outros.

Preposto[A2]

6.6. O Contratado designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da prestacdo dos servigos,
indicando no instrumento os poderes e deveres em relacao a execucéo do objeto Contratado.

6.6.1. O preposto serd responsavel por: (a) responder aos questionamentos e demandas dos fiscais e
solucionar problemas imediatos; (b) reportar-se ao fiscal do contrato, antecipando-se para informar
intercorréncias observadas em alguma etapa do processo e ja apontando providéncias para correcdes de
falhas na execucéo do servico; (c) cumprir e fazer cumprir os termos do contrato; (d) participar de reunibes
convocadas pela CONTRATANTE, com autonomia para deliberar sobre as demandas apresentadas,
obedecendo a necessidade de urgéncia de cada decisdo a ser tomada; (e) zelar pelo tratamento adequado e
respeitoso aos usuarios do servigo contratado; (f) zelar pelo tratamento adequado e respeitoso aos e entre 0s
colaboradores do servi¢o contratado; (g) coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos e (h)
zelar pela disciplina de seus colaboradores.

6.6.2. O preposto deverd fornecer nimero de telefone e e-mail com o fim de propiciar uma comunicagéo rapida
para a solugdo de problemas relativos aos servigos contratados.

6.7. O Contratado devera manter preposto da empresa no local da execugao do objeto.

6.7.1. Na impossibilidade de permanéncia diaria do preposto a CONTRATADA deverd indicar substituto apto a
assumir as suas responsabilidades.

6.7.2. Em caso de eventual substituicdo do preposto por parte da CONTRATADA, a CONTRATANTE devera
ser previamente comunicada.

6.8. O Contratante podera recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a manutencdo do preposto da
empresa, hipétese em que o Contratado designara outro para o exercicio da atividade.

Rotinas de Fiscalizacao

6.9. A execuc¢do do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos
substitutos.[A3]

Fiscalizacdo Técnica

6.10. O fiscal técnico do contrato acompanhara a execugao do contrato, para que sejam cumpridas todas as
condicdes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores resultados para a Administracéo.

6.11. O fiscal técnico do contrato anotard no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias
relacionadas a execuc¢do do contrato, com a descri¢cdo do que for necessario para a regularizagédo das faltas ou dos
defeitos observados.

6.12. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitira notificacdes para a
correcdo da execucéo do contrato, determinando prazo para a corre¢ao.

6.13. O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situacdo que demandar deciséo
ou adocao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se
for o caso.

6.14. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execucao do contrato nas datas aprazadas, o fiscal técnico do
contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.

6.15. O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término do contrato sob sua
responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdo ou a prorrogacao contratual.
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6.16. A fiscalizacdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade do Contratado, inclusive
perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitorios, ou
emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica corresponsabilidade do
Contratante ou de seus agentes, gestores e fiscais, de conformidade.

6.17. As disposicdes previstas neste Termo de Referéncia ndo excluem o disposto no Anexo VIl da Instrucéo
Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, aplicavel no que for pertinente & contratagdo, por forca da Instrucdo Normativa
Seges/ME n° 98, de 26 de dezembro de 2022.

Fiscalizacdo Administrativa

6.18. O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencéo das condi¢des de habilitacdo da contratada,
acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizagcao de apostilamento e termos aditivos,
solicitando quaisquer documentos comprobatérios pertinentes, caso necessario.

6.19. Caso ocorra descumprimento das obrigacdes contratuais, o fiscal administrativo do contrato atuara
tempestivamente na solucéo do problema, reportando ao gestor do contrato para que tome as providéncias cabiveis,
guando ultrapassar a sua competéncia.

Gestor do Contrato
6.20. Cabe ao gestor do contrato:

6.20.1. coordenar a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato contendo todos os
registros formais da execucdo no histérico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do
registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a
verificacdo da necessidade de adequacgbes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administragéo.

6.20.2. acompanhar os registros realizados pelos fiscais do contrato, de todas as ocorréncias relacionadas a
execucdo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o caso, a autoridade superior aquelas que
ultrapassarem a sua competéncia.

6.20.3. acompanhar a manutencdo das condi¢cdes de habilitagdo da contratada, para fins de empenho de
despesa e pagamento, e anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagcédo e do pagamento da
despesa no relatério de riscos eventuais.

6.20.4. emitir documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial
guanto ao cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com mencdo ao seu desempenho na
execucdo contratual, baseado nos indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes.

6.20.5. tomar providéncias para a formalizacao de processo administrativo de responsabilizacdo para fins de
aplicagdo de sanc@es, a ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n°® 14.133, de 2021, ou pelo
agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.

6.20.6. elaborar relatério final com informacfes sobre a consecucdo dos objetivos que tenham justificado a
contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragéao.

6.20.7. enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, com a indicagdo expressa de que o valor da Nota Fiscal emitida pela contratada
confere com o valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo no recebimento definitivo do servico.

6.20.8 receber e dar encaminhamento imediato:

6.20.8.1. as denulncias de discriminacgao, violéncia e assédio no ambiente de trabalho, conforme o art. 2°,
inciso lll, do Decreto n.° 12.174/2024;

6.20.8.2. a notificacdo formal de que a empresa contratada estd descumprindo suas obrigacdes
trabalhistas, enviada pelo trabalhador, sindicato, Ministério do Trabalho, Ministério Publico, Defensoria
Publica ou por qualquer outro meio idéneo.[A12]
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7. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

7.1. A avaliacao da execugédo do objeto utilizard o [Instrumento de Medicdo de Resultado (IMR), conforme previsto no
Anexo VII.

7.2. Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sanc¢des cabiveis, caso se constate que o Contratado:

7.2.1. ndo produziu os resultados acordados,
7.2.2. deixou de executar, ou ndo executou com a qualidade minima exigida as atividades contratadas; ou

7.2.3. deixou de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢do do servi¢co, ou os utilizou com
gualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.3. A utilizagdo do IMR ndo impede a aplicagdo concomitante de outros mecanismos para a avaliacdo da prestagéo
dos servicos.

Recebimento

7.4. Os servigos serdo recebidos provisoriamente, no prazo de 10 (dez) dias, pelos fiscais técnico e administrativo,
mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico e administrativo.[A5]

7.5 O prazo para recebimento provisério sera contado do recebimento de comunica¢do de cobranga oriunda do
Contratado com a comprovacgao da prestagdo dos servigos a que se referem a parcela a ser paga.

7.6. O fiscal técnico do contrato realizara o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo detalhado
gue comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

7.7. O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato mediante termo
detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater administrativo.

7.8. O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizara o recebimento provisério sob o ponto de vista técnico e
administrativo.

7.9. Para efeito de recebimento provisério, serd considerado para fins de faturamento o periodo mensal,
correspondente ao més de referéncia da prestacao dos servicos.[A6] .

7.10. Ao final de cada periodo/evento de faturamento:

7.12.1. o fiscal técnico do contrato deverd apurar o resultado das avaliagées da execucdo do objeto e, se for o
caso, a analise do desempenho e qualidade da prestacao dos servigos realizados em consonéncia com 0s
indicadores previstos no ato convocatorio, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem
pagos a contratada, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato;

7.11. Sera considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo detalhado ou, em havendo
mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo.

7.12. O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecbes resultantes da execucdo ou materiais
empregados, cabendo a fiscalizagdo nédo atestar a Ultima e/ou Unica medi¢do de servigos até que sejam sanadas
todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisorio.

7.13. A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da Ultima e/ou Unica medi¢cdo de servigos até que sejam sanadas todas as
eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no recebimento provisoério.
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7.14. O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a concluséo de todos os testes de campo e a
entrega dos Manuais e Instrucdes exigiveis.[A7]

7.15. Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplicacao das penalidades.

7.16. Quando a fiscalizagéo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado devera conter o registro, a analise
e a conclusdo acerca das ocorréncias na execu¢do do contrato, em relagéo a fiscalizagcdo técnica e administrativa e
demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

7.17. Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 10 (dez) dias, contados do recebimento provisorio, por
servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a verificacdo da qualidade e quantidade do servico
e consequente aceitacdo mediante termo detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.17.1. Emitir documento comprobatério da avaliagdo realizada pelos fiscais técnico, administrativo e setorial,
guando houver, no cumprimento de obrigagfes assumidas pelo Contratado, com menc¢éo ao seu desempenho
na execucdo contratual, baseado em indicadores objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades
aplicadas, devendo constar do cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento.

7.17.2. Realizar a analise dos relatérios e de toda a documentacéo apresentada pela fiscalizagédo e, caso haja
irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as clausulas contratuais
pertinentes, solicitando ao Contratado, por escrito, as respectivas correcoes;

7.17.3. Emitir Termo Detalhado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatdrios e documentacdes apresentadas; e

7.17.4. Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato dimensionado pela
fiscalizacao.

7.17.5. Enviar a documentagdo pertinente ao setor de contratos para a formalizagdo dos procedimentos de
liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestdo.[A8]

7.18. No caso de controvérsia sobre a execucdo do objeto, quanto a dimensao, qualidade e quantidade, devera ser
observado o teor do art. 143 da Lei n°® 14.133, de 2021, comunicando-se a empresa para emissao de Nota Fiscal
guanto a parcela incontroversa da execucao do objeto, para efeito de liquidagcao e pagamento.

7.19. Nenhum prazo de recebimento ocorrera enquanto pendente a solucéo, pelo Contratado, de inconsisténcias
verificadas na execuc¢éo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.20. O recebimento provisério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela seguranca do
servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execugéo do contrato.

Liquidacao

7.21. Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correrd o prazo de dez dias Uteis para fins de
liquidacdo, na forma desta secao, prorrogaveis por igual periodo, nos termos do art. 7°, 83° da Instru¢cdo Normativa
SEGES/ME n° 77/2022.

7.22. O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade de prorrogacéo, nos
casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo ultrapassem o limite de que trata o inciso Il do art.
75 da Lei n° 14.133, de 2021

7.23. Para fins de liquidacéo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura apresentada expressa os
elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

I) o prazo de validade;
Il) a data da emisséo;
[Il) os dados do contrato e do 6rgdo contratante;
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IV) o periodo respectivo de execucao do contrato;
V) o valor a pagar; e
Vi) eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.24. Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a liquidacdo da despesa,
esta ficara sobrestada até que o Contratado providencie as medidas saneadoras, reiniciando-se o prazo apos a
comprovagédo da regularizacdo da situagdo, sem 6nus ao Contratante.

7.25. A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacgdo da regularidade fiscal,
constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante
consulta aos sitios eletronicos oficiais ou a documentagdo mencionada no art. 68 da Lei n°® 14.133/2021.

7.26. A Administracao devera realizar consulta ao SICAF para:
7.26.1. verificar a manutencdo das condi¢cfes de habilitagdo exigidas;

7.26.2. identificar possivel razdo que impeca a participacdo em licitagcdo/contratacdo no ambito do érgéo ou
entidade, tais como a proibicdo de contratar com a Administracdo ou com o Poder Publico, bem como
ocorréncias impeditivas indiretas.

7.27. Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do Contratado, sera providenciada sua
notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize sua situa¢cdo ou, no mesmo prazo,
apresente sua defesa. O prazo poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, a critério do Contratante.

7.28. Nao havendo regularizagdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o Contratante devera comunicar aos
orgdos responsaveis pela fiscalizacédo da regularidade fiscal quanto a inadimpléncia do Contratado, bem como quanto
a existéncia de pagamento a ser efetuado, para que sejam acionados 0s meios pertinentes e necessarios para
garantir o recebimento de seus créditos.

7.29. Persistindo a irregularidade, o Contratante devera adotar as medidas necessdrias a rescisdo contratual nos
autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao Contratado a ampla defesa.

7.30. Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos seréo realizados normalmente, até que se decida pela
rescisdo do contrato, caso o Contratado néo regularize sua situagéo junto ao SICAF.

Prazo de pagamento

7.31. O pagamento sera efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizag&o da liquidagao da
despesa, conforme secao anterior, nos termos da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 77, de 2022.

7.32. No caso de atraso pelo Contratante, os valores devidos ao Contratado seréo atualizados monetariamente entre
o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacdo, mediante aplicacdo do indice PCA-E -
indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo Especial de correcdo monetaria.[A9]

Forma de pagamento

7.33. O pagamento sera realizado por meio de ordem bancaria, para crédito em banco, agéncia e conta corrente
indicados pelo Contratado.

7.34. Seréa considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancaria para pagamento.
7.35. Quando do pagamento, sera efetuada a retencéo tributaria prevista na legislacao aplicavel.

7.35.1. Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, seréo retidos na fonte,
guando da realizacdo do pagamento, 0s percentuais estabelecidos na legislagéo vigente.[A10]

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 52 de 63
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



7.36. O Contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei Complementar n° 123, de 2006,
nao sofrerd a retencdo tributaria quanto aos impostos e contribuicdes abrangidos por aquele regime. No entanto, o
pagamento ficara condicionado a apresentagdo de comprovacgéo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao
tratamento tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.

Reajuste[A23]

7.37. Os precos inicialmente contratados séo fixos e irreajustaveis no prazo de um ano contado [A24] da data do
orcamento estimado, em 23/09/2025.

7.38. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do Contratado, os preg¢os iniciais seréo
reajustados, mediante a aplicacéo, pelo Contratante, do IPCA-E - indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo
Especial, exclusivamente para as obrigacdes iniciadas e concluidas apés a ocorréncia da anualidade.

7.39. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o0 interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos
financeiros do Gltimo reajuste.

7.40. No caso de atraso ou ndo divulgacao do(s) indice (s) de reajustamento, o Contratante pagarda ao Contratado a
importancia calculada pela dltima variacdo conhecida, liquidando a diferenca correspondente tdo logo seja(m)
divulgado(s) o(s) indice(s) definitivo(s).

7.41. Nas aferi¢bes finais, o(s) indice(s) utilizado(s) para reajuste sera(ao), obrigatoriamente, o(s) definitivo(s).

7.42. Caso o(s) indice(s) estabelecido(s) para reajustamento venha(m) a ser extinto(s) ou de qualquer forma néo
possa(m) mais ser utilizado(s), sera(ao) adotado(s), em substituicdo, o(s) que vier(em) a ser determinado(s) pela
legislacédo entédo em vigor.

7.43. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para
reajustamento do prec¢o do valor remanescente, por meio de termo aditivo.

7.44. O reajuste sera realizado por apostilamento.
Cessao de Crédito[A28]
7.45. As cessOes de crédito dependerao de prévia aprovacao do Contratante.[A29]

7.45.1. A eficicia da cessédo de crédito, em relacdo a Administragéo, est4 condicionada a celebracéo de termo
aditivo ao contrato administrativo.

7.45.2. Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as condi¢cfes de
habilitagdo por parte do Contratado (cedente), a celebra¢céo do aditamento de cessado de crédito e a realizacao
dos pagamentos respectivos também se condicionam a regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem
como a certificacdo de que o cessionario ndo se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico,
conforme a legislacdo em vigor, ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou
indiretamente, conforme o art. 12 da Lei n® 8.429, de 1992, nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de
2020.

7.45.3. O crédito a ser pago a cessiondria é exatamente aquele que seria destinado a cedente (Contratado)
pela execucdo do objeto contratual, restando absolutamente inc6lumes todas as defesas e excecbes ao
pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum apliciveis no regime juridico de direito
publico incidente sobre os contratos administrativos, incluindo a possibilidade de pagamento em conta
vinculada ou de pagamento pela efetiva comprovacéo do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de
multas, glosas e prejuizos causados a Administracéo.

7.45.4. A cessao de crédito ndo afetarda a execucdo do objeto contratado, que continuara sob a integral
responsabilidade do Contratado.[A30]

7.46. O disposto nesta secdo ndo afeta as operacdes de crédito de que trata a Instrug¢do Normativa SEGES
IMGI n°® 82, de 21 de fevereiro de 2025, as quais ficam por esta regidas.[A31]
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8. INFRACOES E SANCOES ADMINISTRATIVAS

8.1. Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 14.133, de 2021, o Contratado que:
a) der causa a inexecug¢ao parcial do contrato;

b) der causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracéo ou ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) der causa a inexecucao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execucado ou da entrega do objeto da contratacdo sem motivo justificado;
e) apresentar documentacéo falsa ou prestar declaragéo falsa durante a execucéao do contrato;
f) praticar ato fraudulento na execuc¢éo do contrato;
g) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
h) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n°® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
8.2. Serdo aplicadas ao Contratado que incorrer nas infracdes acima descritas as seguintes sancoes:

8.2.1. Adverténcia, quando o Contratado der causa a inexecucgéo parcial do contrato, sempre que ndo se
justificar a imposicao de penalidade mais grave;

8.2.2.Impedimento de licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas “b”, “c” e “d” do
subitem acima, sempre que néo se justificar a imposicéo de penalidade mais grave;

8.2. 3. Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar, quando praticadas as condutas descritas nas alineas
“e”, “f", “g” e “h” do subitem acima, bem como nas alineas “b”, “c” e “d”", que justifiquem a imposicdo de
penalidade mais grave.

8.2.4. Multa:

8.2.4.1. Moratéria, para as infracdes descritas no item “d”, de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de
atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias.[Al] [A2]

8.2.4.2. Moratéria de 0,07% (sete centésimos por cento) por dia de atraso injustificado sobre o valor total
do contrato, até o maximo de 2% (dois por cento), pela inobservancia do prazo fixado para apresentacao,
suplementacéo ou reposi¢éo da garantia;[A3]

8.2.4.2.1. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias para apresentacdo, suplementacdo ou
reposicdo da garantia autoriza a Administragdo a promover a extincdo do contrato por
descumprimento ou cumprimento irregular de suas clausulas, conforme dispde o inciso | do art.
137 da Lei n. 14.133, de 2021.

8.2.4.3. Compensatéria, para as infragfes descritas acima alineas “e” a “h” de 5% (cinco por cento) a
[A4] 10% (dez por cento) do valor da contratacéo.

8.2.4.4. Compensatoria, para a inexecuc¢do total do contrato prevista acima na alinea “c”, de 10% (dez
por cento) a 30% (trinta por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.5. Compensatoéria, para a infragdo descrita acima na alinea “b”, de 20% (vinte por cento) a 25% (
vinte e cinco por cento) do valor da contratacéo.
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8.2.4.6.Compensatoria, em substituicdo a multa moratéria para a infracdo descrita acima na alinea “d”,
de 10% (dez por cento) a 15% (quinze por cento) do valor da contratacao.

8.2.4.7. Compensatdria, para a infragdo descrita acima na alinea “a”, de 10% (dez por cento) a 20% (
vinte por cento) do valor da contratacao.

8..3. A aplicacdo das sancdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigacdo de
reparacdo integral do dano causado ao Contratante.

8.4. Todas as sang0es previstas neste Termo de Referéncia poderéo ser aplicadas cumulativamente com a multa.

8.5. Antes da aplicacao da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado
da data de sua intimag&o.

8.6. Se a multa aplicada e as indeniza¢cBes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido
pelo Contratante ao Contratado, além da perda desse valor, a diferenca serd descontada da garantia prestada ou
sera cobrada judicialmente.

8.7. A multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 15 (quinze) dias, a contar da data do
recebimento da comunicacdo enviada pela autoridade competente.

8.8. A aplicacdo das sancdes realizar-se-a em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa
ao Contratado, observando-se o procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021,
para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de declarag¢édo de inidoneidade para licitar ou contratar.

8.8.1. Para a garantia da ampla defesa e contraditério, as notificacdes serédo enviadas eletronicamente para 0s
enderecos de e-mail informados na proposta comercial, bem como os cadastrados pela empresa no SICAF.

8.8.2. Os enderecos de e-mail informados na proposta comercial e/ou cadastrados no SICAF serao
considerados de uso continuo da empresa, ndo cabendo alegacdo de desconhecimento das comunicacgfes a
eles comprovadamente enviadas.

8.9. Na aplicacdo das sanc¢des serdo considerados:
8.9.1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;
8.9.2. as peculiaridades do caso concreto;
8.9.3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;
8.9.4. os danos que dela provierem para o Contratante; e

8.9.5. a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagfes dos
orgaos de controle.

8.10. Os atos previstos como infragbes administrativas na Lei n° 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitacdes e
contratos da Administracéo Publica que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, seréo
apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o rito procedimental e autoridade competente
definidos na referida Lei.

8.11. A personalidade juridica do Contratado podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito
para facilitar, encobrir ou dissimular a préatica dos atos ilicitos previstos neste Termo de Referéncia ou para provocar
confusdo patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das san¢des aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sécios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relacdo de coligacdo ou controle, de fato ou de direito, com o Contratado, observados, em todos 0s casos,
o contraditorio, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.
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8.12. O Contratante devera, no prazo maximo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de aplicacao da sancéo,
informar e manter atualizados os dados relativos as san¢des por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro
Nacional de Empresas Inidéneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP),
instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal.

8.12.1. . As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

8.13. As sancbes de impedimento de licitar e contratar e declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar séo
passiveis de reabilitacdo na forma do art. 163 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8.14. Os débitos do Contratado para com a Administracdo Contratante, resultantes de multa administrativa e/ou
indenizag6es, nao inscritos em divida ativa, poderédo ser compensados, total ou parcialmente, com os créditos devidos
pelo referido 6rgdo decorrentes deste mesmo contrato ou de outros contratos administrativos que o Contratado
possua com 0 mesmo O6rgdo ora Contratante, na forma da Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 26, de 13 de abril de
2022.

9. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUCAO

Forma de selecao e critério de julgamento da proposta[A1l]

9.1. O fornecedor sera selecionado por meio da realizacdo de procedimento de LICITACAO, na modalidade
PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adoc&o do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

Regime de Execucao[A2]
9.2. O regime de execuc¢édo do objeto sera de empreitada por preco unitério.

9.3 Em se tratando de servicos continuos executados sem regime de dedicacdo exclusiva de méo de obra, somente
serdo aceitas, nos termos do edital, propostas que adotem, na planilha de custos e formacédo de precos, valores iguais
ou inferiores aos orcados pela Administracao.

Exigéncias[A8] de habilitacdao
9.4. Para fins de habilitacéo, devera o interessado comprovar os seguintes requisitos:
Habilitacdo juridica

9.5. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins
de identificagdo em todo o territério nacional;[A9]

9.9. Empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede;

9.10. Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja
aceitacdo ficara condicionada a verificacdo da autenticidade no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br
/lempreendedor;

9.11. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual
de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de
Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de
seus administradores;[A10]

9.12. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario
Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou
estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme Instrugdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de
marc¢o de 2020.
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9.13. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede,
acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

9.14. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empreséria: inscricdo do ato constitutivo da filial, sucursal ou
agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no
Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacéo no Registro onde tem sede a matriz;

9.15. Sociedade cooperativa: ata de fundagéo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente
arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro
de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

9.16. Consorcio de empresas: contrato de consércio devidamente arquivado no Registro Civil das Pessoas Juridicas
ou no Registro Publico de Empresas Mercantis (art. 279 da Lei n° 6.404, de 15 de dezembro de 1976) ou
compromisso publico ou particular de constituicdo, subscrito pelos consorciados, com a indicagdo da empresa lider,
responsavel por sua representacao perante a Administracdo (art. 15, caput, | e I, da Lei n°® 14.133, de 2021).

9.17. Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as alteracbes ou da consolidacéo
respectiva.

Habilitacdo fiscal, social e trabalhista

9.18. Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o
caso;

9.19. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de certiddo expedida
conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional
(PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados,
inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de 2014,
do Secretéario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.20. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.21. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacéo de
certiddo negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidacdo das Leis do
Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n® 5.452, de 1° de maio de 1943;

9.22. Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes Distrital ou Municipal relativo ao domicilio ou sede do
fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

9.23. Prova de regularidade com a Fazenda Distrital ou Municipal do domicilio ou sede do fornecedor, relativa a
atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;[A12]

9.24. Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal
condicdo mediante a apresentacdo de declaracdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra
equivalente, na forma da lei.

9.25. O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento
diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard dispensado da prova de inscricdo nos cadastros
de contribuintes estadual e municipal.[A13]

Qualificagdo Econémico-Financeira[A14]

9.26. certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do interessado, caso se
trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participagéo na licitacao/contratacdo, ou de sociedade simples;

9.27. certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor;
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9.18. balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracfes contdbeis dos dois
ultimos exercicios sociais, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, comprovando, indices de Liquidez Geral (LG),
Liquidez Corrente (LC), e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1 (um), obtidos por meio da aplicagdo das seguintes
formulas[A15] :

Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

LG =
Passivo Circulante + Passivo Nao Circulante
Ativo Total
SG =
Passivo Circulante + Passivo Ndo Circulante
Ativo Circulante
LC =

Passivo Circulante

9.19. Caso a empresa apresente resultado inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), sera exigido, para fins de habilitagdo, patriménio liquido minimo de
10% do valor total estimado da contratacao para o periodo de doze meses.

9.20. Os indicadores fixados acima deverédo ser atingidos em cada um dos dois Ultimos exercicios sociais, sob pena
de inabilitagcdo[A18] ;

9.21. Os documentos referidos acima limitar-se-d0 ao Ultimo exercicio no caso de a pessoa juridica ter sido
constituida ha menos de 2 (dois) anos;

9.22. Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela Receita Federal do Brasil
para transmisséo da Escrituragdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

9.23. O atendimento[A19] dos indices econdmicos previstos neste termo de referéncia devera ser atestado mediante
declaragdo assinada por profissional habilitado da area contabil, apresentada pelo fornecedor.

9.24. As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo/contratacdo deverdo atender a todas as exigéncias da
habilitacdo e poderéo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de abertura.

Qualificacdo Técnica (A21)
9.25. Declaracéo de que o representante legal da empresa ou responsavel técnico realizou a visita técnica obrigatéria.

9.25.1. Essa declaracdo sera emitida e assinada pelo servidor(a) responsavel da CONTRATANTE apos a
realizacao da visita.

9.26. Essa declaracao podera ser substituida por declaracéo formal assinada pelo responsavel técnico do interessado
acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da contratagédo (Anexo VIII).

9.27. Registro ou inscricdo da empresa na entidade profissional competente Conselho Regional de Nutricionistas da
6° Regiao (CRN6), em plena validade, em conformidade com a Resolucdo CFN 702/2021.;[A22]

Camara Nacional de Modelos de Licitagdes e Contratos da Consultoria-Geral da Unido

Modelo de Termo de Referéncia para Obras e Servigos, exceto TIC — Licitagdo e Contratagdo Direta - Lei n° 14.133, de 2021

Aprovado pela Secretaria de Gesto e Inovagdo 58 de 63
Identidade visual pela Secretaria de Gestdo e Inovagao

Atualizagdo: SET/2025



9.27.1. Sociedades empresarias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacdo, no momento da
assinatura do contrato ou do aceite de instrumento equivalente, da solicitacdo de registro perante a entidade
profissional competente no Brasil.

9.27.2. No caso de a empresa licitante ndo ser registrada no Conselho Regional de Nutricionistas 62 Regido
(CRN-6), por ocasido da assinatura do contrato, devera ser providenciado o respectivo registro deste 6rgao
regional.

Qualificacdo Técnico-Operacional

9.28. Comprovacao de aptiddo para execugéo de servigo similar, de complexidade tecnoldgica e operacional
equivalente ou superior a do objeto desta contratacéo, ou do item pertinente, por meio da apresentacao de certiddes
ou atestados emitidos por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou pelo conselho profissional competente,
guando for o caso[A24] .

9.28.1. Para fins da comprovacéo de que trata este subitem, os atestados deveréo dizer respeito a contrato(s)
executado(s) com as seguintes caracteristicas minimas:[A25]

9.28.1.1. contrato(s) executados nos ultimos 05 (cinco) anos, contados a partir da data de publicacdo do
edital, que comprove(m) a experiéncia minima de 03 (trés) anos do fornecedor na prestacdo dos
servigos, em periodos sucessivos ou ndo, sendo aceito o0 somatorio de atestados de periodos diferentes;

9.28.1.1.1. Somente serdo aceitos atestados expedidos apés a conclusao do contrato ou se
decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execucgdo, exceto se firmado para ser executado
em prazo inferior.

9.28.1.2. contrato(s) contrato(s) que comprove(m) a execucdo, pelo fornecedor, de servicos envolvendo,
no minimo, niamero de refeicées equivalente ao da contratacao;

9.28.1.2.1 Serdo admitidos, para fins de comprovacao de quantitativo minimo de servigo, a
apresentacdo e 0 somatério de diferentes atestados de servicos executados de forma
concomitante, pois essa situacdo equivale, para fins de comprovacdo de capacidade técnico-
operacional, a uma Unica contratacdo.[A28]

9.28.2. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do
fornecedor.

9.28.2.1. Os atestados deverdo conter, no minimo, as seguintes informacdes: dados do emitente do
atestado (razdo social, CNPJ, nome e cargo do responsavel pela emissdo); local de execucdo dos
servicos; periodo de execucgdo; nhome do(a) nutricionista responséavel técnico(a); descricdo do servico; e
namero de refeicdes efetivamente fornecidas.

9.28.3. O fornecedor disponibilizara [A29] todas as informa¢des necessarias a comprovacdo da legitimidade
dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, copia do contrato que deu suporte a
contratagcdo, endereco atual do Contratante e local em que foram prestados o0s servi¢cos, entre outros
documentos.

9.29.4. Os atestados deverdao referir-se a servigcos prestados no ambito de sua atividade econdmica principal ou
secundaria especificadas no contrato social vigente.

9.29. Serdo aceitos atestados ou outros documentos hébeis emitidos por entidades estrangeiras quando
acompanhados de traducao para o portugués, salvo se comprovada a inidoneidade da entidade emissora.

9.30. A apresentacéo, pelo fornecedor, de certidbes ou atestados de desempenho anterior emitido em favor de
consorcio do qual tenha feito parte sera admitida, desde que atendidos os requisitos do art. 67, 88 10 e 11, da Lei n°
14.133/2021 e regulamentos sobre o tema.

Qualificacdo Técnico-Profissional[A31]
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9.31. Apresentacao do(s) profissional(is), abaixo indicado(s), devidamente registrado(s) no conselho profissional
competente, detentor(es) de atestado de responsabilidade técnica por execucao de servico de caracteristicas
semelhantes, também abaixo indicado(s):

9.31.1. Para o nutricionista, Registro do(s) nutricionista(s) responsavel(is) técnico(s) no Conselho Regional de
Nutricionistas da 6° Regido (CRN6), em conformidade com a Resolucdo CFN 702/2021.

9.31.1.1. No caso do(s) nutricionista(s) responsavel(is) técnico(s) da licitante nao ser registrada no
Conselho Regional de Nutricionistas 6a Regido (CRN-6), por ocasido da assinatura do contrato, devera
ser providenciado o respectivo registro deste 6rgao regional.

9.31.1.2. Comprovacdo de vinculo formal do(s) profissional(is) mencionado(s) no item acima sera
realizada mediante apresentagdo de qualquer um dos seguintes documentos: Coépia da carteira de
trabalho (CTPS) do responsavel técnico; Contrato social da licitante, do qual conste o responsavel
técnico como integrante da sociedade; ou Contrato de prestacdo de servico.

9.31.3. O(s) profissional(is) acima indicado(s) devera(do) participar do servico objeto do contrato, e sera
admitida a sua substituicdo por profissionais de experiéncia equivalente ou superior, desde que aprovada pela
Administracao[A32] (8 6° do art. 67 da Lei n® 14.133, de 2021)

9.32. Nao serdo admitidos atestados de responsabilidade técnica de profissionais que, na forma de regulamento,
tenham dado causa a aplicagdo das sang¢fes previstas nos incisos Il e IV do caput do art. 156 da Lei n.° 14.133, de
2021, em decorréncia de orientagdo proposta, de prescricdo técnica ou de qualquer ato profissional de sua
responsabilidade.

9.33. Os atestados de capacidade técnica poderao ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.
[A33]

Disposicdes gerais sobre habilitacédo

9.34. Quando permitida a participacao na licitacdo/contratacdo de empresas estrangeiras que ndo funcionem no Pais,
as exigéncias de habilitacdo serdo atendidas mediante documentos equivalentes, inicialmente apresentados em
traducéo livre.

9.35. Na hipétese de o fornecedor ser empresa estrangeira que nao funcione no Pais, para assinatura do contrato ou
da ata de registro de precos ou do aceite do instrumento equivalente, os documentos exigidos para a habilitagdo
serdo traduzidos por tradutor juramentado no Pais e apostilados nos termos do disposto no Decreto n°® 8.660, de 29
de janeiro de 2016, ou de outro que venha a substitui-lo, ou consularizados pelos respectivos consulados ou
embaixadas.

9.36. Nao serdo aceitos documentos de habilitagdo com indicagdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo aqueles legalmente
permitidos.

9.37. Se o fornecedor for a matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz, e se o fornecedor for a
filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto para atestados de capacidade técnica, e no caso
daqueles documentos que, pela propria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

9.38. Serdo aceitos registros de CNPJ de fornecedor matriz e filial com diferencas de niameros de documentos
pertinentes ao CND e ao CRF/FGTS, quando for comprovada a centralizagdo do recolhimento dessas contribuigdes.

Documentacao complementar para cooperativas
9.39. Caso admitida a participacdo de cooperativas, sera exigida a seguinte documentagédo complementar:

9.54.1. . A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo e que
executardo o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprova¢cdo de que estdo domiciliados na
localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 4°, inciso Xl, 21, inciso | e 42, 882° a 6° da
Lein. 5.764, de 1971,
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9.54.2. A declaracdo de regularidade de situacdo do contribuinte individual — DRSCI, para cada um dos
cooperados indicados;

9.54.3. A comprovacéo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessarios a prestagédo do
Servico;

9.54.4. O registro previsto na Lei n. 5.764, de 1971, art. 107,

9.54.5. A comprovacao de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que executardo
0 contrato;

9.54.6. Os seguintes documentos para a comprovacgao da regularidade juridica da cooperativa:
9.54.6.1. ata de fundacéo;

9.54.6.2. estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou;

9.54.6.3. regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia;
9.54.6.4. editais de convocacéao das trés Ultimas assembleias gerais extraordinarias;

9.54.6.5. trés registros de presenca dos cooperados que executardo o contrato em assembleias gerais ou nas
reunides seccionais;

9.54.6.6. ata da sessdo que 0s cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da contratacéo; e

9.54.6.7. Ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n. 5.764, de
1971, ou uma declaragéo, sob as penas da lei, de que tal auditoria n&o foi exigida pelo 6rgao fiscalizador[A34] .

10. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

10.1. O custo estimado total da contratacdo, que € o maximo aceitavel, é de R$.5.430.504,00 (cinco milhdes,
guatrocentos e trinta mil, quinhentos e quatro reais), conforme custos unitarios apostos na tabela contida no item 1.1
acima.

10.3 A estimativa de custo levou em consideragdo o risco envolvido na contratacdo e sua alocagéo entre Contratante
e Contratado, conforme especificado na matriz de risco constante do Contrato.[A5]

10.4. Em caso de Registro de Precos, 0s precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de
eventual redugcdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
servicgos registrados, nas seguintes situagoes:

10.4.1. em caso de forgca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos imprevisiveis ou
previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execucao da ata tal como pactuada, nos termos
do disposto na alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021,

10.4.2. em caso de criagdo, alteragdo ou extin¢cdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou superveniéncia
de disposicdes legais, com comprovada repercussao sobre os precos registrados;

10.4.3. serédo reajustados os precos registrados, respeitada a contagem da anualidade e o indice previsto para
a contratacéo; ou

10.4.4. poderéo ser repactuados, a pedido do interessado, conforme critérios definidos para a contratacao.
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11. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

11.1. As despesas decorrentes da presente contratacdo correrdo a conta de recursos especificos consignados no
Orgcamento Geral da Uniéo.

11.2. Aindicacdo da dotacao orcamentaria fica postergada para 0 momento da assinatura do contrato ou instrumento
equivalente[A2] .

12. DISPOSIG()ES FINAIS
12.1. As informagdes contidas neste Termo de Referéncia ndo séo classificadas como sigilosas

Jodo Pessoa, 19 de dezembro de 2025.

Identificacdo e assinatura do servidor (ou equipe) responsavel

15. Responsaveis

Todas as assinaturas eletrénicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

DANIELA KARLA MEDEIROS VASCONCELOS

Autoridade competente

CAMILA CHIARA PEREIRA DE OLIVEIRA
Equipe de apoio
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PENHA PATRICIA CABRAL RIBEIRO
Equipe de apoio
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@ Compras.gov.or

UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA - CAMPOS I

Estudo Técnico Preliminar 70/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23074.098986/2025-74

2. Descricao da necessidade

UASG 153065

O Pregao Eletrénico n® 900001/2025, referente ao processo n° 23074.009850/2025-79, resultou no fracasso dos itens destinados ao
atendimento do Campus IV da Universidade Federal da Paraiba (UFPB), inviabilizando a contratagdo do servigo para essa localidade.O
Campus IV atende aproximadamente 900 (novecentos) estudantes contemplados com o Auxilio Restaurante Universitario, em sua
maioria em situagdo de vulnerabilidade socioecondmica. A oferta regular de refeices balanceadas, seguras e nutricionalmente
adequadas € medida essencial de assisténcia estudantil, refletindo diretamente na permanéncia e no desempenho académico desses
discentes.Atualmente, a unidade de Rio Tinto opera com contrato de vigéncia improrrogavel, com término em 07/02/2026, enquanto a
unidade de Mamanguape somente iniciar4 suas atividades ap0s a finalizacdo do novo pregdo. Diante desse contexto, a realizacao de
nova licitagdo mostra-se imperativa para assegurar a continuidade do fornecimento de refeigdes no Campus IV, garantindo a efetividade
da politica de assisténcia estudantil e o atendimento ao interesse publico.

3. Area requisitante

Superintendéncia de Restaurantes Universitarios

Area Requisitante

Responsavel

Daniela Karla Medeiros Vasconcelos

4. Descricdo dos Requisitos da Contratacao

Sustentabilidade

A presente contratacdo deverd observar critérios de sustentabilidade, em consonancia com o Guia Nacional de ContratagGes
Sustentaveis e com o Plano Diretor de Logistica Sustentavel da Universidade Federal da Paraiba.As diretrizes e praticas sustentaveis
gue deverdo ser observadas na execuc¢do contratual estdo sistematizadas no quadro a seguir:

Diretriz

Prética Prevista na Contratagéo

Ciclo de vida e
custos indiretos

Adocao de solugbes que reduzam consumo de energia, agua e custos
ambientais de descarte, considerando o custo total da contratacao.

Gestao de

Segregacdo, destinacdo adequada, reciclagem, compostagem de

residuos residuos organicos e logistica reversa de embalagens.
Consumo Utilizacdo de insumos biodegradaveis/reciclaveis eequipamentos de
Consciente maior eficiéncia energética e hidrica.

Prevencéo do
desperdicio

Monitoramento de indicadores de sobra alimentar eestabelecimento de
metas de reducéo.

Segurancga

Cumprimento integral da RDC ANVISA n° 216/2004 (alterada pela RDC
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Alimentar n° 52/2014) e demais normas sanitarias aplicaveis.

Responsabilidade [[Observancia da legislagdo trabalhista e previdenciaria,promocdo da
social inclusdo social, equidade e respeito a diversidade

Capacitacdo  e|Treinamentos periddicos para equipe da contratada e acOes educativas
Conscientizagdo |[|junto a comunidade académica.

Monitoramento e|[Apresentacdo de relatérios periddicos contendo indicadores de
Transparéncia desempenho socioambiental

Subcontratacdo

Nao sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

Garantia da contratacao

Sera exigida garantia de 5% (cinco por cento) do valor total do contrato, valida durante sua execugdo e por 90 dias apds o término,
podendo ser prestada por caucdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia, fianga bancaria ou titulo de capitalizagéo,
conforme os arts. 96 e seguintes da Lei n°® 14.133/2021.

Vistoria

A realizagéo de vistoria prévia no local de execucédo dos servigos sera obrigatdria, como forma de assegurar o pleno conhecimento das
condicdes e peculiaridades do objeto a ser contratado. A medida é necesséria para evitar falhas na formulacédo das propostas e garantir a
adequada execucdo contratual.A vistoria devera ser realizada por representante da empresa, devidamente identificado e autorizado, em
data e horario previamente agendados com a Administragdo. O ndo cumprimento dessa exigéncia acarretara a inabilitagcdo do licitante,
dada a relevancia da visita técnica para o entendimento integral do ambiente de trabalho e das demandas envolvidas.

5. Levantamento de Mercado

Para subsidiar a definicdo da melhor solu¢éo para a contratagdo de servicos de fornecimento de refeicbes no Restaurante Universitario
(RU), foi realizada anélise de mercado com base em: Levantamento de contrata¢des similares em Instituicdes Federais de Ensino (IFEs);
Verificagdo de modelos de gestdo adotados (gestdo mista e terceirizacdo plena); e Consulta a informag6es publicas disponiveis em
portais institucionais e estudos académicos.

Modelos Identificados:

1. Gestdo Mista: A universidade mantém controle sobre parte das operacdes (nutricdo, cardapio,insumos), terceirizando apenas a
execugao.
® |FEs que adotam: UFPA, UFES, UFRRJ, UFRN, UFPR.
® Beneficios: maior controle institucional, flexibilidade, envolvimento da comunidadeacadémica.
® Desafios: maior complexidade operacional, necessidade de equipe interna estruturada.
2. Tercelrlza(;ao Plena: A empresa contratada assume integralmente a producéo e distribuicdo dasrefeicées.
IFEs que adotam: UFCG, UFC, UFS, UFPE, UFRPE, UNIVASF, UFBA, UFRB, UFFS, UNILA, UNIRIO,UFRJ, UFSCAR,
UNIFESP, UFU, UFSJ, UFOP, UFT, UFOPA, UFRR, UNB, UFMT, UFMS, UFGD, UFRGS.
Beneficios: expertise técnica, redugdo de custos fixos, foco institucional nas atividades-fim.
Desafios: menor controle direto; necessidade de fiscalizagdo atuante; contratos precisam serbem desenhados para evitar
rigidez ou falhas de qualidade; risco de dependéncia docontratado.

A pesquisa revelou a existéncia de diversos fornecedores no mercado com capacidade técnica para atender ao objeto, considerando
experiéncias anteriores no setor publico.

2de6



6. Descricao da solucao como um todo

Diante das limitacbes operacionais dos Restaurantes Universitarios da UFPB, em especial, a escassez de servidores técnico-
administrativos, a restricdo orgcamentaria para aquisicdo de mobiliario e equipamentos industriais, e a necessidade de assegurar a
continuidade de um servico essencial, aliadas aos resultados do levantamento de mercado, a solucdo mais viavel e vantajosa é a
contratacdo de empresa especializada para a prestagdo dos servigos de preparo e distribuicdo de refeicbes (almogo e jantar), sem
dedicagéo exclusiva de mao de obra.A prestacdo dos servigos ocorrera por meio da gestdo terceirizada das atividades operacionais,
abrangendo todas as etapas do fornecimento das refei¢cdes, em regime de execuc¢do indireta, com a empresa contratada assumindo
integralmente a responsabilidade pela execucédo dos servicos.A contratacdo sera associada a concessdo onerosa de uso das areas
fisicas e instalagcdes dos Restaurantes Universitarios do Campus IV da UFPB, conforme especificacdes técnicas e operacionais a serem
detalhadas no Termo de Referéncia.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa da quantidade de refeigcbes a serem contratadas foi elaborada com base no nimero de discentes contemplados com o
Auxilio Restaurante Universitério, no histérico de consumo do Restaurante Universitario, na média diéria de refei¢bes (almogo e jantar),
no nimero de dias letivos previstos para o periodo contratual de 24 meses (400 dias) e na perspectiva de novos ingressantes. Para o
Restaurante Universitario do Campus IV — unidade Mamanguape, que ainda nédo entrou em funcionamento, a projecao foi realizada com
base no nimero estimado de usuérios, tendo como referéncia os estudantes atualmente contemplados com o auxilio alimentagdo em
pecunia. A seguir, apresenta-se o0 quadro com a estimativa quantitativa detalhada das refeicdes a serem contratadas no periodo.

. . Estimativa || Quant. Valor

Item Descri¢cdo do Servigo diria total Unit. (R$) Valor Total (R$)
Fornecimento de refeicdes — ALMOCO

1 [(SUBSIDIO INTEGRAL) — UFPB/Campus 240 96.000 17,41 1.671.360,00
IV (Rio Tinto).
Fornecimento de refeicbes -

2 [[JANTAR (SUBSIDIO INTEGRAL) — UFPB 150 60.000 17,40 1.044.000,00
/Campus IV (Rio Tinto).
Fornecimento de refeicdes — ALMOCO

3 |[(suBsiDIO PARCIAL 60%) — UFPB 50 20.000 10,45 209.000,00
/Campus IV (Rio Tinto).
Fornecimento de refeicbes — JANTAR

4 |(SUBSIDIO PARCIAL 60%) - UFPB 20 8.000 10,44 83.520,00

/Campus IV (Rio Tinto).

Fornecimento de refeicdes — ALMOCO
5 [[(SUBSIDIO INTEGRAL) — UFPB/Campus 116 46.400 17,41 807.824,00
IV (Mamanguape).

Fornecimento de refeicbes -
6 [JANTAR (SUBSIDIO INTEGRAL) — UFPB 190 76.000 17,40 1.322.400,00
/Campus IV (Mamanguape).

Fornecimento de refeicdes — ALMOCO
7 [[(SUBSIDIO PARCIAL 60%) — UFPB 20 8.000 10,45 83.600,00
/Campus IV (Mamanguape).

Fornecimento de refeicdes -
8 [[JANTAR (SUBSIDIO PARCIAL 60%) - 50 20.000 10,44 208.800,00
UFPB/Campus IV (Mamanguape).

8. Estimativa do Valor da Contratacao

Valor (R$): 5.430.504,00

A estimativa do valor da contratagdo foi elaborada com base em pesquisa de precgos realizada a partir de contrata¢cdes semelhantes,
considerando os servicos de fornecimento de refeices em Restaurantes Universitarios de outras instituices de ensino superior, com o
objetivo de determinar uma média de precos aceitavel para a presente contratacdo. O valor médio apurado para o periodo de dois anos
foi de R$ 5.430.504,00 (cinco milhdes, quatrocentos e trinta mil, quinhentos e quatro reais). Para comprovacao, os relatérios de pesquisa
estéo disponiveis em anexo.
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9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

O parcelamento da solug@o objeto do presente estudo preliminar ndo se mostra vantajoso para a instituicdo, considerando que a
producdo das refei¢cdes ocorre nas instalages internas da CONTRATANTE, ndo havendo possibilidade de mais de uma empresa ocupar
simultaneamente 0 mesmo espaco para a producao de diferentes refeices.Quanto ao agrupamento de itens, a pretensédo contratual por
lote Gnico possibilitara a Administracdo vantagem econdmica, uma vez que o menor preco resulta da multiplicagdo dos diversos custos
totais pelas quantidades estimadas, gerando economia de escala, sobretudo em razdo de aspectos relacionados a logistica operacional,
custos gerenciais e administrativos, padronizagéo dos servigos e tempestividade na execucéo do objeto.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Considerando o modelo de solucéo definido, no qual a responsabilidade por todos os itens necessarios a prestagdo dos servicos é
atribuida & empresa CONTRATADA, néo ha contratacdes correlatas e/ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

A presente contratacdo alinha-se ao objetivo estratégico da Assisténcia Estudantil, constante no PDI/UFPB 2024-2028, tendo sido
incorporada no Plano de ContratagGes Anual 2026 no DFD 1213/2025.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

A contratacdo de empresa especializada no fornecimento de refeicdes para os Restaurantes Universitarios do Campus IV da UFPB
proporcionara beneficios estratégicos, operacionais e sociais, que justificam tecnicamente e economicamente a ado¢do do modelo
proposto.

12.1 Continuidade da Prestacéo dos Servicos

A medida assegura a continuidade da prestacado dos servicos de preparo e distribuicdo de refeicbes, garantindo que a comunidade
académica, especialmente os estudantes em situacdo de vulnerabilidade socioecondmica, tenha acesso regular a alimentacéo dentro dos
padrdes nutricionais e em condicdes higiénico-sanitarias adequadas. Isso contribui diretamente para a permanéncia estudantil, combate a
evasdo e promog¢ao do bem-estar dos discentes.

12.2 Cumprimento das Normas Sanitarias

Ao contar com empresa especializada, a UFPB assegura o cumprimento rigoroso da legislagdo sanitaria vigente, minimizando riscos a
salide publica e assegurando a qualidade do alimento fornecido. A empresa contratada sera responsavel pela gestdo das boas praticas
de manipulagdo de alimentos, conforme as normas da ANVISA e da Vigilancia Sanitaria local.

12.3 Implementacgéo de Préaticas Sustentaveis

A empresa contratada pode implementar préaticas sustentaveis no fornecimento das refeigées, como o uso de ingredientes de producéo
local, reducéo do desperdicio alimentar e gestao responsavel de residuos. Essas praticas ndo apenas beneficiam o meio ambiente, mas
também refletem o compromisso da UFPB com a sustentabilidade e a responsabilidade ambiental.

12.4 Eficiéncia Operacional e Economicidade

A terceirizacdo permite a universidade concentrar seus esforcos em suas atividades-fim, ensino, pesquisa e extensdo, enquanto a
empresa contratada assume a gestéo integral do servigo. Isso gera ganhos de eficiéncia, além de redugédo de custos com pessoal,
manutencao e aquisi¢do de equipamentos, contribuindo para a melhor alocacéo dos recursos publicos.

12.5 Responsabilidade Social e Desenvolvimento Local
A contratacdo de empresa especializada fomenta a geragdo de empregos diretos e indiretos na regido, reforcando o compromisso da

UFPB com o desenvolvimento econdmico e social local. A iniciativa também contribui para a circulacdo de renda e valorizagdo da
economia regional.
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13. Providéncias a serem Adotadas
Antes da celebragdo do contrato, a Administracédo devera adotar as seguintes providéncias:

® Designacdo da equipe de fiscalizagdo e gestdo contratual, com capacitagdo prévia quanto asespecificidades do contrato de
servigos de restaurantes universitarios e as normas desustentabilidade aplicaveis.
® Planejamento do acompanhamento de indicadores de sustentabilidade, em conformidade como PDLS/UFPB 2025-2029.

14. Possiveis Impactos Ambientais

A execucdo do contrato para prestacéo de servigos de restaurantes universitarios podera gerar impactos ambientais relacionados
principalmente a:

® Consumo de recursos naturais: utilizacdo de agua e energia elétrica em atividades de preparo edistribuicdo de refeicdes.-
Geracgao de residuos solidos: descarte de embalagens, sobras alimentares e residuos organicos.Medidas mitigadoras
previstas:

® Adocdao de praticas de uso racional de agua e energia, com equipamentos eficientes.
Implantacdo de procedimentos de segregacgdo, acondicionamento e destinacdo adequada deresiduos, priorizando
reciclagem, compostagem e logistica reversa.
Planejamento de cardapios e processos de producao para reducdo do desperdicio alimentar.
Estimulo ao uso de insumos sustentaveis (biodegradaveis/reciclaveis).
Monitoramento periédico dos indicadores ambientais (residuos, consumo de recursos,desperdicio).

15. Declaracao de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratagdo.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Apéds a andlise das informagfes levantadas nos Estudos Técnicos Preliminares, declara-se que a contratagcdo é viavel e razoavel, uma

vez que a solugdo proposta demonstra aderéncia as necessidades institucionais identificadas, compatibilidade com a disponibilidade
orgcamentéria e conformidade com a legislacéo vigente, incluindo normas de sustentabilidade aplicaveis ao objeto.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o hordrio oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de
2020.

DANIELA KARLA MEDEIROS VASCONCELOS

Autoridade competente

CAMILA CHIARA PEREIRA DE OLIVEIRA

Membro da comissdo de contratagdo
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PENHA PATRICIA CABRAL RIBEIRO

Membro da comissdo de contratagao
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ANEXO Il - Lista de equipamentos e méveis minimos necessarios a execug¢ao do servigo
B QUANTIDADE
ITEM DESCRICAO POR
RESTAURANTE
01 Aparelho de ar condicionado 18.000 BTUS (Areas de pré-preparo e 03
estoque de géneros secos)
02 Aparelho de ar condicionado 9.000 BTUS (Sala administrativa da 01
Contratada)

03 Armadilha luminosa para moscas 04

04 Armario roupeiro guarda volume 01

05 Balanca digital 5 kg 01

06 Balancga digital 30 kg 01

07 Balanca digital 300 kg 01

08 Bebedouro coluna garraféo refrigerado 01

09 Bebedouro industrial inox refrigerado com torneiras 01

10 Blocos de iluminagéo led de emergéncia 15

1" Buffet de distribuicao frio com protegao salivar e corre bandeja 01

12 Buffet de distribuicdo quente com protecao salivar e corre bandeja 01

13 Cadeiras de refeitorio 100

14 Cafeteira industrial 01

15 Camara frigorifica (Congelamento) 01

16 Céamara frigorifica (Refrigeragao) 01

17 Carro armazém para cargas 01

18 Carro inox auxiliar 01

19 Carro inox para transporte de pratos 01

20 Carro inox para transporte de sacarias 01

21 Catraca de controle de acesso 01

22 Chapa bifeteria a gas 01

23 Container de lixo com rodizio 1000 | 01
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24 Descascador de legumes industrial 01
25 Estante inox 06
26 Extintor de Agua Pressurizada 10 L *
27 Extintor de Diéxido de Carbono (CO2) - 6 kg *
28 Extintor de P6 Quimico 4 kg *
29 Extintor de P6 Quimico 6 kg *
30 Fatiador de frios industrial 01
31 Fogao industrial 01
32 Forno combinado a gas 01
33 Freezer vertical e/ou horizontal 02
34 Fritadeira industrial 01
35 Lavadora de lougas industrial 01
36 Liquidificador industrial 01
37 Mesas lisa em ago inox 06
38 Mesas refeitorio 18
39 Mesas de apoio para lavadora de lougas 02
40 Mixer industrial 01
41 Moedor/picador de carnes inox 01
42 Pass through aquecido 02 portas 01
43 Pass through refrigerado 02 portas 01
44 Processador de alimentos 01
45 Refresqueira industrial 01
46 Secador de m&os automatico 06
47 Serra fita 01
48 Sistema de exaustao para cozinha 02
49 Sistema de videomonitoramento ¢/ no minimo 16 camaras 01

*Quantidade conforme legislagéo vigente.
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ANEXO IV - QUADRO MINIMO DE TRABALHADORES

DETALHAMENTO DO QUADRO DE TRABALHADORES

Turnos de Funcionamento Primeiro Turno Segundo Turno
Funcgio Quantidade Quantidade
Nutricionista - 1
Técnico(a) em Nutricao 1 -
Cozinheiro(a) 1 1
Auxiliar de Cozinha 2 1
Auxiliar de Servigos Gerais 1 1

Total de Trabalhadores 09
por Restaurante Universitario




Universidade Federal da Paraiba

ANEXO V — PLANTA BAIXA DOS RESTAURANTES UNIVERSITARIOS
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ANEXO VI - MODELO DE PLANILHA DE FORMAGAO DE CUSTOS

(A planilha deverd ser encaminhada em papel timbrado da empresa participante do processo
licitatdrio e conter assinatura do representante legal).

1. OBJETO

Contratagéo de servigos continuos de preparo e distribuigdo de refeigcbes, sob demanda, por meio da
operacionalizagdo e do desenvolvimento de todas as atividades envolvidas no fornecimento de
refeigbes, visando atender os Restaurantes Universitarios do Campus IV da Universidade Federal da
Paraiba — UFPB, incluindo a concessdo onerosa do uso de espaco publico, conforme condigbes e
exigéncias estabelecidas no Termo de Referéncia e seus anexos.

2, INFORMAGOES DO LICITANTE

Razdo Social:

Nome Fantasia:

CNPJ:

Endereco:

Cidade: CEP:

Telefone: E-mail:

Responsavel legal:

3. COMPOSIGAO DO PREGCO DAS REFEIGOES
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GRUPO |

PREGO UNITARIO DAS REFEIGOES

ITEM DESCRICAO RU Campus IV (Rio Tinto) RU Campus IV (Mamanguape)
% Almocgo Jantar % Almoco Jantar

1 Méo de obra
2 Matéria-prima
3 Descartaveis
4 Materiais de limpeza e higiene
5 Equipamentos e moveis
6 Utensilios
7 Manutencao de equipamentos
8 Manutengé&o de infraestrutura
9 Servigos de fornecimento de gas
10 Servigos de limpeza especializado
11 Controle integrado de pragas
12 | Analises de agua e alimentos
13 Concessao Onero'sa (’taxa de ocupagédo /

consumo de energia e dgua)
14 Outros custos operacionais

Custos totais
Tributos
Lucro

Custo unitario da refeicao
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3.1. Composigao do prego global da proposta

(A) PREGO UNITARIO DAS REFEIGOES:

Restaurante Universitario do Campus IV (Rio Tinto)

Almoco (subsidio integral) = R$ .......... (...)
Jantar (subsidio integral) = R$ .......... (...)
Almogo (subsidio parcial 50%) =RS$ .......... (.-))
Jantar (subsidio parcial 50%) =R$ .......... (--)
R ran niversitari m IV (Maman
Almoco (subsidio integral) = R$ .......... (...)
Jantar (subsidio integral) = R$ .......... (...)
Almoco (subsidio parcial 50%) = R$ .......... (...)
Jantar (subsidio parcial 50%) =R$ .......... ()
GRUPO |
REFEICOES PRECO UNITARIO (A) | QUANTIDADE VALOR DIARIO
Almoco
IV (RT) Jantar
Almoco (50%)
Jantar (50%)
Almoco
IV (MM) Jantar
Almoco (50%)
Jantar (50%)
(B) Preco Total Diario (R$)

(C) Preco Global das Refeigoes = Preco Total Diario (B) x 400

dias

1.1. PRECO GLOBAL DA PROPOSTA (correspondente a letra C do quadro dos valores das
refeigoes do item 2): RS ...... (..--..), conforme detalhamento acima.

1.2. Nos valores propostos estdo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou
indiretamente na prestagao dos servigos.

1.3. Prazo de Validade da Proposta: 90 (noventa) dias, contados a partir da data fixada para a
apresentacao das propostas.

1.4. Informamos ainda que a conta bancaria da empresa é (inserir dados bancarios).
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(Local), ... d€ ...ooeevriereeee. de 2024.

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
(Nome completo, CPF e assinatura)



Ministério da Educagao
Universidade Federal da Paraiba

ANEXO VIl - INSTRUMENTO DE MEDIGAO DE RESULTADOS (IMR)

1. DA DEFINICAO

1.1 Este Instrumento de Medigdo de Resultados (IMR) define os critérios de avaliagao da
qualidade da execucdo do contrato, detalhando os indicadores de desempenho, metas,
métodos de calculo, formas de acompanhamento e adequagdes de pagamento previstas em
caso de nao cumprimento das metas.

2. DOS INDICADORES E DAS METAS

2.1. A qualidade dos servigos prestados sera avaliada por meio de 10 (dez) indicadores,
conforme quadro abaixo:

QUADRO DE INDICADORES

INDICADORES

INDICADOR 1 - Recepgao e armazenamento

INDICADOR 2 - Pré-preparo e preparo de refeicoes
INDICADOR 3 - Distribuicao de refeicoes
INDICADOR 4 - Cardapio

INDICADOR 5 - Equipamentos, méveis e utensilios
INDICADOR 6 - Infraestrutura

INDICADOR 7 - Higienizagao

INDICADOR 8 - Mao de obra

INDICADOR 9 - Registros e outras ocorréncias

Item Descrigao
L Garantir a perfeita execucdo dos servigos contratuais
Finalidade ]
assumidos
Meta a cumprir Alcancar, no minimo, 90% de conformidade nos indicadores
Instrumento de Medigao Checklist de avaliagdo da execugéo do servigo
Observagbes periddicas da fiscalizagdo do contrato, com
Forma de acompanhamento registros de ocorréncias das desconformidades no check

list dos indicadores.

Periodicidade Mensal
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Mecanismo de calculo

Indicadores 1,2, 5,6,7,8¢e 9:

Adequagéo do indicador (%) = [1 - <520 1 x 100

Nd = Numero de ocorréncias de inadequagédo de cada item + Numero de
dias de aplicagdo do IMR no més

Pi = Peso de cada item

Indicadores 3 e 4:
Adequacéo do indicador (%) = [1 - ﬂ% ]x 100

Nr = Namero de ocorréncias de inadequagdo de cada item + Numero de
refeigbes de aplicagdo do IMR no més

Pi = Peso de cada item

INDICADOR 10

INDICADOR 10 - Satisfagao do Usuario

Item

Descrigao

Finalidade

Conhecer a satisfagdo dos usuarios com o servigo prestado

Meta a cumprir

Classificacdo de satisfagdo do servico como “Zona de

Exceléncia” ou “Zona de qualidade”

Instrumento de Medigao

Pesquisa de satisfacdo aplicada aos usuarios do
Restaurante Universitario

Pergunta-chave: “De 0 a 10, qual é o seu nivel de
satisfagdo com os servigos de fornecimento de refeigbes do

Restaurante Universitario?”

Forma de acompanhamento

Aplicacdo de pesquisa de satisfagdo disponibilizada pela
CONTRATANTE aos usuarios.

Periodicidade

Trimestral

Mecanismo de calculo

Ao final do periodo de pesquisa, os resultados da
pergunta-chave serdo analisados utilizando o modelo
metodologico Net Promoter Score (NPS)'.

Os respondentes serdo classificados em 3 categorias:
promotores (usuarios do servigco que avaliam os servigos

com notas 9 ou 10); neutros (usuarios do servigo que dao

' REICHHELD, EF. The one number you need to grow. Harvard Business Review, v. 81, n. 12, p. 46 - 54, 2003.
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notas 7 ou 8); e detratores (usuarios que atribuem ao
servigo nota 6 ou inferior).

Para obtengdo do indicador NPS, sera calculado o
percentual de usuarios promotores (P) e subtrai-lo do
percentual de usuarios detratores (D). De forma
esquematica tem-se: NPS = P - D.

Os resultados do NPS podem variar entre -100 a 100 e,
conforme o valor do indicador, o servico sera enquadrado
em 4 classificagbes possiveis: Zona Critica (-100 a 0); Zona
de Aperfeicoamento (1 a 50); Zona de Qualidade (51 a 75);
e Zona de Exceléncia (76 a 100).

Percentual de adequacgao Zona Critica = 70% de adequacéo

De acordo com as zonas de classificacdo obtidas dos
resultados do NPS, o indicador 10 recebera os seguintes

percentuais de adequacgéo:

Zona de Aperfeigoamento = 80% de adequacgéo
Zona de Qualidade = 90% de adequagéo
Zona de Exceléncia = 100% de adequacédo

3.

3.1

3.2.

3.3.

3.4.

DA APLICAGAO DO IMR

O checklist dos indicadores 1 ao 9 do IMR serdo aplicados periodicamente pela
Fiscalizacdo do Contrato, a partir do inicio da prestagao do servigo. As ocorréncias de
desconformidades seréo registradas em formulario préprio e apresentadas ao Preposto
do Contrato ou nutricionista designada pela CONTRATADA para ciéncia dos registros
pontuados.

O indicador 10 do IMR sera aplicado trimestralmente pela Gestdo e Fiscalizagdo do
Contrato, a partir do inicio da prestagdo do servico. O percentual de adequacao deste
indicador sera atribuido de acordo com a zona de classificacdo obtida na pesquisa de
satisfacdo realizada com os usuarios do Restaurante Universitario (Zona de exceléncia =
100% de adequacgéao; Zona de qualidade = 90% de adequacédo; Zona de aperfeicoamento
= 80% de adequacao; e Zona critica = 70% de adequacao).

Ao final de cada més, os indicadores serdo consolidados no Relatério de Avaliacdo da
Execugédo do Servigo. Para cada indicador sera atribuido um percentual de adequagéo,
conforme o numero de desconformidades registradas no periodo e pesquisa de
satisfagéo aplicada.

A pontuacao final de adequagao da qualidade dos servigos sera a média dos percentuais
obtidos dos indicadores, variando entre 0% (zero por cento) e 100% (cem por cento).



3.5.

3.6.

4.

4.1.
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O Relatério Mensal de Avaliacdo da Execucdo do Servigo consolidado sera apresentado
a CONTRATADA e, posteriormente, encaminhado ao preposto do contrato para ciéncia e
assinatura da pontuacao final obtida no IMR.

A CONTRATADA podera apresentar justificativa para eventuais desconformidades
registradas no periodo, a ser avaliada pela Fiscalizagdo do Contrato, desde que
comprovada a excepcionalidade da ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores
imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

FAIXAS DE AJUSTE DE PAGAMENTO

Ao final de cada periodo de faturamento, a Fiscalizacdo do Contrato ira apurar o
resultado das avaliagbes da execugdo do objeto, que poderda resultar no
redimensionamento de valores a serem pagos a CONTRATADA, conforme quadro
abaixo:

Percentual de a!dequagéo Pagamento devido Fator de ajuste de Conceito
do servico pagamento
De 90 a 100% 100% do valor previsto 1,00 Excelente
De 80 a 89,9% 97% do valor previsto 0,97 Bom
De 70 a2 79,9% 94% do valor previsto 0,94 Regular
De 60 a 69,9% 90% do valor previsto 0,90 Ruim
Abaixo de 59,9% 85% do valor previsto 0,85 Péssimo

4.2.

4.3.

4.4.

5.

5.1.

O ndo atendimento das metas, por infima ou pequena diferenga, a critério da
CONTRATANTE, podera ser objeto apenas de notificagdo nas trés primeiras ocorréncias.

Nos primeiros 30 dias de execugado do contrato os indicadores serdo avaliados para fins
de afericdo do nivel de servigo prestado e como forma de indicativo de oportunidades de
melhoria e adequagao do servigo, sem haver, portanto, necessidade de estabelecimento
de ajustes de pagamento. Desta forma, neste periodo, o pagamento sera integral
independentemente do nivel de servigo alcangado.

A faixa de ajuste de pagamento passara a vigorar a partir de 30 dias apés o inicio do
contrato.

SANCOES

Na hipétese de comportamento continuo de desconformidade da execugao, em relagéo a
qualidade exigida, além dos fatores redutores, podera ser aplicada sangbes a



5.2.

5.2.1.

Ministério da Educagao
Universidade Federal da Paraiba

CONTRATADA conforme a Clausula Décima Segunda do Contrato — Infragdes e Sancgbes
Administrativas (art. 92, XIV).

A critério da CONTRATANTE, a CONTRATADA podera ser penalizada com a rescisdo
unilateral do contrato nas seguintes condigbes:

A ocorréncia de quatro avaliagdes com conceito RUIM ou trés avaliagdes com
conceito PESSIMO, consecutivas ou intercaladas, no periodo de 06 (seis) meses.

6. CHECKLIST DOS INDICADORES

CHECKLIST INDICADOR 1 — RECEPGAO E ARMAZENAMENTO

ITEM DESCRIGAO PESO

01 Receber géneros alimenticios e/ou outros materiais em condigbes 20
inadequadas e/ou fora do horario estabelecido ’
Armazenar de maneira inadequada géneros alimenticios e/ou produtos

02 . . L. 2,0
de limpeza e higiene e/ou descartaveis

03 Utilizar equipamentos com temperatura inadequada e/ou sem 20
termbémetro digital para armazenamento de géneros alimenticios ’
Manter armazenado e/ou utilizar géneros alimenticios e/ou produtos de

04 limpeza e higiene e/ou descartaveis em desconformidade com as 2,0
especificacbes do Termo de Referéncia
Deixar de manter estoque minimo de géneros alimenticios e/ou

05 : ) iy o 2,0
materias de limpeza e higiene e/ou descartaveis

CHECKLIST DO INDICADOR 2 - PRE-PREPARO E PREPARO DE REFEIGOES
ITEM DESCRIGAO PESO

Deixar de realizar o processo de higienizagdo dos alimentos

01 . ) , 2,0
consumidos in natura de maneira adequada

02 Realizar o descongelamento dos alimentos em condi¢ées inadequadas 2,0
Deixar de realizar anélise de potabilidade de agua dentro do prazo

03 - R . . 2,0
Solicitado e/ou néo utilizar agua potavel ou mineral

04 N&o realizar a troca dos filtros de agua dos bebedouros e/ou dos pontos 20
de agua utilizados para preparo dos sucos ’
Armazenar alimentos preparados em equipamentos com temperatura

05 i SR 2,0
inadequada enquanto aguardam a distribuicdo
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CHECKLIST DO INDICADOR 3 - DISTRIBUIGAO DE REFEIGOES

ITEM DESCRIGAO PESO
Descumprir os horarios estabelecidos para o inicio ou término das
01 . . o ; 1,0
refei¢bes (tolerdncia para inicio de 5 min)
Deixar de expor porgdo per capita dos pratos principais e/ou deixar de
02 . o ~ - L 1,0
identificar as preparag6es nos balcées de distribuicdo
Deixar de dispor as bebidas em equipamentos térmicos em perfeito
03 . . 2,0
estado de funcionamento, conforme Termo de Referéncia
Servir alimentos/prepara¢cées com temperaturas inadequadas e/ou
04 manter balcées de distribuicdo com temperatura inadequada e/ou sujos 2,0
e desorganizados
Interromper temporariamente a realizagdo dos servigos por atraso na
05 ~ e . - . 3,0
produgéo e/ou reposigao de itens do cardapio e/ou utensilios
Deixar de coletar amostra das preparacdes do cardapio e/ou ndo as
06 1,0
manter sob temperatura de congelamento, por 72 horas
CHECKLIST DO INDICADOR 4 — CARDAPIO
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO
Descumprir o cardapio aprovado e/ou ndo fornecer complemento(s) de
01 uma refeicdo e/ou deixar de repor preparacées/complementos durante 3,0
a distribuigcéo
Disponibilizar para consumo preparagbes com alteracbes sensoriais
02 e/ou com cozimento inadequado e/ou com presenga de contaminagao 2,0
fisica, quimica ou biolégica
Servir porgbes per capita em quantidade/peso inferiores aos
03 ) L 2,0
contratados e/ou bebida com diluicdo incorreta
04 Né&o desprezar ou retirar da unidade restos ou sobras de preparagbes 20
e/ou utiliza-las em preparagées fornecidas aos usuarios ’
Deixar de entregar cardapio mensal no prazo estabelecido e/ou hdo
05 divulgar o cardapio atualizado em local visivel aos usuarios e/ou utilizar 1,0
cardapio ndo aprovado
CHECKLIST DO INDICADOR 5 — EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO
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01 Néo dispor de moveis limpos e/ou conservados e/ou em numero 10
suficiente a execugédo do servigo '

02 Nao dispor de equipamentos limpo e/ou, conservados e/ou em numero 15
suficiente a execugédo do servigo '

03 Né&o realizar manutengéo corretiva em equipamentos e/ou moveis e/ou 20
deixar de apresentar relatério de manutengébes realizadas '

04 Né&o dispor de utensilios limpos e/ou conservados e/ou em numero /5
suficiente a execugdo do servigo '

05 Armazenar os utensilios (pratos, bandejas, tigelas e talheres) em local 20
inadequado e/ou desprotegidos '

06 Deixar de dispor aos usuarios, durante toda a distribuicdo das refeigoes, 20
de utensilios higienizados e secos '

CHECKLIST DO INDICADOR 6 — INFRAESTRUTURA
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO

Né&o instalar sistema de monitoramento por cdmeras de vigilédncia e/ou

01 néo realizar manutengbes no sistema e/ou deixar de fornecer acesso a 2,0
contratante dos registros de imagens

02 Né&o instalar iluminagdo led de emergéncia capaz de promover uma 20
iluminagdo adequada do ambiente ’

03 Deixar de manter refeitério em condigbes de climatizagcdo adequadas ao 20
conforto térmico dos usuarios '

04 Né&o dispor de dispensers para sabonete liquido e/ou papel higiénico 15
e/ou papel toalha (quando necessario) '

05 Deixar de realizar manutengbes e/ou reparos de instalagbes fisica, 25
hidraulica e elétrica do restaurante '

CHECKLIST DO INDICADOR 7 - HIGIENIZAGAO
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO
01 Manter areas com higienizagdo inadequada e/ou desorganizadas antes, 20

durante e apds o periodo de execugéo das atividades
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Né&o disponibilizar sabonete liquido, papel higiénico e/ou papel toalha

02 (quando necessario) 2.0
Presengca de insetos e/ou roedores e/ou outros animais nas

03 - 2,0
dependéncias do restaurante
Nao realizar o recolhimento periédico do lixo nas dependéncias internas

04 , 1,0
da unidade
Deixar de providenciar lixeiras com pedal limpas, com saco plastico e

05 . - ; i 1,5
em numero suficiente para as areas de responsabilidade da contratada

06 Deixar de providenciar coletores de lixo limpos, fechados e em nimero 15
suficiente e separados por categoria (lixo orgéanico e reciclavel) ’

CHECKLIST DO INDICADOR 8 — MAO DE OBRA
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO

Colaborador trabalhando sem registro formal e/ou sem Atestado de

01 Saude Ocupacional e/ou sem parasitolégico de fezes e/ou sem demais 2,0
exames previstos no PCMSO
Deixar de apresentar relagdo atualizada dos colaboradores constantes

02 no eSocial (mensalmente) e/ou comprovante de capacitagdo dos 2,0
colaboradores (bimestralmente)
Colaborador trajando uniforme sujo, incompleto, mal conservado e/ou

03 néo adequado a fung¢do e/ou sem uso de EPI e/ou usando adornos ou 2,0
equipamentos eletrénicos

04 Deixar de manter durante todo horario de operagdo da unidade pelo 20
menos um Nutricionista devidamente registrado junto ao CRN-6 '

05 Comportamento inadequado e/ou desrespeitoso de colaborador com 50
usuario do servigo e/ou Gestao e Fiscalizagao do Contrato '

CHECKLIST DO INDICADOR 9 — REGISTROS E OUTRAS OCORRENCIAS
ITEM DESCRIGAO DOS ITENS PESO
01 Né&o apresentar Alvara de Funcionamento e/ou Licencga sanitaria 1,0
02 Néo apresentar comprovante de dedetizagdo e desratizagdo 20

mensalmente ou sempre que solicitado
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N&o apresentar comprovante de limpeza dos reservatérios de agua e/ou

03 1,56
dos sistemas de exaustao semestralmente e/ou quando solicitado

04 N&o apresentar, mensalmente, comprovantes de aquisicdo de géneros /5
alimenticios da agricultura familiar ’

0 Deixar de responder/atender, no prazo fixado, demandas da 20

5 J

CONTRATADA

06 Deixar de cumprir quaisquer itens do Termo de Referéncia nao previstos 20

neste instrumento

Jodo Pessoa, 31 de outubro de 2025.

Responsavel(eis) pela elaboragdo do documento:
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ANEXO VIIl - DECLARAGAO DE CONHECIMENTO DO OBJETO

Atestamos, para fins de habilitagdo na licitagdo, que a empresa (inserir nome da empresa), CNPJ
(inserir numero do CNPJ), representada por (inserir nome e CPF do representante legal), tem pleno
conhecimento do objeto, das condi¢des da contratacdo e peculiaridades inerentes a natureza dos
servigos, que constam no Termo de Referéncia e nos seus Anexos, assumindo total responsabilidade
por esse fato e informando que nao o utilizara para quaisquer questionamentos futuros que ensejem
avengas técnicas ou financeiras.

(Local), ...de oo, de 2025.

REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA
(Nome, CPF e assinatura)
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ANEXO |Xx— DESCRIGAO DE GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS

1 GENEROS ALIMENTICIOS REFRIGERADOS E CONGELADOS

Chester/Fiesta/Supreme

ITEM DESCRIGAO
AVE TIPO CHESTER/FIESTA/SUPREME, apresentando cor e odor
Ave tipo caracteristicos. As pecas devem ser acondicionadas em embalagens

plasticas contendo identificagdo, peso liquido, data de fabricagéo,
prazo de validade, registro no M. A. e selo de inspec¢éo do SIF.

Bacalhau

BACALHAU CONGELADO, salgado, de primeira qualidade,
apresentando carne de cor e odor caracteristicos. As pegas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas contendo: identificagao,
peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, dizeres de
rotulagem, registro no 6érgdo competente e selo de inspecao do SIF.

Bacon

BACON DEFUMADO, de primeira qualidade, apresentando cor e odor
caracteristicos. As pegas devem ser acondicionadas em embalagens
a vacuo, contendo identificacdo, peso liquido, data de fabricagao,
prazo de validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de
inspegéo do SIF.

Batata pré-frita

BATATA PRE-FRITA CONGELADA, tipo PALITO, de primeira
qualidade, empacotado, isentos de mofo e sujidades, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade, especificagdes do produto e em perfeito
estado de conservacao.

Bisteca Suina

BISTECA SUINA CONGELADA, FATIADA, apresentando cor e odor
caracteristicos. As pecas devem ser acondicionadas em embalagens
plasticas, contendo identificacdo, peso liquido, data de fabricagao,
prazo de validade, dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de
inspecgéo do SIF.

Carne bovina

CARNE BOVINA CONGELADA, tipo ACEM, BIFE DO VAZIO,
COXAO MOLE, PALETA ou PATINHO, SEM OSSO, apresentando cor
e odor caracteristicos. As pegas devem ser acondicionadas em
embalagens a vacuo contendo identificagdo, peso liquido, data de
fabricacdo, prazo de validade, registro no M. A. e selo de inspegao do
SIF.

Carne bovina

CARNE BOVINA CONGELADA, tipo CHAMBARIL, COM OSSO,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo identificagdo, peso
liquido, data de fabricacdo, prazo de validade, registro no M. A. e selo
de inspegao do SIF.

Carne de charque

CARNE DE CHARQUE, tipo PONTA DE AGULHA BOVINA,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo identificagédo, peso
liquido, data de fabricacdo, prazo de validade, registro no M. A. e selo
de inspecgéo do SIF.

Carne de sol

CARNE BOVINA COM SAL, RESFRIADA, tipo COXAO MOLE,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas devem ser
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acondicionadas em embalagens contendo identificagéo, peso liquido,
data de fabricacéo e prazo de validade.

Copa Lombo suino

CARNE SUINA CONGELADA, tipo SOBREPALETA, SEM TEMPERO
E SEM OSSO, apresentando cor e odor caracteristicos. As pegas
devem ser acondicionadas em embalagens a vacuo contendo:
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Costela suina

CARNE SUINA CONGELADA, tipo COSTELA. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas, contendo identificagao,
peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, dizeres de
rotulagem, registro no M. A. e selo de inspecao do SIF.

Costela suina salgada

CARNE SUINA CONGELADA, tipo COSTELA, SALGADA. As pecas
devem ser acondicionadas em embalagens plasticas, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem, registro no M. A. e selo de inspecgao do SIF.

Frango
(Coxal/sobrecoxa)

COXA/SOBRECOXA DE FRANGO, SEM TEMPERO, CONGELADA,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pegcas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas contendo: identificagéo,
peso liquido, data de fabricagao, prazo de validade, registro no M. A. e
selo de inspecao do SIF.

Frango (Sobrecoxa
desossada)

SOBRECOXA DESOSSADA DE FRANGO, SEM TEMPERO,
CONGELADA, apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas
devem ser acondicionadas em embalagens plasticas contendo:
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Frango
(Filé de Peito)

FILE DE PEITO DE FRANGO, SEM TEMPERO, CONGELADO,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas contendo identificagéo, peso
liquido, data de fabricagdo, prazo de validade, registro no M. A. e selo
de inspegéo do SIF.

Frango
(Sassami)

FILEZINHO DE FRANGO, tipo SASSAMI, SEM TEMPERO,
CONGELADO, apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas
devem ser acondicionadas em embalagens plasticas contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Linguica calabresa

LINGUICA, tipo CALABRESA, de primeira qualidade. As pegas
devem ser acondicionadas em embalagens a vacuo contendo:
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Linguiga paio

LINGUICA, tipo PAIO, de primeira qualidade. As pegas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo: identificacdo da
peca, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade, registro no
M. A. e selo de inspecao do SIF.

Ovo de galinha

OVO DE GALINHA, com peso unitario de aproximadamente 50 g,
casca lisa, isenta de sujidades, acondicionados em bandejas
embaladas com plastico resistente contendo: data da embalagem,
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prazo de validade, registro no 6rgao competente e selo de inspegao
do SIE-PB ou SISBE ou SIF.

Peixe filetado

PEIXE FILETADO CONGELADO, tipo TILAPIA ou PESCADA, sem
espinha, de primeira qualidade, apresentando carne de cor e odor
caracteristicos, consisténcia firme e elastica. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas contendo: identificagéo,
peso liquido, data de fabricagao, prazo de validade, registro no M. A. e
selo de inspecao do SIF.

Pernil suino

CARNE SUINA CONGELADA, tipo PERNIL, SEM 0SSO,
apresentando cor e odor caracteristicos. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens a vacuo contendo: identificagdo, peso
liquido, data de fabricacéo, prazo de validade, registro no M. A. e selo
de inspecgéo do SIF.

Picolé

PICOLE DE PALITO, de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidade minima de 55g, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, lista de ingredientes, informagbes
nutricionais, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade,
niamero do registro no o6rgdo competente, codigo GTIN/EAN,
especificagdes do produto e em perfeito estado de conservacgao.

Presunto de Peru

PRESUNTO DE PERU COZIDO, de primeira qualidade, sem capa de
gordura, embalado a vacuo. A embalagem devera conter os dados de
identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Queijo Coalho

QUENJO, tipo COALHO, de primeira qualidade. As pecas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas a vacuo, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem, registro no o6rgao competente e selo de
inspecéo do SIE-PB ou, SISBE ou SIF.

Queijo Mussarela

QUEIJO, tipo MUSSARELA, de primeira qualidade. As pecas devem
ser acondicionadas em embalagens plasticas a vacuo, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem, registro no 6rgdo competente e selo de
inspecao do SIE-PB ou, SISBE ou SIF.

Queijo Prato

QUEIJO, tipo PRATO, de primeira qualidade. As pegas devem ser
acondicionadas em embalagens plasticas a vacuo, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem, registro no orgao competente e selo de
inspecao do SIE-PB ou, SISBE ou SIF.

Queijo Tofu

QUEIJO, tipo TOFU, (queijo de soja), tradicional, de primeira
qualidade. As pecas devem ser acondicionadas em embalagens
plasticas a vacuo contendo identificacdo da pega, peso liquido, data de
fabricacao, prazo de validade, dizeres de rotulagem.

Queijo Vegetal

QUENJO, tipo VEGETAL, tradicional, de primeira qualidade. As pecgas
devem ser acondicionadas em embalagens plasticas a vacuo contendo
identificacdo da pecga, peso liquido, data de fabricagcdo, prazo de
validade, dizeres de rotulagem.
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Requeijao Cremoso

REQUEIJAO CREMOSO, pasteurizado e isento de gordura
hidrogenada vegetal e amido. O produto devera conter os dados de
identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de validade,
registro no M. A. e selo de inspegéo do SIF.

Requeijao Cremoso
Vegano

REQUEIJAO CREMOSO 100% VEGETAL, sem leite, sem gldten. O
produto deve conter identificagdo, peso liquido, data de fabricagéo,
prazo de validade, dizeres de rotulagem e numero de lote.

2 FRUTAS E POLPAS

ITEM DESCRIGAO
. ABACAXI IN NATURA, de primeira qualidade, maduro, de
Abacaxi oA .
consisténcia firme, com casca integra.
BANANA IN NATURA, tipo PACOVAN, PRATA ou DA TERRA, de
primeira qualidade, tamanho médio a grande, com maturagéo natural,
Banana . A g . .
casca livre de fungos, de consisténcia firme, isenta de sujidades e
objetos estranhos.
COCO IN NATURA, de primeira qualidade, fresco, sem casca, integro
Coco seco i
e livre de fungos.
. GOIABA IN NATURA, de primeira qualidade, casca integra, isenta de
Goiaba ~ A o
manchas e perfurac¢des, consisténcia firme e sem rachaduras.
. LARANJA PERA IN NATURA, de primeira qualidade, tamanho médio
Laranja L C Ao :
a grande, casca lisa, integra, de consisténcia firme e livre de fungos.
MAGCA VERMELHA IN NATURA, de primeira qualidade, com frutos de
Maca tamanho médio, aroma e sabor da espécie, sem ferimentos, firmes,

tenras e com brilho.

Mamé&o comum

MAMAO IN NATURA, tipo FORMOSA, de primeira qualidade, casca
integra, isenta de manchas e perfuracées, consisténcia firme e sem
machucados.

MANGA IN NATURA, de primeira qualidade, casca integra, isenta de

Manga manchas e perfurag¢des, consisténcia firme e sem rachaduras.
. MELANCIA IN NATURA, de primeira qualidade, casca integra, isenta
Melancia ~ oA
de manchas e perfuragdes, consisténcia firme e sem rachaduras.
MELAO IN NATURA, tipo AMARELO ou CANTALOUPE, de primeira
Melao qualidade, casca integra, isenta de manchas e perfuracdes,

consisténcia firme e sem rachaduras.

Polpa de acerola

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (ACEROLA),
de primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg,
contendo identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de
validade, dizeres de rotulagem e registro no 6rgdo competente.

Polpa de caja

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (CAJA), de
primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem e registro no érgao competente.

Polpa de caju

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (CAJU), de
primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg, contendo
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identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem e registro no érgao competente.

Polpa de goiaba

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (GOIABA), de
primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricagcdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem e registro no érgao competente.

Polpa de graviola

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (GRAVIOLA),
de primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg,
contendo identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de
validade, dizeres de rotulagem e registro no 6rgdo competente.

Polpa de manga

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (MANGA), de
primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricacdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem e registro no érgao competente.

Polpa de maracuja

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (MARACUJA),
de primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg,
contendo identificacdo, peso liquido, data de fabricagdo, prazo de
validade, dizeres de rotulagem e registro no 6rgdo competente.

Polpa de uva

POLPA DE FRUTA CONCENTRADA E CONGELADA (UVA), de
primeira qualidade, acondicionada em embalagens de 1kg, contendo
identificacdo, peso liquido, data de fabricagcdo, prazo de validade,
dizeres de rotulagem e registro no érgao competente.

3 GENEROS E PRODUTOS ALIMENTICIOS HORTIFRUTIGRANJEIROS

ITEM DESCRIGAO
. ABOBORA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Abdbora . .
livre de fungos e sujidades.
. ABOBRINHA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
Abobrinha ) . . : -
firme, casca lisa e integra, livre de fungos e sujidades.
Acelga ACELGA IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra de cor
9 verde vivo, sem fungos.
Alface ALFACE IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra de cor viva,
sem fungos.
Alho ALHO IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme, livre
de fungos e sujidades.
AMENDOIM TORRADO, sem sal, isento de sujidades, parasitas e
Amendoim larvas, em embalagem plastica contendo identificacdo do produto,

marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido.

Batata doce

BATATA DOCE IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
firme, livre de fungos e sujidades.

Batata inglesa

BATATA INGLESA IN NATURA, de primeira qualidade, de
consisténcia firme, livre de fungos e sujidades.

Berinjela

BERINJELA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
firme, livre de fungos e sujidades.
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BETERRABA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia

Beterraba firme, livre de fungos e sujidades.
L BROCOLIS IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Brécolis . ;
livre de fungos e sujidades.
CASTANHA TORRADA, sem sal, isenta de sujidades, parasitas e
Castanha larvas, em embalagem plastica contendo identificacdo do produto,
marca do fabricante, prazo de validade e peso liquido.
CEBOLA IN NATURA, tipo BRANCA ou ROXA, de primeira
Cebola . a o . .
qualidade, de consisténcia firme, livre de fungos e sujidades.
. CEBOLINHA IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra, de cor
Cebolinha .
verde vivo, sem fungos.
CENOURA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Cenoura . ,
livre de fungos e sujidades
CHUCHU IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Chuchu . ..
livre de fungos e sujidades.
COENTRO IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra, de cor
Coentro .
verde vivo, sem fungos.
COUVE-FLOR IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
Couve-flor . . .
firme, livre de fungos e sujidades.
COUVE FOLHA IN NATURA, tipo manteiga, de primeira qualidade,
Couve folha , .
folha integra, de cor verde vivo, sem fungos.
. ESPINAFRE IN NATURA, de primeira qualidade, folha integra, de cor
Espinafre .
verde vivo, sem fungos.
. INHAME/CARA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
Inhame/Cara . .
firme e livre de fungos.
. MACAXEIRA IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia
Macaxeira ) .
firme e livre de fungos.
C MANJERICAO FRESCO, de primeira qualidade, folha integra, de cor
Manjericao .
verde vivo, sem fungos.
Maxi MAXIXE IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
axixe . )
livre de fungos e sujidades.
Milho verde .MIL.HO VERDE, in natura, apresentagdo em espiga, graos integros,
inteiros e sem fungos.
. PEPINO IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Pepino . .
livre de fungos e sujidades.
. ~ PIMENTAO IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Pimentao . o
livre de fungos e sujidades.
. QUIABO IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Quiabo ) .
livre de fungos e sujidades.
REPOLHO IN NATURA, BRANCO ou ROXO , de primeira qualidade,
Repolho . Coa o . .
folha integra, consisténcia firme, livre de fungos e sujidades.
TOMATE IN NATURA, de primeira qualidade, maduro, de consisténcia
Tomate ) . -
firme, livre de fungos e sujidades.
VAGEM IN NATURA, de primeira qualidade, de consisténcia firme,
Vagem

livre de fungos e sujidades.
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4 OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS

ITEM

DESCRIGAO

Acafrdo (curcuma
moida)

ACAFRAO DA TERRA EM PO, circuma moida, de primeira
qualidade, acondicionado em embalagem com identificagdo do
produto, marca do fabricante, data de fabricagéo e prazo de validade.

Achocolatado em pé

ACHOCOLATADO EM PO, de primeira qualidade, com marca
registrada, contendo ingredientes, valor nutricional, data de fabricagédo
e validade.

Acucar

ACUCAR REFINADO AMORFO, de primeira qualidade, cor branca,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Adocante em po

ADOCANTE EM PO, tipo SUCRALOSE, de primeira qualidade, com
marca registrada, em saché individual de 0,8 gramas, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Adocante liquido

ADOGANTE LiQUIDO, tipo SUCRALOSE, de primeira qualidade, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricacgéo,
numero de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

Alecrim desidratado

ALECRIM DESIDRATADO, de primeira qualidade, acondicionado em
embalagem com identificagdo do produto, marca do fabricante, data de
fabricagao e prazo de validade.

Amido de milho

AMIDO DE MILHO, de primeira qualidade, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote,
prazo de validade e especificagbes do produto.

Arroz

ARROZ PARBOILIZADO, TIPO 1, classe longo fino, de primeira
qualidade, empacotado, com grdos integros, isentos de mofo e
sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Arroz branco

ARROZ BRANCO, TIPO 1, classe longo fino, polido, de primeira
qualidade, empacotado, com gréos integros, isentos de mofo e
sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagdes do
produto.

Aveia em Flocos Finos

AVEIA EM FLOCOS FINOS, isenta de insetos, impurezas, materiais e
odores estranhos ou impréprios, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Azeite de oliva

AZEITE DE OLIVA, EXTRA-VIRGEM, 100% dleo de oliva,
acondicionado em lata ou garrafa, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Azeitona

AZEITONA VERDE ou ROXA, em conserva, SEM CAROCO, fatiada,
empacotadas com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricacao, prazo de validade e especificacbes do produto.
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Batata Palha

BATATA PALHA, com cor, odor e sabor caracteristicos, crocante,
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricacgéo,
prazo de validade e especificagdes do produto.

Bebida a base de soja

BEBIDA A BASE DE SOJA, alimento preparado & base de soja sem
lactose e sem colesterol. A embalagem devera conter externamente os
dados de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero
de lote, data de fabricagdo, data de validade, quantidade do produto.
Embalagem tetrapack de 1 litro. Sabor natural ou chocolate.

Bombom de chocolate

BOMBOM DE CHOCOLATE, tipo OURO BRANCO, SERENATA DE
AMOR ou SONHO DE VALSA, contendo aproximadamente 25 g,
embalado individualmente, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Café em pd

CAFE EM PO, torrado e moido, de primeira qualidade, com selo de
pureza ABIC, de aroma e sabor agradavel, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote,
prazo de validade e especificagbes do produto.

Canela

CANELA EM PO FINO, com sabor e odor préprios, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificagbes do produto.

Catchup

MOLHO de mesa, tipo CATCHUP, de primeira qualidade, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero
de lote, prazo de validade e especificagbes do produto.

Chia

SEMENTE DE CHIA, em embalagem contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagédo, niumero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Chocolate em p6 soluvel
70% cacau

CHOCOLATE EM PO SOLUVEL, composto de 70% de cacau,
embalagem primaria apropriada, hermeticamente fechada e atdxica,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Coco ralado

COCO RALADO DESIDRATADO, parcialmente desengordurado, ndo
adocado, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricagdo, niumero de lote, prazo de validade e especificacbes do
produto.

Cogumelo

COGUMELO tipo CHAMPIGNON PARIS, em conserva, cortado,
tamanho e coloragao uniformes, firme e intacto, imerso em salmoura
(adgua e sal), acidulante acido citrico e conservador diéxido de enxofre,
sem gluten, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Colorau

CONDIMENTO COLORAU, de primeira qualidade, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificagbes do produto.

Cominho em p6

CONDIMENTO COMINHO, em PO, de primeira qualidade, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificacdes do produto.
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Creme de leite

CREME DE LEITE UHT, homogeneizado, de 15 a 20% de gordura, de
primeira qualidade, acondicionado em embalagem tetra pak, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagéo,
numero de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

Creme de soja

CREME DE SOJA, de primeira qualidade, sem lactose e sem gluten,
acondicionado em embalagem tetra pak, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, niumero de lote,
prazo de validade e especificagbes do produto.

Creme vegetal

CREME VEGETAL, sem sal, teor de lipidios abaixo de 40%, com 0%
de gordura trans, adicionado de 6mega 3 e 6.

Doce coxinha de moga

DOCE COXINHA DE MOGCA, em tablete, de primeira qualidade,
embalados individualmente em unidades de aproximadamente 20 g,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Doce de leite

DOCE DE LEITE em tablete, de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidades de aproximadamente 20 g, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificacbes do produto.

Doce mariola

DOCE, tipo MARIOLA (goiaba, caju ou banana), de primeira
qualidade, embalados individualmente em unidades de
aproximadamente 20 g, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Doce pacgoca de
amendoim

PACOCA DE AMENDOIM, de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidades de 20 g, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Doce pé de moleque

DOCE PE DE MOLEQUE, de primeira qualidade, embalados
individualmente em unidades de aproximadamente 20 g, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificacdes do produto.

Doce quebra queixo

DOCE QUEBRA QUEIXO, em tablete, de primeira qualidade,
embalados individualmente em unidades de aproximadamente 20 g,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Ervilha em conserva

ERVILHA, em conserva, integra, sem sinais de abaulamento ou
amassados, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Ervilha tipo seca

ERVILHA SECA, de primeira qualidade, sem presenga de graos
mofados, carunchados e torrados, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Extrato de tomate

EXTRATO DE TOMATE, concentrado, de primeira qualidade, em
embalagem com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
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data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Farinha de mandioca
extra fina

FARINHA DE MANDIOCA EXTRA FINA, de primeira qualidade, tipo
FINA, torrada, classe BRANCA, empacotado em embalagens
plasticas, isento de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Farinha de rosca

FARINHA DE ROSCA, fina, ligeiramente torrada, de cor amarelada,
isenta de sujidades e outros materiais estranhos, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificagbes do produto.

Farinha de trigo

FARINHA DE TRIGO, COM FERMENTO, de primeira qualidade,
isenta de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Farinha para kibe

FARINHA PARA KIBE, composta de grados de trigo selecionados e
moidos de 6tima qualidade, cor, sabor e aroma caracteristicos do
produto, livre de parasitas e odores estranhos, com data de fabricagao
e data de validade, informagbes nutricionais, conteddo e origem do
produto, numero do registro no érgado competente, em perfeito estado
de conservagéo.

Fava

FAVA, de primeira qualidade, tipo 1, empacotado em embalagens
plasticas, com graos integros, isentos de mofo e sujidades, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero
de lote, prazo de validade e especificacdes do produto.

Feijao carioca

FEIJAO CARIOCA, de primeira qualidade, tipo 1, com gréos integros,
isentos de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Feijdo macassar

FEIJAO MACASSAR ou CAUPI ou FRADINHO, de primeira
qualidade, tipo 1, com graos integros, isentos de mofo e sujidades,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificacbes do
produto.

Feijao preto

FEIJAO PRETO, de primeira qualidade, tipo 1, empacotado em
embalagens plasticas, com graos integros, isentos de mofo e
sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data
de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagdes do
produto.

Flocos de milho

FLOCOS DE MILHO PRE-COZIDO, tipo FLOCAO, amarela, de
primeira qualidade, acondicionado em saco plastico, sem sujidade,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagcdes do
produto.

Folha de louro

FOLHA DE LOURO, seca, de primeira qualidade, limpas e secas, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricacgao,
numero de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.
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PO DE GELATINA (sabores diversos) acondicionado em embalagem

Gelatina contendo ingredientes, valor nutricional, data de fabricagéo e validade.
GERGELIM, em embalagem contendo dizeres de rotulagem, data de
Gergelim fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagdes do

produto.

Goma tapioca

GOMA PRONTA PARA TAPIOCA, 100% natural, solta, macia, sem
adicdo de conservantes e sal, embalagem plastica contendo
identificacdo, informagao nutricional, rétulo, data de fabricagédo e de
validade.

Gréo de bico

GRAO DE BICO, de primeira qualidade, com gréos integros, isentos
de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagcdes do produto.

Leite condensado

LEITE CONDENSADO, de primeira qualidade, produzido com leite
integral, agucar, acondicionado em embalagem tetra pak. Com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, informagdes nutricionais,
data de fabricagéo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Leite de coco

LEITE DE COCO, de primeira qualidade, natural, PASTEURIZADO,
homogeneizado, com médio teor de gordura, em embalagens tetra pak
de 1L, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Leite de vaca integral

LEITE DE VACA INTEGRAL, homogeneizado, tipo A, submetido ao
processo de ultrapasteurizagdo (UHT), envasado sob condigbes
assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas
tipo tetra pak de 1.000 mL, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Leite de vaca integral
(em po)

LEITE DE VACA INTEGRAL EM PO, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens de 1kg, com marca registrada,
enriquecido com vitaminas A e D, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Lentilha

LENTILHA, de primeira qualidade, empacotado em embalagens
plasticas de 500 g, com grdos integros, isentos de mofo e sujidades,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.

Linhaga

SEMENTE DE LINHACA, acondicionada em embalagem plastica de
até 500 gramas, transparente, resistente, bem vedada, isento de
qualquer substancia estranha ou nociva, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto. Ndo pode ser a granel.

Macarrao espaguete

MACARRAO, tipo ESPAGUETE FINO, de primeira qualidade, sem
adicdo de ovo, cor clara, pasteurizado, com marca registrada,
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contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote,
prazo de validade e especificagdes do produto.

Macarrao lasanha

MACARRAO, tipo LASANHA, de primeira qualidade, sem adigdo de
ovo, cor clara, pasteurizado, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Macarrao ninho

MACARRAO, tipo NINHO, de primeira qualidade, sem adigdo de ovo,
cor clara, pasteurizado, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, ndmero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Macarrao parafuso

MACARRAO, tipo PARAFUSO, de primeira qualidade, sem adigdo de
ovo, cor clara, pasteurizado, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Macarrao penne

MACARRAO, tipo PENNE, de primeira qualidade, sem adigdo de
ovo, cor clara, pasteurizado, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Maionese

MOLHO de mesa, tipo MAIONESE, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Maionese vegana

MOLHO de mesa, tipo MAIONESE VEGANA, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Margarina

MARGARINA VEGETAL, com sal, contendo um teor superior a 60%
de lipidios, acondicionada em embalagem plastica, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificagbes do produto. ISENTA DE
INGREDIENTE DE ORIGEM ANIMAL.

Milho mungunza

MILHO para MUNGUNZA, classe amarelo, seco, tipo |, 100% milho,
isento de mofo e sujidades, com marca registrada, contendo dizeres
de rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Milho verde em conserva

MILHO VERDE, em conserva, de primeira qualidade, acondicionado
em embalagem integra, sem sinais de abaulamento ou amassos, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricacéo,
numero de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

Molho de pimenta

MOLHO, tipo PIMENTA, de primeira qualidade, acondicionado em
embalagens com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagéo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Molho de soja

MOLHO, tipo SHOYU, de primeira qualidade, acondicionado em
embalagens com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagdo, nimero de lote, prazo de validade e especificagoes
do produto.
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Molho de tomate

MOLHO DE TOMATE, de primeira qualidade, em embalagem, com
marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricacéo,
numero de lote, prazo de validade e especifica¢gdes do produto.

Molho tipo Caesar

MOLHO, tipo CAESAR, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentagdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Molho tipo Caseiro

MOLHO, tipo CASEIRO, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentacdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Molho tipo Ervas Finas

MOLHO, tipo ERVAS FINAS, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentacdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Molho tipo Italiano

MOLHO, tipo ITALIANO, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentacdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Molho tipo Mostarda e
Mel

MOLHO, tipo MOSTARDA E MEL, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentacdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Molho tipo Queijos

MOLHO, tipo QUEIJOS, molho para salada, sabor e odor
caracteristico, apresentacdo liquido, com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Molho tipo Rosé

MOLHO, tipo ROSE, molho para salada, sabor e odor caracteristico,
apresentagdo liquido, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Mostarda

MOLHO de mesa, tipo MOSTARDA, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Oleo de soja

OLEO DE SOJA, refinado, de primeira qualidade, 100% natural,
acondicionado em embalagens com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagbes do produto.

Orégano

CONDIMENTO OREGANO, de primeira qualidade, acondicionado em
embalagens com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricacédo, niumero de lote, prazo de validade e especificacoes
do produto.

Pasta de amendoim

PASTA DE AMENDOIM, de primeira qualidade, com apenas
amendoins torrados e moidos por processos de moagem superfino,
odor e sabor naturais, acondicionada em embalagens com marca
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registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero
de lote, prazo de validade e especificacbes do produto.

Proteina de soja

PROTEINA DE SOJA, tipo TEXTURIZADA, GRAOS, FILEZINHO ou
PEDACOS, de primeira qualidade, cor escura, acondicionada em
embalagens com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem,
data de fabricagéo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes
do produto.

Queijo parmeséo ralado

QUEIJO, tipo PARMESAO, RALADO, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens com marca registrada, contendo
dizeres de rotulagem, data de fabricacdo, numero de lote, prazo de
validade e especificagdes do produto.

Quinoa

QUINOA, de primeira qualidade, empacotada em embalagens
plasticas, com gréos integros, isentos de mofo e sujidades, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificagdes do produto.

Rapadura

RAPADURA NATURAL, em TABLETE, de primeira qualidade,
embalada individualmente em unidades de aproximadamente 20 g,
com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagdes do
produto.

Sal

SAL REFINADO, iodado, com antiumectante, de primeira qualidade,
acondicionado em embalagens plasticas, com marca registrada,
contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, nimero de lote,
prazo de validade e especificagbes do produto.

Tapioca Granulada

TAPIOCA GRANULADA, tipo 1, isento de sujidades, materiais
estranhos, bolor ou mofo, com marca registrada, contendo dizeres de
rotulagem, data de fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e
especificagdes do produto.

Uva passa

UVA PASSA DESIDRATADA, PRETA, SEM SEMENTE,
acondicionada em embalagem hermeticamente fechada, com marca
registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de fabricagdo, numero
de lote, prazo de validade e especificacdes do produto.

Vinagre

VINAGRE DE ALCOOL, acondicionado em garrafas plasticas de
500ml, com marca registrada, contendo dizeres de rotulagem, data de
fabricagdo, numero de lote, prazo de validade e especificagbes do
produto.
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TERMO DE CONTRATO
Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVIGOS SEM REGIME DE DEDICAGAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA - LICITACAO E
CONTRATAGAO DIRETA

MINISTERIO DA EDUCAGAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

(Processo Administrativo n® 23074.114426/2025- 03)

CONTRATO ADMINISTRATIVO N° xx/xxxx, QUE FAZEM
ENTRE SI A UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA E

A Autarquia UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA, com sede no(a) Cidade Universitaria — Campus
I, S/N, na cidade de Joao Pessoal/PB, inscrito(a) no CNPJ sob o n° 24.098.477/0001-10, neste ato
representado(a) pelo(a) Magnifica Reitora Prof.? Terezinha Domiciano Dantas Martins, nomeado(a),
pelo Decreto de 15 de outubro de 2024, publicada no DOU de 16 de outubro de 2024, portador da
Matricula Funcional n® 338087, doravante denominado CONTRATANTE, e o(a) [CONTRATADO],
inscrito(a) no CNPJ/MF sob o n° [CNPJ], sediado(a) na [endere¢o], na cidade de [cidade]/[UF],
doravante designado CONTRATADO, neste ato representado(a) por [nhome e fung¢do no
CONTRATADO], conforme [atos constitutivos da empresa] OU [procuragao apresentada nos autos],
tendo em vista o que consta no Processo n° 23074.114426/2025- 03 e em observéancia as disposi¢coes
da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, e demais legislagao aplicavel, resolvem celebrar o presente
Termo de Contrato, decorrente do(a) Pregao Eletrénico n° 60/2025, mediante as clausulas e condigdes
a seguir enunciadas.

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

1.1. O objeto do presente instrumento é a contratagdo de servigos continuos de preparo e distribuicdo de
refeicdes, sob demanda, por meio da operacionalizagao e do desenvolvimento de todas as atividades
envolvidas no fornecimento de refei¢cbes, visando atender os Restaurantes Universitarios do Campus IV
da Universidade Federal da Paraiba — UFPB, incluindo a concessao onerosa do uso de espago publico,
nas condi¢des estabelecidas no Termo de Referéncia.

1.2. Objeto da contratagao:

UNIDADE | QUANTIDADE | QUANTIDADE | VALOR VALOR
GRUPO | ITEM | ESPECIFICAGAO CATSER | s A DIARIA TOTAL UNITARIO | TOTAL
ESTIMADA ESTIMADA (R$) (R$)
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1 1 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- . ALMOCO
(SUBSIDIO 5320 Unidade 240 96.000
INTEGRAL) -
Campus IV (Rio
Tinto).

2 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- JANTAR (SUBSIDIO
INTEGRAL) -
Campus IV (Rio
Tinto).

5320 Unidade 150 60.000

3 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- ALMOCO
(SUBSIDIO
PARCIAL) — Campus
IV (Rio Tinto).

5320 Unidade 50 20.000

4 Servico continuo de
preparo e distribuicdo
- JANTAR (SUBSIDIO 5320 Unidade 20 8.000
PARCIAL) — Campus
IV (Rio Tinto).

5 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- ALMOCO
(SUBSIDIO 5320 Unidade 116 46.400
INTEGRAL) -
Campus v
(Mamanguape).

6 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- JANTAR (SUBSIDIO
INTEGRAL) -
Campus \Y
(Mamanguape).

5320 Unidade 190 76.000

7 Servigo continuo de
preparo e distribuicdo
- ALMOCO
(SuBSIDIO
PARCIAL) — Campus
IV (Mamanguape).

5320 Unidade 20 8.000

8 Servico continuo de
preparo e distribuicdo
- JANTAR (SUBSIDIO 5320 Unidade 20 20.000
PARCIAL) — Campus
IV (Mamanguape).

VALOR TOTAL

1.3. Vinculam esta contratagao, independentemente de transcrigao:
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1.3.1. O Termo de Referéncia;

1.3.2. O Edital da Licitagao;

1.3.3. A Proposta do CONTRATADO;

1.3.4. Eventuais anexos dos documentos supracitados.

2. CLAUSULA SEGUNDA - VIGENCIA E PRORROGAGAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratagdo é de 02 (dois) anos contados do(a) assinatura do contrato,
prorrogavel sucessivamente por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n® 14.133, de 2021.

2.2. A prorrogacéao de que trata este item é condicionada ao ateste, pela autoridade competente, de que
as condi¢des e os pregos permanecem vantajosos para a Administragcdo, permitida a negociagdo com o
CONTRATADO, atentando, ainda, para o cumprimento dos seguintes requisitos:

2.2.1. Estar formalmente demonstrado no processo que a forma de prestacdo dos servicos tem
natureza continuada;

2.2.2. Seja juntado relatério que discorra sobre a execugao do contrato, com informagdes de que os
servigos tenham sido prestados regularmente;

2.2.3. Seja juntada justificativa e motivo, por escrito, de que a Administragdo mantém interesse na
realizagéo do servigo;

2.24. Haja manifestagao expressa do CONTRATADO informando o interesse na prorrogagao;
2.2.5. Seja comprovado que o CONTRATADO mantém as condigées iniciais de habilitacéo; e
2.2.6. N&o haja registro no Cadastro Informativo de créditos ndo quitados do setor publico federal
(Cadin).

2.3. O CONTRATADO nao tem direito subjetivo a prorrogacao contratual.
24. A prorrogacao de contrato devera ser promovida mediante celebracédo de termo aditivo.

2.5. Nas eventuais prorrogacdes contratuais, os custos ndo renovaveis ja pagos ou amortizados ao longo
do primeiro periodo de vigéncia da contratagcao deverao ser reduzidos ou eliminados como condi¢ao para a
renovagao.

2.6. O contrato ndo podera ser prorrogado quando o CONTRATADO tiver sido penalizado nas sangdes
de declaragdo de inidoneidade ou impedimento de licitar e contratar com poder publico, observadas as
abrangéncias de aplicagao.

3. CLAUSULA TERCEIRA - MODELOS DE EXECUGAO E GESTAO CONTRATUAIS

3.1. O regime de execugado contratual, os modelos de gestdo e de execugdo, assim como 0s prazos e
condigdes de conclusao, entrega, observagéo e recebimento do objeto constam no Termo de Referéncia,
anexo a este Contrato.

CLAUSULA QUARTA - SUBCONTRATAGAO

4.1. As regras sobre a subcontratagdo do objeto sdo aquelas estabelecidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato

CLAUSULA QUINTA - PREGO

5.1. 0 valor total da contratagdo é de R$ xxXxxXxx (XXXXXXXXX)

5.2.No valor acima estao incluidas todas as despesas ordinarias diretas e indiretas decorrentes da execucgao
do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
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comerciais incidentes, taxa de administragao, frete, seguro e outros necessarios ao cumprimento integral
do objeto da contratagao.

5.3. O valor acima é meramente estimativo, de forma que os pagamentos devidos ao CONTRATADO
dependerédo dos quantitativos efetivamente fornecidos.

CLAUSULA SEXTA - PAGAMENTO

6.1. O prazo para pagamento ao CONTRATADO e demais condi¢des a ele referentes encontram-se definidos
no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA SETIMA - REAJUSTE

7.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual sdo aquelas definidas no Termo de Referéncia, anexo a
este Contrato.

CLAUSULA OITAVA - OBRIGAGOES DO CONTRATANTE
8.1.S40 obrigagcdes do CONTRATANTE:

8.1.1. Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pelo CONTRATADO, de acordo com
o contrato e seus anexos;

8.1.2. Receber o objeto no prazo e condigbes estabelecidas no Termo de Referéncia;

8.1.3. Notificar o CONTRATADO, por escrito, sobre vicios, defeitos incorre¢des, imperfeicdes,

falhas ou irregularidades verificadas na execugdo do objeto contratual, fixando prazo para que seja
substituido, reparado ou corrigido, total ou parcialmente, as suas expensas, certificando-se de que as
solugdes por ele propostas sejam as mais adequadas;

8.1.4. Acompanhar e fiscalizar a execugdo do contrato e o cumprimento das obrigacdes pelo
CONTRATADO;
8.1.5. Comunicar a empresa para emissdo de Nota Fiscal relativa a parcela incontroversa da

execucgao do objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento, quando houver controvérsia sobre a execugao
do objeto, quanto a dimenséao, qualidade e quantidade, conforme o art. 143 da Lei n® 14.133, de 2021;

8.1.6. Efetuar o pagamento ao CONTRATADO do valor correspondente a execugao do objeto, no
prazo, forma e condi¢bes estabelecidos no presente Contrato e no Termo de Referéncia;

8.1.7. Aplicar ao CONTRATADO as sangdes previstas na lei e neste Contrato;

8.1.8. N&o praticar atos de ingeréncia na administragdo do CONTRATADO, tais como:

8.1.8.1. indicar pessoas expressamente nominadas para executar direta ou indiretamente o objeto
contratado;

8.1.8.2. fixar salario inferior ao definido em lei ou em ato normativo a ser pago pelo CONTRATADO;
8.1.8.3. estabelecer vinculo de subordinagdo com funcionario do CONTRATADO;
8.1.8.4. definir forma de pagamento mediante exclusivo reembolso dos salarios pagos;

8.1.8.5. demandar a funcionario do CONTRATADO a execugéao de tarefas fora do escopo do objeto
da contratacao; e

8.1.8.6. prever exigéncias que constituam intervencao indevida da Administracdo na gestao interna
do CONTRATADO.

8.1.9. Cientificar o 6rgéao de representacao judicial da Advocacia-Geral da Unido para adogao das
medidas cabiveis quando do descumprimento de obrigacbes pelo CONTRATADO;
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8.1.10. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagbes e reclamacgdes relacionadas a
execucao do presente Contrato, ressalvados os requerimentos manifestamente impertinentes, meramente
protelatérios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste;

8.1.10.1. A Administragdo tera o prazo de 01 (um) més, a contar da data do protocolo do requerimento
para decidir, admitida a prorrogagdo motivada, por igual periodo.

8.1.11. Responder eventuais pedidos de reestabelecimento do equilibrio econémico-financeiro feitos
pelo CONTRATADO no prazo maximo de 01 (um) més;

8.1.12. Notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para
apuracao de descumprimento de clausulas contratuais;

8.2. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CONTRATADO com
terceiros, ainda que vinculados a execugao do contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em
decorréncia de ato do CONTRATADO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

CLAUSULA NONA - OBRIGAGOES DO CONTRATADO

9.1.0 CONTRATADO deve cumprir todas as obrigagbes constantes deste Contrato e de seus anexos,
assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucao
do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

9.2. Atender as determinagdes regulares emitidas pelo fiscal ou gestor do contrato ou autoridade superior
e prestar todo esclarecimento ou informagao por eles solicitados;

9.3. Reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo
fixado pelo fiscal do contrato, os bens e servicos nos quais se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes da execugao ou dos materiais empregados;

9.4. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugéo do objeto, bem como por todo e
qualquer dano causado a Administragéo ou terceiros, ndo reduzindo essa responsabilidade a fiscalizagdo ou
0 acompanhamento da execugao contratual pelo CONTRATANTE, que ficara autorizado a descontar dos
pagamentos devidos ou da garantia, caso exigida, o valor correspondente aos danos sofridos;

9.5. Quando néo for possivel a verificagdo da regularidade no Sistema de Cadastro de Fornecedores —
SICAF, o CONTRATADO devera entregar ao setor responsavel pela fiscalizagdo do contrato, até o dia trinta
do més seguinte ao da prestagéo dos servigos, os seguintes documentos:

9.5.1. prova de regularidade relativa a Seguridade Social;
9.5.2. certidao conjunta relativa aos tributos federais e a Divida Ativa da Uniao;
9.5.3. certiddes que comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do
domicilio ou sede do CONTRATADO;
9.54. Certidao de Regularidade do FGTS — CRF; e
9.5.5. Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT.
9.6. Responsabilizar-se pelo cumprimento das obrigagdes previstas em Acordo, Convengdo, Dissidio

Coletivo de Trabalho ou equivalentes das categorias abrangidas pelo contrato, por todas as obrigacdes
trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributarias, fiscais, comerciais e as demais previstas em legislagao
especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere a responsabilidade ao CONTRATANTE e nao podera onerar o
objeto do contrato;

9.7. Comunicar ao Fiscal do contrato tempestivamente, observada a urgéncia da situagdo, qualquer
ocorréncia anormal ou acidente que se verifique no local da execugao do objeto contratual, ndo ultrapassando
o prazo de 24 (vinte e quatro) horas;
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9.8. Paralisar, por determinagcdo do CONTRATANTE, qualquer atividade que nao esteja sendo executada
de acordo com a boa técnica ou que ponha em risco a seguranga de pessoas ou bens de terceiros;

9.9. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas, todas
as condi¢des exigidas para habilitagcao na licitacdo ou para qualificagdo na contratagao direta;

9.10. Cumprir, durante todo o periodo de execugédo do contrato, a reserva de cargos prevista em lei para
pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social ou para aprendiz, bem como as reservas de
cargos previstas na legislagao;

9.11. Comprovar a reserva de cargos a que se refere a clausula acima, no prazo fixado pelo fiscal do
contrato, com a indicagdo dos empregados que preencheram as referidas vagas;

9.12. Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato;

9.13. Arcar com o 6nus decorrente de eventual equivoco no dimensionamento dos quantitativos de sua
proposta, inclusive quanto aos custos variaveis decorrentes de fatores futuros e incertos, devendo
complementa-los, caso o previsto inicialmente em sua proposta ndo seja satisfatério para o atendimento do
objeto da contratagao, exceto quando ocorrer algum dos eventos arrolados no art. 124, 1l, d, da Lei n® 14.133,
de 2021;

9.14. Cumoprir, além dos postulados legais vigentes de ambito federal, estadual ou municipal, as normas de
segurangca do CONTRATANTE;

9.15. Alocar os empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas deste contrato, com
habilitagdo e conhecimento adequados;

9.16. Prestar os servigos dentro dos parametros e rotinas estabelecidos;

9.17. Fornecer todos os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios demandados, em quantidade,
qualidade e tecnologia adequadas, com a observancia as recomendagdes aceitas pela boa técnica, normas
e legislagao de regéncia;

9.18. Conduzir os trabalhos com estrita observancia as normas da legislacdo pertinente, cumprindo as
determinagdes dos Poderes Publicos, mantendo sempre limpo o local de execugéo do objeto e nas melhores
condi¢cdes de seguranga, higiene e disciplina;

9.19. Submeter previamente, por escrito, ao CONTRATANTE, para analise e aprovagdo, quaisquer
mudangas nos métodos executivos que fujam as especificagdes do memorial descritivo ou instrumento
congénere;

9.20. Cumprir as normas de protecdo ao trabalho, inclusive aquelas relativas a seguranca e a saude no
trabalho;

9.21. N&o submeter os trabalhadores a condi¢cdes degradantes de trabalho, jornadas exaustivas, servidao
por divida ou trabalhos forgados;

9.22. Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos de idade, exceto na
condicdo de aprendiz para os maiores de quatorze anos de idade, observada a legislagao pertinente;

9.23. Nao submeter o menor de dezoito anos de idade a realizagdo de trabalho noturno e em condigées
perigosas e insalubres e a realizacao de atividades constantes na Lista de Piores Formas de Trabalho Infantil,
aprovada pelo Decreto n°® 6.481, de 12 de junho de 2008;

9.24. Receber e dar o tratamento adequado a denuncias de discriminagao, violéncia e assédio no ambiente
de trabalho;

9.25. Manter preposto aceito pela Administracdo no local do servigo para representa-lo na execugao do
contrato;
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9.25.1. A indicagédo ou a manutengao do preposto da empresa podera ser recusada pelo érgao ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade.

9.26. Nao contratar, durante a vigéncia do contrato, cénjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, de dirigente do CONTRATANTE ou de agente publico que tenha
desempenhado fung¢ao na licitagdo ou que atue na fiscalizagdo ou gestdo do contrato, nos termos do artigo
48, paragrafo unico, da Lei n® 14.133, de 2021;

9.27. Prestar todo esclarecimento ou informacéao solicitada pelo CONTRATANTE ou por seus prepostos,
garantindo-lhes o acesso, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos documentos relativos a
execugao do contrato;

9.28. Promover a guarda, manutencgéo e vigilancia de materiais, ferramentas, e tudo o que for necessario
a execugao do objeto, durante a vigéncia do contrato;

9.29. Assegurar aos seus trabalhadores ambiente de trabalho e instalagdes em condi¢ées adequadas ao
cumprimento das normas de saude, seguranga e bem-estar no trabalho;

9.30. Fornecer equipamentos de protecdo individual (EPI) e equipamentos de protegdo coletiva
(EPC),quando for o caso;

9.31. Garantir o acesso do CONTRATANTE, a qualquer tempo, ao local dos trabalhos, bem como aos
documentos relativos a execucgao do contrato;

9.32. Promover a organizagéo técnica e administrativa dos servigos, de modo a conduzi-los eficaz e
eficientemente, de acordo com os documentos e especificagdes que integram o Termo de Referéncia, no
prazo determinado;

9.33. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administracéo;

9.34. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo o CONTRATADO relatar ao CONTRATANTE toda
e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungéo;

9.35. A concesséo de uso sob a forma onerosa da area fisica total do RU — Campus IV — Rio Tinto, medindo
404,63 m? e do RU — Campus IV — Mamanguape, medindo 432,32 m?, equipada e mobiliada
parcialmente, vincula-se aos servigos de produgéo e distribuigdo de alimentos nas suas dependéncias,
nao podendo ter destinagéo diversa;

9.36. Pela concesséao de uso do espaco fisico do RU, o CONTRATADO recolhera mensalmente, até o ultimo
dia util do més subsequente, em favor da CONTRATANTE, por intermédio de Guia de Recolhimento
da Uni&go — GRU, na Conta Unica do Tesouro Nacional, para a Unidade Gestora Arrecadadora: 153065
— UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA, Cédigo de Recolhimento: 28802 — ALUGUEIS, Numero
de Referéncia: 15230611012903, a taxa de ocupagao de xx%, do valor do fornecimento mensal
faturado no RU — Campus IV — Rio Tinto e a taxa de ocupac¢éo de xx%, do valor do fornecimento mensal
faturado no RU — Campus IV — Mamanguape para o CONTRATANTE, obrigando-se 0o CONTRATADO,
no mesmo prazo, a apresentar ao fiscal do contrato os comprovantes de recolhimento;

9.37. Apresentar mensalmente os comprovantes de pagamento das contas de agua e luz referentes ao
consumo das instalagées do RU.

CLAUSULA DECIMA- OBRIGAGOES PERTINENTES A LGPD

10.1.As partes deverdao cumprir a Lei n° 13.709, de 2018 (LGPD), quanto a todos os dados pessoais a que
tenham acesso em razao do certame ou do contrato administrativo que eventualmente venha a ser
firmado, a partir da apresentacao da proposta no procedimento de contratacao, independentemente de
declaragao ou de aceitagao expressa.
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10.2. Os dados obtidos somente poderao ser utilizados para as finalidades que justificaram seu acesso e
de acordo com a boa-fé e com os principios do art. 6° da LGPD.

10.3. E vedado o compartilhamento com terceiros dos dados obtidos fora das hipéteses permitidas em Lei.

10.4. A Administracdo devera ser informada no prazo de 5 (cinco) dias Uteis sobre todos os contratos de
suboperacgao firmados ou que venham a ser celebrados pelo CONTRATADO.

10.5. Terminado o tratamento dos dados nos termos do art. 15 da LGPD, é dever do CONTRATADO
elimina-los, com excec¢éo das hipoteses do art. 16 da LGPD, incluindo aquelas em que houver necessidade
de guarda de documentagéo para fins de comprovagao do cumprimento de obrigagdes legais ou contratuais
e somente enquanto nao prescritas essas obrigagoes.

10.6. E dever do CONTRATADO orientar e treinar seus empregados sobre os deveres, requisitos e
responsabilidades decorrentes da LGPD.

10.7. O CONTRATADO devera exigir de SUBOPERADORES e SUBCONTRATADOS o cumprimento dos
deveres da presente clausula, permanecendo integralmente responsavel por garantir sua observancia.

10.8. O CONTRATANTE podera realizar diligéncia para aferir o cumprimento dessa clausula, devendo o
CONTRATADO atender prontamente eventuais pedidos de comprovagao formulados.

10.9. O CONTRATADO devera prestar, no prazo fixado pelo CONTRATANTE, prorrogavel
justificadamente, quaisquer informagdes acerca dos dados pessoais para cumprimento da LGPD, inclusive
quanto a eventual descarte realizado.

10.10. Bancos de dados formados a partir de contratos administrativos, notadamente aqueles que se
proponham a armazenar dados pessoais, devem ser mantidos em ambiente virtual controlado, com registro
individual rastreavel de tratamentos realizados (LGPD, art. 37), com cada acesso, data, horario e registro da
finalidade, para efeito de responsabilizacdo, em caso de eventuais omissdes, desvios ou abusos.

10.10.1. Os referidos bancos de dados devem ser desenvolvidos em formato interoperavel, a fim de
garantir a reutilizagdo desses dados pela Administragao nas hipoteses previstas na LGPD.

10.11. O contrato esta sujeito a ser alterado nos procedimentos pertinentes ao tratamento de dados
pessoais, quando indicado pela autoridade competente, em especial a ANPD por meio de opinibes técnicas
ou recomendacoes, editadas na forma da LGPD.

10.12. Os contratos e convénios de que trata o § 1° do art. 26 da LGPD deverdo ser comunicados a
autoridade nacional.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — GARANTIA DE EXECUGAO

11.1.Sera exigida a prestagéo de garantia na presente contratagao, conforme regras constantes do Termo de
Referéncia.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - INFRAGOES E SANGOES ADMINISTRATIVAS

12.1.As regras acerca de infragdes e san¢des administrativas referentes a execugéo do contrato sédo aquelas
definidas no Termo de Referéncia, anexo a este Contrato.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA EXTINGAO CONTRATUAL

13.1.0 contrato sera extinto quando cumpridas as obrigagdes de ambas as partes, ainda que isso ocorra
antes do prazo estipulado para tanto.

13.2. Se as obrigagbes ndo forem cumpridas no prazo estipulado, a vigéncia ficara prorrogada até a
conclusao do objeto, caso em que devera a Administragao providenciar a readequagéo do cronograma fixado
para o contrato.
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13.3. Quando a ndo concluséo do contrato referida no item anterior decorrer de culpa do CONTRATADO:

13.3.1. ficara ele constituido em mora, sendo-lhe aplicaveis as respectivas sangdes administrativas;
e
13.3.2. podera a Administragao optar pela extingdo do contrato e, nesse caso, adotara as medidas

admitidas em lei para a continuidade da execug¢éo contratual

13.4. O contrato podera ser extinto antes de cumpridas as obrigagdes nele estipuladas, ou antes do prazo
nele fixado, por algum dos motivos previstos no artigo 137 da Lei n° 14.133, de 2021, bem como
amigavelmente, assegurados o contraditério e a ampla defesa.

13.5. Nesta hipotese, aplicam-se também os artigos 138 e 139 da mesma Lei.

13.6. A alteragao social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da empresa ndo ensejara a extingéao
se nao restringir sua capacidade de concluir o contrato.

13.7. Se a operacgédo implicar mudancga da pessoa juridica contratada, devera ser formalizado termo aditivo
para alteragao subjetiva.

13.8. O termo de extingdo, sempre que possivel, sera precedido:

13.8.1. Do balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
13.8.2. Da relagédo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
13.8.3. Das indenizagdes e multas.

13.9. A extingdo do contrato ndo configura 6bice para o reconhecimento do desequilibrio econdmico-
financeiro, hipdtese em que sera concedida indeniza¢do por meio de termo indenizatério.

13.10. O CONTRATANTE podera ainda:

13.10.1. nos casos de obrigacdo de pagamento de multa pelo CONTRATADO, reter a garantia
prestada a ser executada, conforme legislagdo que rege a matéria; e

13.10.2. nos casos em que houver necessidade de ressarcimento de prejuizos causados a
Administragao, nos termos do inciso IV do art. 139 da Lei n.° 14.133, de 2021, reter os eventuais créditos
existentes em favor do CONTRATADO decorrentes do contrato.

13.11. O contrato podera ser extinto caso se constate que o CONTRATADO mantém vinculo de natureza
técnica, comercial, econdmica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do érgéo ou entidade contratante
ou com agente publico que tenha desempenhado fungéo na licitagdo ou na contratagdo direta, ou atue na
fiscalizagdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cdnjuge, companheiro ou parente em linha reta,
colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - ALTERAGOES

14.1.Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina dos arts. 124 e seguintes da Lei n® 14.133,
de 2021.

14.2. O CONTRATADO ¢é obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢gdes contratuais, os acréscimos ou
supressodes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado
do contrato.

14.3. As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderao exceder o limite
de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

14.4. As alteragbes contratuais deverao ser promovidas mediante celebragdo de termo aditivo, submetido
a prévia aprovacgao da consultoria juridica do CONTRATANTE, salvo nos casos de justificada necessidade
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de antecipacgao de seus efeitos, hipétese em que a formalizagdo do aditivo devera ocorrer no prazo maximo
de 1 (um) més.

14.5. Registros que nao caracterizam alteragao do contrato podem ser realizados por simples apostila,
dispensada a celebragéo de termo aditivo, na forma do art. 136 da Lei n® 14.133, de 2021.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DOTAGAO ORGAMENTARIA

15.1.As despesas decorrentes da presente contratagio correrdo a conta de recursos especificos consignados
no Orcamento Geral da Unido deste exercicio, na dotagao abaixo discriminada:

) Gestao/unidade: [...];

II) Fonte de recursos: [...];

[lI) Programa de trabalho: [...];
IV) Elemento de despesa: [...]; e

V) Plano interno: [...]; e
V1) Nota de empenho: [...];

15.2. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovacao da Lei
Orcamentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

CLAUSULA DECIMA SEXTA - DOS CASOS OMISSOS

16.1.0s casos omissos serdo decididos pelo CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na Lei n°
14.133, de 2021, e demais normas federais aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposicdes
contidas na Lei n° 8.078, de 1990 — Cddigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais
dos contratos.

CLAUSULA DECIMA SETIMA - PUBLICAGAO

17.1.Incumbira ao CONTRATANTE divulgar o presente instrumento no Portal Nacional de Contratagbes
Publicas (PNCP), na forma prevista no art. 94 da Lei 14.133, de 2021, bem como no respectivo sitio
oficial na Internet, em atencao ao art. 91, caput, da Lei n.° 14.133, de 2021, e ao art. 8°, §2°, da Lei n.
12.527, de 2011, c/c art. 7°, §3°, inciso V, do Decreto n. 7.724, de 2012.

CLAUSULA DECIMA OITAVA- FORO

18.1.Fica eleito o Foro da Justiga Federal em Jodo Pessoa, Se¢ao Judiciaria de Paraiba para dirimir os litigios
que decorrerem da execugdo deste Termo de Contrato que ndo puderem ser compostos pela
conciliagao, conforme art. 92, §1°, da Lei n°® 14.133, de 2021.

Jodo Pessoa, [dia] de [més] de 2026.

Terezinha Domiciano Dantas Martins

Reitor da Universidade Federal da Paraiba

Representante legal do CONTRATANTE

Representante legal do CONTRATADO

TESTEMUNHAS:
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MINISTERIO DA EDUCAGCAO
UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA
PRO-REITORIA DE ADMINISTRACAO

ATA DE RGISTRO DE PRECO(SRP)

A Universidade Federal da Paraiba), com sede no Campus Universitario S/N, na
cidade de Jodo Pessoal/PB, inscrito(a) no CGC/MF sob o n° 24.098.477/0001-10, neste ato
representada pelo(a) ...... (cargo e nome), nomeado(a) pela Portaria n° ...... de ..... de ...... de 202...,
publicada no ....... de ..... de ....... de ....., portador da matricula funcional n° ................... ,» considerando
0 julgamento da licitagdo na modalidade de pregéo, na forma eletronica, para REGISTRO DE PRECOS

n® 90060/2025, publicada no ...... de ...../[.....[2024, processo administrativo n.° 27074.114429/2025-

03, RESOLVE registrar os precgos da(s) empresa(s) indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo
com a classificacéo por ela(s) alcancada(s) e na(s) quantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢des

previstas no Edital de licitagdo eu-Aviso-da—Centratacdo-Bireta, sujeitando-se as partes as normas
constantes na Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de marco de 2023, e

em conformidade com as disposi¢des a seguir:

1. DO OBJETO

A presente Ata tem por objeto o registro de pregos para Contratacao de servicos continuos de
preparo e distribuicdo de refeicdes, sob demanda, por meio da operacionalizagdo e do
desenvolvimento de todas as atividades envolvidas no fornecimento de refei¢Bes, visando
atender os Restaurantes Universitarios do Campus 1V da Universidade Federal da Paraiba —
UFPB, incluindo a concessdo onerosa do uso de espaco publico, especificado(s) no(s)
itens/Grupos do Termo de Referéncia, anexo |. do edital de Licitagcdo n° 90060/2025 eu [do-Aviso-da
Contratacdo-Direta-n%; que é parte integrante desta Ata, assim como as propostas cujos precos tenham
sido registrados, independentemente de transcri¢ao.

2. DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacdes do objeto, as quantidades minimas e maximas de cada
item, fornecedor(es) e as demais condicdes ofertadas na(s) proposta(s) sdo as que seguem:

Item Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacdo Marca Modelo Unidade |Quantidade|Quantida Valor Un| Prazo
(se exigida ng (se exigido no Méaxima de garantia
X edital) edital) Minima ou
validade
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2.2. A listagem do cadastro de reserva referente ao presente registro de pre¢os consta como anexo
a esta Ata.

3.  ORGAO(S) GERENCIADOR E PARTICIPANTE(S)
3.1. O 6rgdo gerenciador é a UNIVERSIDADE FEDERAL DA PARAIBA — UASG 153065

3.2. Especificagfes:

GRUPO | ITEM | ESPECIFICA | CAT | UNIDADE | QUANT | QUANT | VALOR | VALOR
cAo SER DE IDADE | IDADE | UNITAR | TOTAL (R$)
MEDIDA | DIARIA | TOTAL | 10 (R9)
ESTIM | ESTIMA
ADA DA

1 1 Servigo 5320 Unidade 240 96.000 17,41 1.671.360,00
continuo de
preparo e
distribuicdo -
ALMOCO
(SUBSIDIO
INTEGRAL) —
Campus IV
(Rio Tinto)

2 Servigo 5320 Unidade 150 60.000 17,4 1.044.000,00
continuo de
preparo e
distribuicdo -
JANTAR
(SUBSIDIO
INTEGRAL) —
Campus IV
(Rio Tinto)

3 Servico 5320 Unidade 50 20.000 10,45 209.000,00
continuo de
preparo e
distribuicdo -
ALMOCO
(SUBSIDIO
PARCIAL) -
Campus IV
(Rio Tinto)

4 Servico 5320 Unidade 20 8.000 10,44 83.520,00
continuo de
preparo e
distribuicéo - J
ANTAR
(SUBSIDIO
PARCIAL) —
Campus IV
(Rio Tinto)
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Servigo
continuo de
preparo e
distribuicdo -
ALMOGCO
(SUBSIDIO
INTEGRAL) —
Campus IV
(Mamanguape)

5320

Unidade

116

46.400 17,41

807.824,00

Servigo
continuo de
preparo e
distribuicdo -
JANTAR
(SUBSIDIO
INTEGRAL) —
Campus IV
(Mamanguape)

5320

Unidade

190

76.000 17,4

1.322.400,00

Servigo
continuo de
preparo e
distribuicdo -
ALMOCO
(SUBSIDIO
PARCIAL) -
Campus IV
(Mamanguape)

5320

Unidade

20

8.000 10,45

83.600,00

Servigo
continuo de
preparo e
distribuicdo -
JANTAR
(SUBSIDIO
PARCIAL) —
Campus IV

(Mamanguape)

5320

Unidade

20

20.000 10,44

208.800,00

VALOR TOTAL

5.430.504,00

4. DA ADESAO A ATA DE REGISTRO DE PRECOS (item obrigatério)

4.1, N&o Serd admitida a adesado a ata de registro de precos decorrente desta licitacdo eu
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5. VALIDADE, FORMALIZAGCAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGCOS E CADASTRO RESERVA

5.1. A validade da Ata de Registro de Precos serd de 1 (um) ano, contado a partir do primeiro dia
util subsequente a data de divulgagdo no PNCP, podendo ser prorrogada por igual periodo, mediante
a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado o pre¢o vantajoso.
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5.1.1. O contrato decorrente da ata de registro de precos tera sua vigéncia estabelecida no
préprio instrumento contratual e observara no momento da contratacéo e a cada exercicio financeiro
a disponibilidade de créditos orcamentarios, bem como a previsdo no plano plurianual, quando
ultrapassar 1 (um) exercicio financeiro.

5.1.2. Na formalizagdo do contrato ou do instrumento substituto devera haver a indicagdo da
disponibilidade dos créditos orgamentarios respectivos.

5.2. A contratagdo com os fornecedores registrados na ata sera formalizada pelo 6rgdo ou pela
entidade interessada por intermédio de instrumento contratual, emissdo de nota de empenho de
despesa, autorizagdo de compra ou outro instrumento habil, conforme o art. 95 da Lei n°® 14.133, de
2021.

5.2.1. O instrumento contratual de que trata o item 5.2. devera ser assinado no prazo de
validade da ata de registro de precos.

5.3. Os contratos decorrentes do sistema de registro de precos poderao ser alterados, observado o
art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

5.4, Apéds a homologacdo da licitacdo ou da contratacdo direta, deverdo ser observadas as
seguintes condi¢Bes para formalizacdo da ata de registro de precos:

5.4.1. Serédo registrados na ata os precos e 0s quantitativos do adjudicatério, devendo ser
observada a possibilidade de o licitante oferecer ou ndo proposta em quantitativo inferior ao maximo

previsto no edital eu-hre-aviso-de-contratacao-direta e se obrigar nos limites dela;

5.4.2. Sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro dos licitantes ou dos fornecedores
que:

5.4.2.1. Aceitarem cotar os bens, as obras ou o0s servicos com precos iguais aos do
adjudicatério, observada a classificacéo da licitagéo; e

5.4.2.2. Mantiverem sua proposta original.

5.4.3. Sera respeitada, nas contratacdes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou dos
fornecedores registrados na ata.

5.5. O registro a que se refere o item 5.4.2 tem por objetivo a formacgéo de cadastro de reserva para
0 caso de impossibilidade de atendimento pelo signatario da ata.

5.6. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem reduzir suas
propostas para o preco do adjudicatario antecederdo aqueles que mantiverem sua proposta original.

5.7. A habilitagé@o dos licitantes que comporédo o cadastro de reserva a que se refere o item 5.4.2.2
somente sera efetuada quando houver necessidade de contratacéo dos licitantes remanescentes, nas
seguintes hipéteses:

5.7.1. Quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de precos, no prazo e nas
condicdes estabelecidos no edital eu-ne-aviso-de-contratacao-direta; e
5.7.2. Quando houver o cancelamento do registro do licitante ou do registro de precos nas

hip6teses previstas no item 9.

5.8. O preco registrado com indicag&o dos licitantes e fornecedores sera divulgado no PNCP e ficara
disponibilizado durante a vigéncia da ata de registro de precos.

5.9. ApOs a homologacéo da licitagdo ou da contratagédo direta, o licitante mais bem classificado ou
o fornecedor, no caso da contratagdo direta, serd convocado para assinar a ata de registro de precos,
no prazo e nas condi¢Bes estabelecidos no edital de licitagdo ou no aviso de contratacédo direta, sob
pena de decair o direito, sem prejuizo das sangfes previstas na Lei n® 14.133, de 2021.
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5.9.1. O prazo de convocacédo podera ser prorrogado 1 (uma) vez, por igual periodo, mediante
solicitacdo do licitante ou fornecedor convocado, desde que apresentada dentro do prazo,
devidamente justificada, e que a justificativa seja aceita pela Administracéo.

5.10. A ata de registro de precos sera assinada por meio de assinatura digital e disponibilizada no
Sistema de Registro de Pregos.

5.11. Quando o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢Bes
estabelecidos no edital ou no aviso de contratacéo, e observado o disposto no item 5.7, observando o
item 5.7 e subitens, fica facultado a Administragéo convocar os licitantes remanescentes do cadastro
de reserva, na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢Bes propostas pelo
primeiro classificado.

5.12. Na hip6tese de nenhum dos licitantes que trata o item 5.4.2.1, aceitar a contratacao nos termos
do item anterior, a Administrac&o, observados o valor estimado e sua eventual atualizagdo nos termos

do edital eu-do-aviso-de-contratacao-direta, podera:

5.12.1. Convocar para negociagdo os demais licitantes ou fornecedores remanescentes cujos
precos foram registrados sem redu¢éo, observada a ordem de classificagdo, com vistas a obtencéo
de preco melhor, mesmo que acima do preco do adjudicatario; ou

5.12.2. Adjudicar e firmar o contrato nas condi¢c6es ofertadas pelos licitantes ou fornecedores
remanescentes, atendida a ordem classificatéria, quando frustrada a negociagcdo de melhor
condicao.

5.13. A existéncia de precos registrados implicard compromisso de fornecimento nas condi¢des
estabelecidas, mas ndo obrigard a Administracdo a contratar, facultada a realizacdo de licitagédo
especifica para a aquisi¢édo pretendida, desde que devidamente justificada.

6. ALTERACAO OU ATUALIZACAO DOS PRECOS REGISTRADOS

6.1. Os precos registrados poderdo ser alterados ou atualizados em decorréncia de eventual
reducdo dos precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo dos bens, das obras ou dos
servigos registrados, nas seguintes situacoes:

6.1.1. Em caso de for¢ca maior, caso fortuito ou fato do principe ou em decorréncia de fatos
imprevisiveis ou previsiveis de consequéncias incalculaveis, que inviabilizem a execuc¢éo da ata tal
como pactuada, nos termos da alinea “d” do inciso Il do caput do art. 124 da Lei n°® 14.133, de 2021;

6.1.2. Em caso de criacéo, alteracdo ou extingdo de quaisquer tributos ou encargos legais ou
a superveniéncia de disposi¢des legais, com comprovada repercusséo sobre os precos registrados;

6.1.3. Na hipotese de previsdo no edital ou no aviso de contratacdo direta de clausula de
reajustamento ou repactuagéo sobre os precos registrados, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021.

6.1.3.1. No caso do reajustamento, devera ser respeitada a contagem da anualidade e o indice
previstos para a contratacao;

6.1.3.2. No caso da repactuacdo, podera ser a pedido do interessado, conforme critérios
definidos para a contratacéo.

7. NEGOCIACAO DE PRECOS REGISTRADOS

7.1. Na hipo6tese de o preco registrado tornar-se superior ao prego praticado no mercado por motivo
superveniente, o 6rgédo ou entidade gerenciadora convocara o fornecedor para negociar a redugdo do
preco registrado.

7.1.1. Caso nao aceite reduzir seu preco aos valores praticados pelo mercado, o fornecedor
serd liberado do compromisso assumido quanto ao item registrado, sem aplicacdo de penalidades
administrativas.
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7.1.2. Na hipotese prevista no item anterior, 0 gerenciador convocara os fornecedores do
cadastro de reserva, na ordem de classificacao, para verificar se aceitam reduzir seus precos aos
valores de mercado e nao convocara os licitantes ou fornecedores que tiveram seu registro
cancelado.

7.1.3. Se nao obtiver éxito nas negociacdes, 0 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencao de
contratacdo mais vantajosa.

7.1.4. Na hip6tese de reducado do preco registrado, o gerenciador comunicara aos 6rgaos e as
entidades que tiverem firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos para que avaliem
a conveniéncia e a oportunidade de diligenciarem negociacdo com vistas a alteracdo contratual,
observado o disposto no art. 124 da Lei n® 14.133, de 2021.

7.2. Na hipétese de o preco de mercado tornar-se superior ao preco registrado e o fornecedor ndo
poder cumprir as obrigagbes estabelecidas na ata, serd facultado ao fornecedor requerer ao
gerenciador a alteracdo do preco registrado, mediante comprovacdo de fato superveniente que
supostamente o impossibilite de cumprir o compromisso.

7.2.1. Neste caso, o fornecedor encaminhard, juntamente com o pedido de alteracdo, a
documentacdo comprobatéria ou a planilha de custos que demonstre a inviabilidade do preco
registrado em relacao as condi¢des inicialmente pactuadas.

7.2.2. Nao hipétese de ndo comprovagédo da existéncia de fato superveniente que inviabilize
0 preco registrado, o pedido serd indeferido pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora e o fornecedor
deverd cumprir as obrigagfes estabelecidas na ata, sob pena de cancelamento do seu registro, hos
termos do item 9.1, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei n° 14.133, de 2021, e na legislacao
aplicavel.

7.2.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, nos termos do item anterior, 0
gerenciador convocara os fornecedores do cadastro de reserva, na ordem de classificacdo, para
verificar se aceitam manter seus precos registrados, observado o disposto no item 5.7.

7.2.4. Se ndo obtiver éxito nas negociacdes, 0 6rgao ou entidade gerenciadora procedera ao
cancelamento da ata de registro de precos, nos termos do item 9.4, e adotard as medidas cabiveis
para a obtencéo da contratacdo mais vantajosa.

7.2.5. Na hipdtese de comprovagdo da majoragdo do preco de mercado que inviabilize o
preco registrado, conforme previsto no item 7.2 e no item 7.2.1, o érgdo ou entidade gerenciadora
atualizara o preco registrado, de acordo com a realidade dos valores praticados pelo mercado.

7.2.6. O 6rgéo ou entidade gerenciadora comunicara aos 6rgaos e as entidades que tiverem
firmado contratos decorrentes da ata de registro de precos sobre a efetiva alteracdo do preco
registrado, para que avaliem a necessidade de altera¢@o contratual, observado o disposto no art.
124 da Lei n°® 14.133, de 2021.

8. REMANEJAMENTO DAS QUANTIDADES REGISTRADAS NA ATA DE REGISTRO DE
PRECOS
8.1. As quantidades previstas para 0s itens com precos registrados nas atas de registro de precos

poderdo ser remanejadas pelo 6rgdo ou entidade gerenciadora entre os 6rgdos ou as entidades
participantes e nao participantes do registro de precos.

8.2. O remanejamento somente podera ser feito:
8.2.1. De 6rgdo ou entidade participante para 6rgéo ou entidade participante; ou
8.2.2. De 6rgdo ou entidade participante para 6rgéo ou entidade nao participante.
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8.3. O 6rgao ou entidade gerenciadora que tiver estimado as quantidades que pretende contratar
sera considerado participante para efeito do remanejamento.

8.4. Na hipétese de remanejamento de 6rgéo ou entidade participante para 6rgdo ou entidade nao
participante, serdo observados os limites previstos no art. 32 do Decreto n® 11.462, de 2023.

8.5. Competira ao 6rgédo ou a entidade gerenciadora autorizar o remanejamento solicitado, com a
reducdo do quantitativo inicialmente informado pelo érgédo ou pela entidade participante, desde que
haja prévia anuéncia do 6rgdo ou da entidade que sofrer redugdo dos quantitativos informados.

8.6. Caso o remanejamento seja feito entre 6rgéos ou entidades dos Estados, do Distrito Federal
ou de Municipios distintos, cabera ao fornecedor beneficiario da ata de registro de precos, observadas
as condicbes nela estabelecidas, optar pela aceitacdo ou ndo do fornecimento decorrente do
remanejamento dos itens.

8.7. Na hipétese da compra centralizada, ndo havendo indicagdo pelo 6rgdo ou pela entidade
gerenciadora, dos quantitativos dos participantes da compra centralizada, nos termos do item 8.3, a
distribuicao das quantidades para a execuc¢do descentralizada sera por meio do remanejamento.

9. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS
REGISTRADOS

9.1. O registro do fornecedor sera cancelado pelo gerenciador, quando o fornecedor:
9.1.1. Descumprir as condicdes da ata de registro de precos, sem motivo justificado;

9.1.2. N&o retirar a nota de empenho, ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo sem justificativa razoavel;

9.1.3. N&o aceitar manter seu preco registrado, na hipdtese prevista no artigo 27, § 2° do
Decreto n® 11.462, de 2023; ou

9.1.4. Sofrer sangéo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156 da Lei n® 14.133, de
2021.

9.1.4.1. Na hipétese de aplicacdo de sancgéo prevista nos incisos Ill ou IV do caput do art. 156
da Lei n® 14.133, de 2021, caso a penalidade aplicada ao fornecedor ndo ultrapasse o prazo de
vigéncia da ata de registro de precos, poderd o érgdo ou a entidade gerenciadora poder4,
mediante decisdo fundamentada, decidir pela manutencdo do registro de precos, vedadas
contratacdes derivadas da ata enquanto perdurarem os efeitos da sancéo.

9.2. O cancelamento de registros nas hipGteses previstas no item 9.1 sera formalizado por
despacho do 6rgdo ou da entidade gerenciadora, garantidos os principios do contraditério e da ampla
defesa.

9.3. Na hipétese de cancelamento do registro do fornecedor, o 6rgdo ou a entidade gerenciadora
podera convocar os licitantes que compdem o cadastro de reserva, observada a ordem de classificagéo.

9.4. O cancelamento dos precos registrados poderd ser realizado pelo gerenciador, em
determinada ata de registro de precos, total ou parcialmente, nas seguintes hipéteses, desde que
devidamente comprovadas e justificadas:

9.4.1. Por razao de interesse publico;
9.4.2. A pedido do fornecedor, decorrente de caso fortuito ou forga maior; ou
9.4.3. Se nao houver éxito nas negociagdes, nas hipoteses em que o preco de mercado

tornar-se superior ou inferior ao preco registrado, nos termos do artigos 26, § 3° e 27, § 4°, ambos
do Decreto n® 11.462, de 2023.
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10. DAS PENALIDADES

10.1. O descumprimento da Ata de Registro de Precos ensejara aplicacdo das penalidades

estabelecidas no edital ou-no-aviso-de-contratacido-direta.

10.1.1. As sancfes também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva no registro de
precos que, convocados, ndao honrarem o compromisso assumido injustificadamente apo6s terem
assinado a ata.

10.2. E dacompeténcia do gerenciador a aplicagéo das penalidades decorrentes do descumprimento
do pactuado nesta ata de registro de preco (art. 7°, inc. X1V, do Decreto n® 11.462, de 2023), exceto
nas hipoteses em que o descumprimento disser respeito as contratagfes dos 6rgdos ou entidade
participante, caso no qual cabera ao respectivo 6rgéo participante a aplicacdo da penalidade (art. 8°,
inc. IX, do Decreto n° 11.462, de 2023).

10.3. O 6rgao ou entidade participante devera comunicar ao 6rgdo gerenciador qualquer das
ocorréncias previstas no item 9.1, dada a necessidade de instauragdo de procedimento para
cancelamento do registro do fornecedor.

11. CONDICOES GERAIS

111, As condigBes gerais de execuc¢do do objeto, tais como 0s prazos para entrega e recebimento,
as obrigacdes da Administracdo e do fornecedor registrado, penalidades e demais condi¢des do ajuste,
encontram-se definidos no Termo de Referéncia, ANEXO | AO EDITAL

11.2.  No caso de adjudicacao por preco global de grupo de itens, s6 sera admitida a contratacdo de
parte de itens do grupo se houver prévia pesquisa de mercado e demonstracao de sua vantagem para
0 6rgédo ou a entidade.

Para firmeza e validade do pactuado, a presente Ata foi lavrada em .... (....) vias de igual teor, que,
depois de lida e achada em ordem, vai assinada pelas partes e encaminhada cépia aos demais 6rgaos
participantes (se houver).

Local e data
Assinaturas

Representante legal do érgao gerenciador e representante(s) legal(is) do(s) fornecedor(s)

registrado(s)
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Anexo

Cadastro Reserva

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacao de fornecedores que aceitaram cotar os itens com

precos iguais ao adjudicatario:

ltem Fornecedor (razéo social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacéo Marca Modelo Unidade | Quantidade|Quantida Valor Un| Prazo
X (se exigida ng (se exigido no Méxima de garantia
edital) edital) Minima ou
validade

Seguindo a ordem de classificacdo, segue relacdo de fornecedores que mantiveram sua proposta

original:
ltem Fornecedor (raz&o social, CNPJ/MF, endereco, contatos, representante)
do
TR
Especificacal Marca Modelo Unidade |Quantidade Quantida Valor Un| Prazo
X o] (se exigida ng (se exigido no Méxima de garantia
edital) edital) Minima ou
validade

Apéds a habilitacdo, os interessados em participar do cadastro reserva da Ata de Registro de Precos
receberdo uma mensagem, via chat, solicitando a formalizagéo de seu interesse. Para isso, deverdo
enviar um e-mail para compras_cpl@pra.ufpb.br. Registrando sua manifestacéo.
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